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	Portafoglio   Competenze

	Sezione 1 – Curricula del Personale di  BIOGEST - SITEIA


SCOPO
Nella Sezione 1 vengono raccolti in ordine alfabetico i curricula dei partecipanti al laboratorio BIOGEST – SITEIA  allo scopo di:

· documentare in modo oggettivo le competenze tecnico-scientifiche e relazionali del personale con ruolo rilevante nelle attività realizzate con o nell’interesse di utenti esterni

· meglio identificare le funzioni responsabili dei progetti realizzati in collaborazione con o nell’interesse di utenti esterni, e le opportune interfacce

Andrea Antonelli

	Excursus accademico 

 (max 200 parole)
	Nato il 5 2 1958

DIP. SCIENZE DELLA VITA. UNIMORE

TITOLI DI STUDIO

Laurea in Scienze Agrarie, PhD in Biotecnologia degli alimenti, Diploma Scuola di Spec. in Chimica analitica.

POSIZIONE PROFESSIONALE

Da 2006 è PO in Scienza e tecnologia degli alimenti a UNIMORE, dopo essere stato RU a UNIBO, PA a UNIMORE e aver tenuto varie supplenze a UNIBO e UNIUD. 2001–2009: Direttore del Dottorato di ricerca in Scienze E Biotecnologie Agrarie che dal 2007 è Scuola di Dottorato "Scienze, Tecnologie E Biotecnologie Agro-Alimentari"(UNIMORE)

DIDATTICA

Docente di: Chimica e tecnologia degli aromi. Processi dell’industria alimentare

ATTIVITÀ ISTITUZIONALE

Dal 2010 al 2017: Direttore del Centro Miglioramento e la Valorizzazione delle Risorse Biologiche Agro-Alimentari (BIOGEST - SITEIA) UNIMORE.

	Ruolo nel Centro (unità di ricerca, funzioni ricoperte) (max 100 parole)
	Membro del Consiglio del Centro (CON), del Comitato scientifico (COM) e della Direzione tecnica (DT) per quanto riguarda gli Scenari (SC), Coordinatore dell’area 1 (CA) Scienze e Tecnologie degli Alimenti, Responsabile di progetto (RP) Analisi chimiche degli alimenti e delle materie prime e Valorizzazione sottoprodotti e scarti (insieme al Dott. Enrico Francia)

	5 pubblicazioni più rilevanti e pertinenti con le attività del Centro
	1. S. Bouazizi, G. Montevecchi, A. Antonelli, M. Hamdia (2020) Get Effects of prickly pear (Opuntia ficus-indica L.) peel flour as an innovative ingredient in biscuits formulation. LWT - Food Science and Technology, 124 109 155 https://doi.org/10.1016/j.lwt.2020.109155.

2. Montevecchi, G.; Setti, L.; Olmi, L.; Buti, M.; Laviano, L.; Antonelli, A.; Sgarbi, E. (2019) Determination of Free Soluble Phenolic Compounds in Grains of Ancient Wheat Varieties (Triticum sp. pl.) by Liquid Chromatography−Tandem Mass Spectrometry Journal of Agricultural and Food Chemistry 67, 201-212 doi: 10.1021/acs.jafc.8b05629 

3. De Berardis, S., De Paola, E. L., Montevecchi, G., Garbini, D., Masino, F., Antonelli, A., Melucci, D.2018 Determination of four Alternaria alternata mycotoxins by QuEChERS approach coupled with liquid chromatography-tandem mass spectrometry in tomato-based and fruit-based products - Food Research International, 106, 677-685

4. Montevecchi, G., Masino, F., Zanasi, L., Antonelli, A. 2017 Determination of phthalate esters in distillates by ultrasound-vortex-assisted dispersive liquid-liquid micro-extraction coupled with gas chromatography/mass spectrometry Food Chemistry, 221, 1354-1360. 

5. De Paola, E.L., Montevecchi, G., Masino, F., Garbini, D., Barbanera, M., Antonelli, A. 2017 Determination of acrylamide in dried fruits and edible seeds using QuEChERS extraction and LC separation with MS detection Food Chemistry, 217, 191-195.



	elencare le partecipazioni a progetti di ricerca nazionali e internazionali negli ultimi 5 anni accademici (1)
	2015 - 2018
Regione Emilia-Romagna - PSR FOCUS AREA 4B - PIANO DEL GRUPPO OPERATIVO “Tecniche di monitoraggio e strategie innovative per il controllo della Cimice asiatica (Halyomorpha halys)” (Capofila CRPV, Responsabile del progetto per UNIMORE Lara Maistrello) Costo totale: € 399.121,97 Contributo totale RER: € 359.209,77 Costo UNIMORE: € 82.665,12 Contributo: € 9388,63
2016 - 2018
Regione Emilia-Romagna - POR-FESR 2014-2020, ASSE 1 Ricerca e Innovazione: Valorizzazione di rifiuti organici mediante insetti per l'ottenimento di biomateriali per usi agricoli – ValoriBio (Coord. UNIMORE) Costo totale: € 1.207.604,80 Contributo totale RER: € 867.486,85; Costo UNIMORE: € 806.851,82 Contributo: € 573.759,77
Individuazione di varietà di frumento a basso impatto su soggetti geneticamente predisposti alla celiachia per lo sviluppo di prodotti alimentari in grado di prevenirne l'insorgenza smart wheat (Coord. UNIPR) Costo totale: € 1.049.158,75 Contributo RER: € 749.411,14; Costo UNIMORE: € 213.306,25 Contributo: € 152.014,38
2017-2020
Call: Sustainable food security – resilient and resource-efficient value chains topic: Innovative solutions for sustainable food packaging (SFS-35-2017)  Type of action: Innovation action GLOPACK - Granting society with LOw environmental impact innovativePACKaging Contributo: € 58.471
2018-2022
SCALIBUR Proposal title SCALABLE TECHNOLOGIES FOR BIO-URBAN WASTE RECOVERY; call: H2020-SFS-2018-2020 (Sustainable Food Security); Topic: CE-SFS-25-2018; Type of action: IA; Contributo richiesto 9.999.391,89 Contributo UNIMORE € 802.995,00

	elencare i finanziamenti ottenuti nell’ambito di progetti di ricerca nazionali ed internazionali  (PRIN, FIRB, progetti europei etc.) negli ultimi 5 anni accademici (1
	2014 – 2015
Regione Emilia-Romagna - Interventi a favore della Ricerca industriale delle imprese operanti nelle filiere maggiormente coinvolte dagli eventi sismici del maggio 2012. – Villa Zarri s.r.l € 21.000

2016 – 2017
UNIMORE FAR 2015 STUDIO PER LA VALORIZZAZIONE DI RIFIUTI ORGANICI MEDIANTE INSETTI PER L’OTTENIMENTO DI BIOPLASTICHE Valore del progetto 80.000€, quota Antonelli 28.500 €
2015 - 2018
Regione Emilia-Romagna - PSR. Valutazione di innovative strategie di adattamento in vigneto e in cantina al mutato contesto climatico (Capofila CRPV, Responsabile del progetto per UNIMORE Andrea Antonelli) Regione Emilia-Romagna 

2016 - 2018
Regione Emilia-Romagna - POR-FESR 2014-2020, ASSE 1 Ricerca e Innovazione SOSTENIBILITÀ ED INNOVAZIONE NELLA FILIERA VITIVINICOLA – SOTINNOVI Regione Emilia-Romagna Coord. A. Antonelli, Costo totale: € 1.118.353,71 Contributo RER: €801.556,20; Costo per UNIMORE: € 350.442,59 Contributo: € 254.036,42
BANDO PER PROGETTI COLLABORATIVI DI RICERCA E SVILUPPO DELLE IMPRSE – DIEMME ENOLOGIA SPA – Contributo spettante a UNIMORE: € 20.000

	 Brevetti e premi ottenuti pertitenti con le attività del Centro
	2 in corso di registrazione


Alberto Amaretti

	Excursus accademico 

 (max 200 parole)
	2022-
Professore di seconda fascia in Chimica e Biotecnologia delle Fermentazioni (CHIM/11) presso l’Università di Modena e Reggio Emila. 

2011-2021
Ricercatore di Chimica e Biotecnologia delle Fermentazioni (CHIM/11) presso l’Università di Modena e Reggio Emila. 

2006-2010
Assegni di ricerca ‘Valorizzazione biotecnologica del glicerolo: produzione di lipidi microbici’; ‘Valorizzazione biotecnologica di sottoprodotti dell’industria lattiero-casearia’; ‘Valorizzazione biotecnologica di sottoprodotti dell’industria agroalimentare’; ‘Caratterizzazione fisiologica e metabolica di Bifidobacterium’.

2003-2005 
Dottorato in ‘Biocatalisi Applicata e Microbiologia Industriale’, Università di Bologna. 

1996-2001
Laurea con lode in Biotecnologie, Indirizzo Industriale, Università di Bologna.

	Ruolo nel Centro (unità di ricerca, funzioni ricoperte) (max 100 parole)
	Svolge la propria attività di ricerca presso il Laboratorio di Chimica delle Fermentazioni e Biotecnologie Microbiche (Dipartimento di Scienze della Vita, Università di Modena e Reggio Emilia). L’attività di ricerca, nell’ambito della microbiologia applicata, è orientata prevalentemente allo studio e allo sviluppo di microrganismi e processi microbici con applicazioni nutraceutiche ed industriali. Alberto Amaretti ha competenze di microbiologia industriale e di applicazione dei batteri probiotici in nutraceutica, ha esperienza nella selezione dei ceppi microbici di interesse biotecnologico e nello studio in bioreattore della fisiologia e dei processi fermentativi in cui questi microorganismi sono utilizzati.

	5 pubblicazioni più rilevanti e pertinenti con le attività del Centro
	1. Raimondi S, Foca G, Ulrici A, Destro L, Leonardi A, Buzzi R, Candeliere F, Rossi M, Amaretti A. 2022. Improved fed-batch processes with Wickerhamomyces anomalus WC 1501 for the production of D-arabitol from pure glycerol. Microb. Cell Fact. 21(1), 179. doi: 10.1186/s12934-022-01898-y

2. Raimondi S, Candeliere F, Amaretti A, Costa S, Vertuani S, Spampinato G, Rossi M. 2022. Phylogenomic analysis of the genus Leuconostoc. Front. Microbiol. 13, 897656. doi: 10.3389/fmicb.2022.897656

3. Raimondi S, Spampinato G, Candeliere F, Amaretti A, Brun P, Castagliuolo I, Rossi M. 2021. Phenotypic Traits and Immunomodulatory Properties of Leuconostoc carnosum Isolated From Meat Products. Front Microbiol. 12:730827. doi: 10.3389/fmicb.2021.730827.

4. Amaretti A, Bottari B, Morreale F, Savo Sardaro ML, Angelino D, Raimondi S, Rossi M, Pellegrini N. 2020. Potential prebiotic effect of a long-chain dextran produced by Weissella cibaria: an in vitro evaluation. Int J Food Sci Nutr. In press doi: 10.1080/09637486.2019.1711026.

5. Ficco DBM, Prandi B, Amaretti A, Anfelli I, Leonardi A, Raimondi S, Pecchioni N, De Vita P, Faccini A, Sforza S, Rossi M. 2019. Comparison of gluten peptides and potential prebiotic carbohydrates in old and modern Triticum turgidum ssp. genotypes. Food Res Int. 120:568-576. doi: 10.1016/j.foodres.2018.11.007.

	elencare le partecipazioni a progetti di ricerca nazionali e internazionali negli ultimi 5 anni accademici (1)
	Coordinamento del Progetto ‘Production of sugar alcohols in biorefineries with immobilized yeasts cells’ bando ‘FAR 2022 – Progetti Dipartimentali del DSV’. Durata, 12 mesi.

2020 Partecipazione al Progetto ‘Shelf Life Secondaria’, Bando MIPAAF 2019. Durata: 12 mesi.

2019
Participazione al progetto ‘UNIHEMP - Utilizzo di biomassa da canapa industriale per la produzione di energia e nuovi biochemicals’, ARS01_00668, ‘PON R&I 2017-2020’. Durata 30 mesi.

2019
Participation to the project ‘Flies4Value - Insetti per la bioconversione di sottoprodotti agroalimentari in mangimi e sostanze ad alto valore aggiunto’, ‘POR-FESR 2018’.

2017
Coordinamento del progetto ‘Glycerol biorefinery for the production of D-arabitol’, bando ‘FAR 2016 – Progetti Dipartimentali del DSV’. Durata, 24 mesi.

	elencare i finanziamenti ottenuti nell’ambito di progetti di ricerca nazionali ed internazionali  (PRIN, FIRB, progetti europei etc.) negli ultimi 5 anni accademici (1
	2022 Progetto ‘Production of sugar alcohols in biorefineries with immobilized yeasts cells’ bando ‘FAR 2022 – Progetti Dipartimentali del DSV’. 12 mesi, budget totale 11,738 €

2020
Partecipazione al Progetto ‘Shelf Life Secondaria’, Bando MIPAAF 2019. Durata: 12 mesi; budget totale, 50.000€.
2019 ‘PON R&I 2017-2020 ARS01_00668, progetto ‘UNIHEMP - Utilizzo di biomassa da canapa industriale per la produzione di energia e nuovi biochemicals’. 30 mesi; budget totale, 6,735,045.96 €; budget per l'unità locale, 563,121.65 €.

2019 ‘POR-FESR 2018’, progetto ‘FLIES4VALUE - Insetti per la bioconversione di sottoprodotti agroalimentari in mangimi e sostanze ad alto valore aggiunto’. Durata 24 mesi; budget totale, 1.111.422 €; budget per l'unità di ricerca locale, 464,356 €.

2017
‘Glycerol biorefinery for the production of D-arabitol’, ‘FAR 2016’. Budget totale, 8,700 €.

2016
‘Collezioni microbiche regionali: la biodiversità al servizio dell'industria agroalimentare’, ‘POR-FESR 2014-2020’. Budget totale, 1,123,540.01 €; di cui budget per l’Unità Operativa Biogest Siteia, 210,250 €.

	 Brevetti e premi ottenuti pertitenti con le attività del Centro
	


Laura Arru (aggiornato 2022)
	Excursus accademico 

 (max 200 parole)
	Laurea col massimo dei voti in Sc. Biologiche (Univ. Parma), Specializzazione cum laude in Genetica Applicata (Univ. Milano). Si interessa di comunicazione nelle piante, di medicine storiche a base vegetale e di microalghe. Ha la cattedra in Fisiologia Vegetale, è membro del Collegio Docenti della Scuola di Dottorato STEBAA, del Comitato Scientifico del Centro Interdipartimentale Biogest-Siteia (Rete Alta Tecnologia Regione Emilia-Romagna) e referente di Dipartimento per la Disabilità. Nel 2010 ha organizzato il primo Convegno Internazionale in Communication and Neural Processing; è autore di pubblicazioni e capitoli di libro; titolare di tre brevetti; referee di riviste internazionali; autore/relatore in trasmissioni televisive e seminari scientifici e divulgativi. 


	Ruolo nel Centro (unità di ricerca, funzioni ricoperte) (max 100 parole)
	Studio della comunicazione con le piante; utilizzo di microalghe come sequestranti la CO2 e nei processi di purificazione acque reflue.

	5 pubblicazioni più rilevanti e pertinenti con le attività del Centro
	Frongia F, Arru L, Cramarossa M, Forti L (2021) Microalgae potential in the capture of CO2 emission. Acta Innovations 41: 19-27

Mussi F, Montalbano S, Marzouk B, Arru L, Refifa M, Marzouk Z, Kraiem J, Degola F, Buschini A (2021) Potential of Citrullus colocynthis L. Schrad. Immature Seed Extracts as Food Preservative against a Fungal Mycotoxigenic Contaminant. Journal of Food Quality, doi.org/10.1155/2021/4470643

Trentini GE, Rojas M, Gajardo D, Alburquenque D, Villagra E, Gómez A, Arru L*, Arencibia AD (2021) Elicitation of Phenylpropanoids in Maqui (Aristotelia chilensis [Mol.] Stuntz) Plants Micropropagated in Photomixotrophic Temporary Immersion Bioreactors (TIBs). preprint

Arru L*, Mussi F, Forti L, Buschini A (2021) Biological effect of different spinach extracts in comparison with the individual components of the phytocomplex. Foods 10(2):382. doi: 10.3390/foods10020382.

Frongia F, Forti L*, Arru L (2020) Sound perception and its effects in plants and algae. Plant Signal Behav. 1;15(12):1828674. doi: 10.1080/15592324.2020.1828674

Brevetto Apparato e metodo per depurare un prodotto gassoso derivante dalla gassificazione di biomassa, brevetto n. 102017000082284 del 07/10/2019

	elencare le partecipazioni a progetti di ricerca nazionali e internazionali negli ultimi 5 anni accademici (1)
	Partecipazione progetto dal titolo ”Advanced Bioacoustics for Tomorrow’s Agriculture", HORIZON-EIC-2022-PATHFINDEROPEN-01-01, budget complessivo 3.755.000 €
Partecipazione progetto LIFE number: LIFE19 ENV/IT/000170

Proposal acronym: LIFE RePLAST finanziamento richiesto 1,292,041. 



	elencare i finanziamenti ottenuti nell’ambito di progetti di ricerca nazionali ed internazionali  (PRIN, FIRB, progetti europei etc.) negli ultimi 5 anni accademici (1
	2021
bioEonomia Circolare con prodotti bio-based attraverso la cattura della CO2 da fumi industriali con MIcroalghe (ECCOMI). Progetto FAR – unimore 2021

2021
Powerful Plants. Bando sostegno attività di Public Engagement di Dipartimento

2019
Looking at plant behaviour. Plants for wellness and healting. Bando sostegno attività di Public Engagement di Dipartimento

2018
Plant Consciousness. Bando sostegno attività di Public Engagement di Dipartimento

2018
Sistema di pulizia per gas di sintesi con scrubber acqua-alghe. Progetto FAR, Prot 17239 del 30/01/2018

	 Brevetti e premi ottenuti pertitenti con le attività del Centro
	2020
Método de biorreator de imersão temporária. Carta patente Nº BR 112015010813-0, scadenza 2033.

Apparato e metodo per depurare un prodotto gassoso derivante dalla gassificazione di biomassa, brevetto n. 102017000082284 del 07/10/2019

Domanda brevetto "Uso di estratti acquosi di spinacio (Spinacia oleracea) nel favorire i processi fisiologici di cicatrizzazione", N.ro Domanda 102015902332179 (MI2015A000246) http://www.uibm.gov.it/uibm/dati/Titolare.aspx?load=info_list_uno&id=2332575&table=Invention&#ancoraSearch 

A temporary immersion bioreactor method and relative product. WO 2014072962 A1 www.google.it/patents/WO2014072962A1?cl=en 

Metodo di bioreattore ad immersione temporanea e relativo prodotto, brevetto IT n.ro 0001414345 http://www.uibm.gov.it/uibm/dati/Avanzata.aspx?load=info_list_uno&id=2099190&table=Invention&#ancoraSearch


Domenico Beneventano 

	Excursus accademico 

 (max 200 parole)
	Professore Associato del Dipartimento di Ingegneria “Enzo Ferrari”, dell’Università degli Studi di Modena e Reggio Emilia, docente di Sistemi Informativi. Ha ricevuto la laurea in Ingegneria Elettronica ed il titolo di Dottore di Ricerca in Informatica ed Ingegneria Elettronica, entrambi dall’Università di Bologna. L'attività scientifica è principalmente rivolta all’area della Integrazione Intelligente di Informazioni, con particolare attenzione per l’integrazione di dati strutturati e semi-strutturati. In tale contesto è stato sviluppato un sistema di Integrazione Dati, chiamato MOMIS, con l’obiettivo di fornire un accesso integrato a sorgenti di informazioni eterogenee.  Per promuovere il trasferimento tecnologico del sistema MOMIS, è stato cofondatore nel 2009 della start-up accademica DataRiver il cui scopo è quello di promuovere il sistema MOMIS in versione open-source; attualmente DataRiver è accreditata come struttura di ricerca e innovazione della Rete Alta Tecnologia Emilia-Romagna è certificata presso AIFA come Contract Research Organization. Per una descrizione dettagliata dell’attività di ricerca si veda: www.dbgroup.unimo.it.

	Ruolo nel Centro (unità di ricerca, funzioni ricoperte) (max 100 parole)
	Il sistema Integrazione Dati MOMIS è stato utilizzato anche per attività di ricerca all’interno del centro Biogest-Siteia, per lo lo sviluppo di un sistema di integrazione dati – denominato CEREALAB - per migliorare l’attività di ricerca nell’ambito della selezione varietale di cereali.

Tramite DataRiver ha competenze ed esperienze nella progettazione di piattaforme Web e App mobile per la raccolta dati da sensori presenti su droni o dispositivi mobili, per la gestione, integrazione ed interpretazione dei dati (Big Data) acquisiti da molteplici fonti. DataRiver collabora a progetti del settore Agroalimentare (SOST-INNOVI), è risultato finalista del Finish Italy Challenge in ambito agroalimentare.

	5 pubblicazioni più rilevanti e pertinenti con le attività del Centro
	1) D. Beneventano, S. Bergamaschi, R. Martoglia: Exploiting semantics for searching agricultural bibliographic data. J. Information Science 42(6): 748-762 (2016)

2) Beneventano, D., Bergamaschi, S., Sorrentino, S., Vincini, M., Benedetti, F. Semantic annotation of the CEREALAB database by the AGROVOC linked dataset (2015) Ecological Informatics, 26 (P2), pp. 119-126.

3) D. Beneventano, S. Bergamaschi, A. R. Dannaoui, J. Milc, N. Pecchioni, S. Sorrentino: The CEREALAB Database: Ongoing Research and Future Challenges. MTSR 2012: 336-341

4) D. Beneventano, S. Bergamaschi, A.R. Dannaoui: Integration and Provenance of Cereals Genotypic and Phenotypic Data. SEBD 2012: 91-98

5) A.R Dannaoui, A.Sala, D. Beneventano, J.A. Milc, A. Caffagni and N. Pecchioni “RELEASE OF THE CEREALAB DATABASE V 2.0”, in proceeding to 56° annual congress - SIGA (Società Italiana di genetica Agraria), Perugia 17- 20 September 2012

	elencare le partecipazioni a progetti di ricerca nazionali e internazionali negli ultimi 5 anni accademici (1)
	

	elencare i finanziamenti ottenuti nell’ambito di progetti di ricerca nazionali ed internazionali  (PRIN, FIRB, progetti europei etc.) negli ultimi 5 anni accademici (1
	

	 Brevetti e premi ottenuti pertitenti con le attività del Centro
	


Sonia Bergamaschi
	Excursus accademico 

 (max 200 parole)
	Professore Ordinario del Dipartimento di Ingegneria “Enzo Ferrari”, dell’Università degli Studi di Modena e Reggio Emilia. Si è laureata in Matematica presso l'“Università degli Studi di Modena” (ora “Università degli Studi di Modena e Reggio Emilia”). L'attività scientifica è principalmente rivolta all’area della Integrazione Intelligente di Informazioni, con particolare attenzione per l’integrazione di dati strutturati e semi-strutturati. In tale contesto è stato sviluppato un sistema di Integrazione Dati, chiamato MOMIS, con l’obiettivo di fornire un accesso integrato a sorgenti di informazioni eterogenee.  Per promuovere il trasferimento tecnologico del sistema MOMIS, è stato cofondatore nel 2009 della start-up accademica DataRiver il cui scopo è quello di promuovere il sistema MOMIS in versione open-source; attualmente DataRiver è accreditata come struttura di ricerca e innovazione della Rete Alta Tecnologia Emilia-Romagna è certificata presso AIFA come Contract Research Organization. Per una descrizione dettagliata dell’attività di ricerca si veda: www.dbgroup.unimo.it.

	Ruolo nel Centro (unità di ricerca, funzioni ricoperte) (max 100 parole)
	Il sistema Integrazione Dati MOMIS è stato utilizzato anche per attività di ricerca all’interno del centro Biogest-Siteia, per lo sviluppo di un sistema di integrazione dati – denominato CEREALAB - per migliorare l’attività di ricerca nell’ambito della selezione varietale di cereali.

Tramite DataRiver ha competenze ed esperienze nella progettazione di piattaforme Web e App mobile per la raccolta dati da sensori presenti su droni o dispositivi mobili, per la gestione, integrazione ed interpretazione dei dati (Big Data) acquisiti da molteplici fonti. DataRiver collabora a progetti del settore Agroalimentare (SOST-INNOVI), è risultato finalista del Finish Italy Challenge in ambito agroalimentare.

	5 pubblicazioni più rilevanti e pertinenti con le attività del Centro
	1) D. Beneventano, S. Bergamaschi, R. Martoglia: Exploiting semantics for searching agricultural bibliographic data. J. Information Science 42(6): 748-762 (2016)

2) Beneventano, D., Bergamaschi, S., Sorrentino, S., Vincini, M., Benedetti, F. Semantic annotation of the CEREALAB database by the AGROVOC linked dataset (2015) Ecological Informatics, 26 (P2), pp. 119-126.

3) D. Beneventano, S. Bergamaschi, A. R. Dannaoui, J. Milc, N. Pecchioni, S. Sorrentino: The CEREALAB Database: Ongoing Research and Future Challenges. MTSR 2012: 336-341

4) D. Beneventano, S. Bergamaschi, A.R. Dannaoui: Integration and Provenance of Cereals Genotypic and Phenotypic Data. SEBD 2012: 91-98

5) Genotypic and phenotypic information source for marker-Assisted selection of cereals: the CEREALAB database Milc, J., Sala, A., Bergamaschi, S., Pecchioni, N. 2011 Database 2011.

	elencare le partecipazioni a progetti di ricerca nazionali e internazionali negli ultimi 5 anni accademici (1)
	Negli anni 2015-2017-2018 è stata coordinatore del progetto di ricerca “Big Scientific Data” finanziato dal CINECA

Dal 2017 è responsabile dell’unità di ricerca di UNIMORE nell’ambito del laboratorio di ricerca CINI sui Big Data.

Nel 2016-2018 è stata coordinatore per UNIMORE del progetto regionale dell’Emilia-Romagna “Creazione di valore per imprese e società con la gestione e l’analisi di Big Data"

	elencare i finanziamenti ottenuti nell’ambito di progetti di ricerca nazionali ed internazionali  (PRIN, FIRB, progetti europei etc.) negli ultimi 5 anni accademici (1
	

	 Brevetti e premi ottenuti pertinenti con le attività del Centro
	


Davide Bertelli

	Excursus accademico 

 (max 200 parole)
	Laureato in Chimica e Tecnologia Farmaceutiche, dottore di Ricerca in Scienze del Farmaco, è ricercatore a tempo inderterminato in Chimica degli Alimenti (SSD CHIM/10) dal 2001. Ha ottenuto l’abilitazione scientifica nazionale alla seconda fascia nel 2013. Come docente del dipartimento di Scienze della Vvita è affidatario dell’insegnamento di Chimica degli Alimenti (6 CFU) per il corso di laurea in CTF. Inoltre per la Facoltà di Medicina tiene il modulo di Chimica degli alimenti (3 CFU) per il corso di laurea in Dietistica.

	Ruolo nel Centro (unità di ricerca, funzioni ricoperte) (max 100 parole)
	Responsabile dell’unità di ricerca e del laboratorio di Food and Nutraceutical Chemistry del DSV, si occupa della caratterizzazione chimica e funzionale di alimenti, alimenti funzionali e prodotti nutraceutici mediande tecniche analitiche strumentali avanzate NMR, qNMR e HPLC-MS in particolar modo, anche mediante l’utilizzo esteso di tecniche chemiometriche per l’analisi dei dati e la progettazione degli esperimenti. Le matrici alimentari maggiormente studiate sono: vino, aceto, prodotti dell’alveare (miele e propoli), luppolo, ciliegie.

	5 pubblicazioni più rilevanti e pertinenti con le attività del Centro
	1. Bertelli, D., Brighenti, V., Marchetti, L., Reik, A., Pellati, F.(2018) Nuclear magnetic resonance and high-performance liquid chromatography techniques for the characterization of bioactive compounds from Humulus lupulus L. (hop)
ANALYTICAL AND BIOANALYTICAL CHEMISTRY (in PRESS) pp. 1-11

2. Graziosi, Riccardo; Bertelli, Davide; Marchetti, Lucia; Papotti, Giulia; Rossi, Maria Cecilia; Plessi, Maria ( 2017 ) - Novel 2D-NMR Approach for the Classification of Balsamic Vinegars of Modena - JOURNAL OF AGRICULTURAL AND FOOD CHEMISTRY - n. volume 65 - pp. da 5421 a 5426 ISSN: 1520-5118 

3. Bonetti, G., Bertelli D et al. (2916) In vitro bioaccessibility, transepithelial transport and antioxidant activity of Urtica dioica L. phenolic compounds in nettle based food products
FOOD AND FUNCTION 7(10), pp. 4222-4230

4. Bankova, Vassya; Bertelli, Davide; Borba, Renata; Conti, Josè; Barbosa da Silva Cunha, Ildenize; Danert, Carolina; Eberlin, Marcos; Falcão, Soraja; Isla, Maria; Nieva Moreno, Maria; Papotti, Giulia; Popova, Milema; Schwab, Nicolas; Sforcin, Joseè; Simone-Finstrom, Michael; Spivak, Spivak; Trusheva, Borjana; Vilas-Boas, Miguel; Wilson, Michael; Zampini, Catiana ( 2016 ) - Standard methods for Apis mellifera propolis research - JOURNAL OF APICULTURAL RESEARCH - pp. da 1 a 49 ISSN: 2078-6913 

5. Papotti, Giulia; Bertelli, Davide; Graziosi, Riccardo; Maietti, Annalisa; Tedeschi, Paola; Marchetti, Andrea; Plessi, Maria ( 2015 ) - Traditional balsamic vinegar and balsamic vinegar of Modena analyzed by nuclear magnetic resonance spectroscopy coupled with multivariate data analysis - LEBENSMITTEL-WISSENSCHAFT + TECHNOLOGIE - n. volume 60 - pp. da 1017 a 1024 ISSN: 0023-6438

	elencare le partecipazioni a progetti di ricerca nazionali e internazionali negli ultimi 5 anni accademici (1)
	2017-2019 Progetto MORETTA. Progetto di valorizzazione della ciliegia moretta di Vignola, in collaborazione con UNIBO, comune di Vignola, Slow FOOD, finanziato dalla fondazione cassa di risparmio di Vignola.(responsabile di unità)

2011-2014 Progetto AGER “Nuove tecnologie analitiche per la tracciabilità geografica e varietale dei prodotti enologici”

	elencare i finanziamenti ottenuti nell’ambito di progetti di ricerca nazionali ed internazionali  (PRIN, FIRB, progetti europei etc.) negli ultimi 5 anni accademici (1
	

	 Brevetti e premi ottenuti pertitenti con le attività del Centro
	


Cristina Bignami

	Excursus accademico 

 (max 200 parole)
	Professore ordinario di “Arboricoltura generale e Coltivazioni Arboree” (SSD AGR/03) presso l’Università di Modena e Reggio Emilia dal 2009.  Laureata in Scienze Agrarie nel 1980 con 110 e lode presso l'Università degli Studi di Bologna; borsista presso UNIBO (1980-84); tecnico laureato (1984-1987), ricercatore (1987-1992) e professore associato (1992-2004) presso l'Università della Tuscia-Viterbo; professore associato (2004-2006) e straordinario (2006-2009) presso UNIMORE. Incaricata di ricerca dal 1999 al 2005 presso ISTEA e IBIMET (CNR-Area di Bologna). 

Responsabile di unità di ricerca in progetti nazionali e internazionali e titolare di numerosi progetti regionali e locali presso le diverse sedi di afferenza. Autrice di oltre 160 pubblicazioni, 50 delle quali su riviste indicizzate.

Temi di ricerca: ecofisiologia, produttività e qualità della produzione delle colture arboree; caratterizzazione e valutazione delle risorse genetiche locali di vite e di fruttiferi.

Docente degli insegnamenti di “Fondamenti di Arboricoltura”, “Frutticoltura e Viticoltura”, “Sistemi colturali, foresta urbana, ambiente e territorio” nel Corso di laurea in Scienze e Tecnologie Agrarie e degli Alimenti.

	Ruolo nel Centro (unità di ricerca, funzioni ricoperte) (max 100 parole)
	Responsabile del Gruppo Frutticoltura e Viticoltura nel Laboratorio area vegetale, struttura attiva nel campo della caratterizzazione e valutazione delle materie prime vegetali di specie arboree e nello sviluppo di protocolli per la loro protezione e valorizzazione. Si propone come interlocutore delle aziende viti-vinicole e frutticole per consulenze e ricerche riguardanti: individuazione e verifica di soluzioni agronomiche per il miglioramento quali-quantitativo delle produzioni; valutazione di varietà per la tutela di autoctonie e produzioni tipiche; caratterizzazione varietale e supporto all’iscrizione ai repertori   regionali e al registro nazionale; selezione di colture per la differenziazione produttiva.

	5 pubblicazioni più rilevanti e pertinenti con le attività del Centro
	1. Bignami, C.; Melegari, F.; Zaccardelli, M.; Pane, C.; Ronga, D. Composted Solid Digestate and Vineyard Winter Prunings Partially Replace Peat in Growing Substrates for Micropropagated Highbush Blueberry in the Nursery. 2022. Agronomy, 12, 337
2. D'Onofrio, C.; Tumino, G.; Gardiman, M.; Crespan, M.; Bignami, C.; de Palma, L.; Barbagallo, M. G.; Muganu, M.; Morcia, C.; Novello, V.; Schneider, A.; Terzi, V., 2021. Parentage Atlas of Italian Grapevine Varieties as Inferred From SNP Genotyping. Frontiers in Plant Science. 11. 605934
3. Ronga, D.; Parisi, M.; Barbieri, L.; Lancellotti, I.; Andreola, F.; Bignami, C., 2020. Valorization of spent coffee grounds, biochar and other residues to produce lightweight clay ceramic aggregates suitable for nursery grapevine production. Horticulturae.  6:4, 1-13. 
4. Bignami, C.; Mammi, F.; Filippetti, I.; Pastore, C., 2021. Vitigni minori recuperati in Emilia: salvaguardia e valorizzazione. VVQ, 36-41.
5. Cristofori V., Silvestri C., Pica A.L., Bertazza G., Bignami C., 2019. Evaluation of four medlar cultivars: agronomical, pomological and qualitative traits. European Journal of Horticultural Science, 2019, 84(6): 350-358
6. 

	elencare le partecipazioni a progetti di ricerca nazionali e internazionali negli ultimi 5 anni accademici (1)
	Referente e responsabile progetto o U.O. 

2018-2019 - Progetto di ricerca Interdisciplinare – FAR 2017 Fondo di Ateneo per la ricerca “La valorizzazione degli scarti agroindustriali tra diritto e scienza: processi innovativi dalla  sperimentazione all’industrializzazione nel contesto legale” (coordinatore Prof. Giustiniani). 

2017-2020. Regione Emilia-Romagna – Progetto PSR. SALVAREBIOVITER “Recupero, Salvaguardia e Valorizzazione della Biodiversità Viticola in Emilia Romagna” (Focus Area 4A) (Capofila CRPV) 

2020-2023 – Regione Emilia-Romagna - Progetto PSR “Caratterizzazione e valorizzazione della biodiversità frutticola locale e verifica di genotipi innovativi di melo per l’agricoltura di montagna” VALORFRUIT (Misura 16.1.01 – Focus Area 2) (Capofila UCSC) 

2020-2025. Azienda agricola Piombini - Contratto di ricerca  “Progettazione e realizzazione di un frutteto-giardino multifunzionale per la conoscenza e valorizzazione di specie e varietà tradizionali e innovative

2021-2026 – Vivai piante Battistini- Contratto di ricerca “Progettazione e realizzazione di una prova sperimentale interregionale sui nuovi portinnesti del ciliegio dolce” 

Partecipante al progetto

2021-2022- FAR 2020 – Progetto Interdisciplinare UNIMORE. “Innovazioni di prodotto e di processo nella filiera delle amarene: un approccio integrato per la valorizzazione di una produzione tipica del territorio“ (Responsabile prof. Licciardello)

2021-2022 – Progetto PSR STEP – Strategie per la riduzione e la razionalizzazione dell’uso delle plastiche nella filiera frutticola. (Responsabile prof.ssa Fava)

2020-2023 – Contratto FERRERO TRADING LUX S.A. “Characterizing male and female sterility in hazelnut cultivars” - BIOGEST-SITEIA Coordinatore prof.ssa Sgarbi. 

	elencare i finanziamenti ottenuti nell’ambito di progetti di ricerca nazionali ed internazionali  (PRIN, FIRB, progetti europei etc.) negli ultimi 5 anni accademici (1
	2018-2019 - Progetto di ricerca Interdisciplinare – FAR 2017 Euro 13.000

2017-2020. Regione Emilia-Romagna – Progetto PSR. SALVAREBIOVITER  Euro 13.000

2020-2022 – Progetto PSR VALORFRUIT  euro 33.000

2020-2025. Azienda agricola Piombini  Euro 13.000

2021-2026 – Vivai piante Battistini  20.000 euro

	 Brevetti e premi ottenuti pertitenti con le attività del Centro
	Domanda di Brevetto Italiano n. 102018000010992 depositata in data 11/12/2018. Titolo: Fertilizzante a base di digestato arricchito con microrganismi biostimolanti e metodo per produrlo. Autori: Ronga D., Pecchioni N., Francia E., Bignami C., Zaghi M., Bezzi G., Terzi V.


Moreno Bondi

	Excursus accademico 

 (max 200 parole)
	- Laureato l'11/7/74 in Scienze Biologiche presso l'Università degli Studi di Modena.

- Specializzato il 22/7/80 in Microbiologia presso l'Università degli Studi di Pavia.

- Ricercatore universitario confermato presso la Facoltà di Medicina e Chirurgia dell'Università di Modena per il gruppo di discipline n.70, dall'1/8/80 all'espletamento del concorso di Professore Associato.

- Vincitore con D.M. 2/6/1987 del concorso a posti di professore universitario di ruolo di II fascia, per il gruppo di discipline n.130, Igiene. 

- Nominato professore associato di "Microbiologia e Igiene" presso la Facolta' di Farmacia dell'Università degli Studi di Modena con decorrenza giuridica 9/11/1987, afferisce all'Istituto di Igiene della stessa Università ed ha optato per l'inquadramento a tempo pieno.

- Professore associato confermato per la disciplina di "Microbiologia ed Igiene" presso la Facoltà di Farmacia dell'Università degli Studi di Modena con decorrenza 11/11/90.

 Trasferito alla Facoltà di Medicina e Chirurgia e responsabile dell’insegnamento del corso integrato di Microbiologia per il Corso di Laurea di Medicina e Chirurgia dall’anno accademico 1993/1994 

-Trasferito alla Facoltà di Bioscienze e Biotecnologie a partire nell’anno accademico 2004/2005.

 -Abilitato alle funzioni di professore di I fascia per il settore concorsuale 05/I2 Microbiologia 

	Ruolo nel Centro (unità di ricerca, funzioni ricoperte) (max 100 parole)
	

	5 pubblicazioni più rilevanti e pertinenti con le attività del Centro
	1. Bacteriocin producing Enterococcus casseliflavus IM 416K1, a natural antagonist for listeria monocytogenes control in Italian sausages (“cacciatore”). (Sabia C., de Niederhäusern S., Messi P., Manicardi G., Bondi, M). Int. J. Food Microbiol., 87, 173-179, 2003.

2. Vancomycin-Resistant Enterococci (VRE) in meat and environmenytal samples (Patrizia Messi, Elisa Guerrieri, Simona de Niederhäusern, Carla Sabia, Moreno Bondi) Int. J. Food Microbiol, 107, 218-222, 2006.

3. Anti-listerial activity of a polymeric film coated with hybrid coatings doped with Enterocin 416K1 for use as bioactive food packaging (Iseppi R., Pilati F., Marini M., Toselli M., de Niederhäusern S., Guerrieri E., Messi P., Sabia C., Manicardi G., Anacarso I., Bondi M.). Int J Food Microbiol. 123, 281-7, 2008.
4. Anti-listerial activity of chitosan and Enterocin 416K1 in artificially contaminated RTE products  I. Anacarso, S. de Niederhäusern, R. Iseppi, C. Sabia, M. Bondi*, P. Messi  Food Control, 22, 2076-2080, 2011
5. Anti-listerial activity of coatings entrapping living bacteria R.Iseppi, S. de Niederhäusern, I. Anacarso, P. Messi, C. Sabia, F. Pilati, M. Toselli, M. Degli Esposti, M. Bondi Soft Matter,  7, 8542-8548, 2011.  

	elencare le partecipazioni a progetti di ricerca nazionali e internazionali negli ultimi 5 anni accademici (1)
	

	elencare i finanziamenti ottenuti nell’ambito di progetti di ricerca nazionali ed internazionali  (PRIN, FIRB, progetti europei etc.) negli ultimi 5 anni accademici (1
	

	 Brevetti e premi ottenuti pertitenti con le attività del Centro
	BREVETTO: UN NUOVO PROBIOTICO LATTOBACILLARE E SUE SPECIFICHE FORMULAZIONI PER USO UMANO; Titolo: "Composizioni nutraceutiche per il potenziamento dell’attività di principi lattobacillari”. Inventori: Moreno BONDI  - Modena. Giuliano FRIGERIO - Arese (Milano), Valter GATTI - Milano, Danila Ingrid MARCHIORETTO - Milano, Patrizia MESSI - Modena. Invenzione industriale a nome: GIULIANI S.p.A. con sede in  Milano


Rosalba Calvini

	Excursus accademico 

 (max 200 parole)
	Laureata in Chimica e Tecnologia Farmaceutiche presso l’Università di Genova il 24/10/2013 con votazione pari a 110/110. Negli anni 2014-2017 ha frequentato il Corso di Dottorato in Scienze Tecnologie e Biotecnologie Agroalimentari presso il Dipartimento di Scienze della Vita dell'Università di Modena e Reggio Emilia, conseguendo il titolo di Dottore di Ricerca il 17/03/2017. Assegnista di ricerca presso il Dipartimento di Scienze della Vita dal 01/01/2017 al 31/12/2021, dal 01/01/2022 è Ricercatrice a tempo determinato (RTD-A) per il SSD CHIM/01 presso il Dipartimento di Scienze della Vita.

È stata membro del comitato direttivo del Gruppo di Chemiometria della Società Chimica Italiana (Divisione Chimica Analitica) dal 2019 al 2022, e da giugno 2022 fa parte del comitato direttivo della Società Italiana di Spettroscopia NIR. Per il Dipartimento di Scienze della Vita è parte della Commissione Tutorato in Itinere per il Corso di Laurea in Chimica e Tecnologia Farmaceutiche.

	Ruolo nel Centro (unità di ricerca, funzioni ricoperte) (max 100 parole)
	Fa parte del gruppo di ricerca CHIMSLAB (Chemometrics, Imaging and Spectroscopy Lab) coordinato dal Prof. Alessandro Ulrici. Nel centro svolge attività di ricerca in ambito chemiometrico su diverse tematiche, in sintesi:

· sviluppo e validazione di metodi analitici basati sull’impiego di spettroscopia MIR e NIR per il controllo e la caratterizzazione rapida di matrici agroalimentari complesse; 

· applicazione di algoritmi per la caratterizzazione di matrici alimentari disomogenee mediante analisi multivariata di immagini digitali, sia RGB che iperspettrali; 

· applicazione di algoritmi di classificazione e calibrazione multivariata a matrici alimentari;

· ottimizzazione di metodiche e processi mediante tecniche di disegno sperimentale.

	5 pubblicazioni più rilevanti e pertinenti con le attività del Centro
	1. R. Calvini, L. Pigani, Toward the development od combined artificial sensing systems for food quality evaluation: a review on the application of data fusion of electronic noses, electronic tongues and electronic eyes, Sensors (2022), 22(2), 577

2. R. Calvini, S. Michelini, V. Pizzamiglio, G. Foca, A. Ulrici, Evaluation of the effect of factors related to preparation and composition of grated Parmigiano Reggiano cheese using NIR hyperspectral imaging, Food Control (2021) 131, 108412

3. R. Calvini, G. Orlandi, G. Foca, A. Ulrici, Colourgrams GUI: A graphical user-friendly interface for the analysis of large datasets of RGB images, Chemometrics and Intelligent Laboratory Systems (2020) 196, 103915

4. R. Calvini, S. Michelini, V. Pizzamiglio, G. Foca, A. Ulrici, Exploring the potential of NIR hyperspectral imaging for automated quantification of rind amount in grated Parmigiano Reggiano cheese, Food Control (2020) 112, 107111

5. G. Orlandi, R. Calvini, G. Foca, L. Pigani, G. Vasile Simone, A. Ulrici, Data fusion of electronic eye and electronic tongue signals to monitor grape ripening, Talanta (2019) 195, 181-189

	elencare le partecipazioni a progetti di ricerca nazionali e internazionali negli ultimi 5 anni accademici (1)
	· Progetto biennale POR-FESR 2014-2020 dal titolo “SOSTINNOVI - Sostenibilità ed innovazione nella filiera vitivinicola” (Coordinatore: Prof. Andrea Antonelli)

· Progetto PSR 2014-2020, Focus Area 3A – Bando 2019, dal titolo: “Innovazione tecnologica per una efficiente previsione vendemmiale – VITEVEN” (durata: 30 mesi, Coordinatore: Dr. Giovanni Nigro)

	elencare i finanziamenti ottenuti nell’ambito di progetti di ricerca nazionali ed internazionali  (PRIN, FIRB, progetti europei etc.) negli ultimi 5 anni accademici (1
	· Progetto biennale POR-FESR 2014-2020 dal titolo “SOSTINNOVI - Sostenibilità ed innovazione nella filiera vitivinicola” (Coordinatore: Prof. Andrea Antonelli) - € 254.038 per BIOGEST-SITEIA

· Progetto PSR 2014-2020, Focus Area 3A – Bando 2019, dal titolo: “Innovazione tecnologica per una efficiente previsione vendemmiale – VITEVEN” (durata: 30 mesi, Coordinatore: Dr. Giovanni Nigro) - € 74.347 per BIOGEST-SITEIA

	 Brevetti e premi ottenuti pertitenti con le attività del Centro
	· Invenzione “Apparato e metodo per determinare parametri fisici e chimici di un campione disomogeneo tramite acquisizione ed elaborazione di immagini a colori del campione" (Domanda di Brevetto Italiano n. 102018000004498 depositata in data 13/4/2018 e concessa in data 30/04/2020 e Domanda di Brevetto Internazionale n. PCT/IB2019/052810 depositata in data 5/4/2019 e pubblicata dall’Ufficio Internazionale dei Brevetti di Ginevra (OMPI/WIPO) in data 17/10/2019 con il numero di Pubblicazione WO2019/197952A1)

· 2014 Premio come miglior comunicazione orale di giovane ricercatore a IASIM 2014 – 5th Conference of the International Association for Spectral Imaging (Roma, 3 - 5 Dicembre 2014)

· 2022 Premio per il miglior poster al 20th International Conference of Near infrared Spectroscopy (18 – 21 Settembre 2020)


Marina Cocchi
	Excursus accademico 

 (max 200 parole)
	Orcid ID 0000-0001-8764-4981, https://personale.unimore.it/rubrica/dettaglio/cocchi 

1985 Laurea in Chemistry, Unimore (cum Laude) 

1989-1991 PhD Chemical Science, Univ. consortium PR-MO-FE 

2014-to date Associate Professor Analytical Chemistry, Unimore 

2000-2014 Researcher Analytical Chemistry, Unimore 

1992-1994 & 1996-2000 Research Grant, Recordati S.p.A 

1994 – 1996 Post. Doc. Unimore. 

1987 Svensk Institute grant Prof. S. Wold. Umeå (S). 

2012 Full Professor Scientific Qualification in Analytical Chemistry 

TEACHING 
2009-now Chemometrics Tools for Process Monitoring School 

In charge: Analytical Chemistry (Bachelor); Chemometrics, Elaboration of Scientific Data (Master); DoE, Multiway Analysis, Classification, NIR, (Doctoral) 

Supervision of 15 Doctoral and 12 Master Thesis. 

RESEARCH 
Author of more than 100 publications on International Journals and books (H 24, 1739 cit., Scopus). 5 Invited Talks in International Conferences 

Topics: Multivariate, Multi-way and Multiset methods; Data Fusion; Feature selection; MSPC; Food Authenticity; Chemical fingerprinting by spectroscopy (MIR, NIR, NMR) and chromatography; Multivariate calibration; DoE. 

Responsible of several competitive Projects and research contracts 

COMMISSIONS OF TRUST 
9 PhD Degree Committees in Spain, Netherland, Norway, Denmark, Italy 

Reviewer for MIUR; Disciplinary Experts for ANVUR 

Editorial Board Chemometrics and Intelligent Laboratory Systems 

Advisory Board Comprehensive Chemometrics, Wiley, 2nd Ed. 

Scientific Committee: NMR/MS Metabolomics PD 2017; CAC2014 – 2018; SSC14; TRICAP 2009-2015; CCM 2010, 2013 & 2017; Int. Workshop MIA Valencia 2009. 

Societies board: Italian Chemometrics (SCI) 2001-04 & 2012-15, President in 2007-11; SISNIR 2012-2016, Education Committee ICNIRS 



	Ruolo nel Centro (unità di ricerca, funzioni ricoperte) (max 100 parole)
	Sviluppo di metodi e algoritmi chemiometrici per l’analisi di segnali strumentali e immagini digitali e multispettrali. Monitoraggio multivariato di processo e prodotto. Carte di controllo mutlivariate per il monitoraggio di materie prime. Disegno sperimentale e ottimizzazione di formulazioni. Calibrazione Multivariata. 



	5 pubblicazioni più rilevanti e pertinenti con le attività del Centro
	1)Chemometrics for food quality control and authentication, 

in Encyclopedia of Analytical Chemistry R.A. Meyers (Ed.), John Wiley & Sons Ltd, pp. 1-29, 2017 
2) M. Li Vigni and M. Cocchi 

Chpt. 13 Multiresolution Analysis and Chemometrics for Pattern Enhancement and Resolution in Spectral Signals and Images, In C. Ruckebusch (Ed.) Resolving Spectral Mixtures Vol. 30, pp. 409-451, Data Handling in Science 

and Technology,. © 2016 Elsevier . 

http://dx.doi.org/10.1016/B978-0-444-63638-6.00013-9 

3) M. Li Vigni, M. Cocchi 

Near infrared spectroscopy and multivariate analysis to evaluate wheat flour doughs 

leavening and bread properties, Anal. Chim. Acta (2013), 764, 17-23. 

4) M. Silvestri, A. Elia, D. Bertelli, E. Salvatore, M. Li Vigni, C. Durante, A. Marchetti, M. Cocchi 

A mid level Data Fusion strategy for the varietal classification of Lambrusco P.D.O. Wines, Chemom. Intell. Lab. Syst 137 (2014), 181-189. doi:10.1016/j.chemolab.2014.06.012 

5) E. Salvatore, M. Cocchi*, A. Marchetti, F. Marini, A. De Juan 

1. Determination of phenolic compounds and authentication of PDO Lambrusco wines by HPLC-DAD and chemometric techniques, Anal. Chim. Acta (2013), 761, 34-45. 

	elencare le partecipazioni a progetti di ricerca nazionali e internazionali negli ultimi 5 anni accademici (1)
	2011 AGER (Fondazioni in rete per la Ricerca Agrolaimentare):"New Analytical Methodologies for Geographical and Varietal Traceability of Oenological Products", Responsible WG1 Chemometrics 

	elencare i finanziamenti ottenuti nell’ambito di progetti di ricerca nazionali ed internazionali  (PRIN, FIRB, progetti europei etc.) negli ultimi 5 anni accademici (1
	2014-2016 East Balt Italia S.r.l. “Monitoraggio della qualità delle farine e dei prodotti da forno derivati”, Responsabile 

2015-2016. “Development of a analytical methodology fast and efficient for determination of mycotoxins in milk by mean of spectroscopic tecniques and chemometrics. Responsabile 

	 Brevetti e premi ottenuti pertitenti con le attività del Centro
	Responsible of the Spin-Off company: chemSTAMP (Service for Traceability Authenticity and Monitoring of Product and Processes) (2012) www.chemstamp.it 

First prize for Spin-Off category Premio Intraprendere Modena, edizione 2012 


Elena Costi

	Excursus accademico 

 (max 200 parole)
	Ricercatore a tempo determinato (RTDa) in Entomologia Generale ed Applicata (SSD AGR/11), presso Dipartimento Scienze Vita (DSV) UNIMORE. Docente dei corsi “Difesa integrata dei fitofagi” e “Apoidei, impollinazione e apicoltura” prer il corso di laurea magistrale “Sostenibilità integrata dei sistemi agricoli”. Laurea con Lode in Scienze e biotecnologie agro-ambientali, 2012 (Università di Modena e Reggio Emilia); Dottorato in agri-food sciences, technologies and bio-technologies, 2017 (Università di Modena e Reggio Emilia); Interessi di ricerca: controllo biologico di specie di interesse agrario, studi comportamentali e interazioni trofiche piante-insetti.

	Ruolo nel Centro (unità di ricerca, funzioni ricoperte) (max 100 parole)
	Ricercatrice presso il laboratorio di Entomologia applicata;

Competenze principali:

1. utilizzo di strumentazioni e software per l’analisi comportamentale;

2. conduzione di prove comportamentali in olfattometro; 
3. controllo biologico di specie di interesse agrario, invasive e non;

4. utilizzo del software statistico R per la manipolazione e analisi dei dati.

	5 pubblicazioni più rilevanti e pertinenti con le attività del Centro
	1  Costi E, Di Bella E, Iotti D, Maistrello L (2022) Biocontrol implications of multiparasitism by Trissolcus
mitsukurii and Trissolcus japonicus on the invasive brown marmorated stink bug.
Entomologia Exp Applicata eea.13185. https://doi.org/10.1111/eea.13185
2 Zapponi L, Tortorici F, Anfora G, et al (2021) Assessing the distribution of exotic egg parasitoidsof Halyomorpha Halys in Europe with a large-scale monitoring program. Insects 2021, 12,316, https://doi.org/10.3390/insects12040316.
3 Costi E, Wong W, Cossentine J, et al (2020) Variation in levels of acceptance, developmental success, and abortion of Halyomorpha halys eggs by native North American parasitoids.Biol Control. 104396-104396. https://doi.org/10.1016/j.biocontrol.2020.104396
4 Stahl JM, Babendreier D, Marazzi C, et al (2019) Can Anastatus bifasciatus Be Used for Augmentative Biological Control of the Brown Marmorated Stink Bug in Fruit Orchards? Insects 10:108. https://doi.org/10.3390/insects10040108
5 Costi E, Haye T, Maistrello L (2019) Surveying native egg parasitoids and predators of the invasive Halyomorpha halys in Northern Italy. J Appl Entomol 143:299–307. https://doi.org/10.1111/jen.12590

	elencare le partecipazioni a progetti di ricerca nazionali e internazionali negli ultimi 5 anni accademici (1)
	· 2020-2022 HALY.BIO (ID 5159269) - Indagini operative per l’implementazione del controllo biologico dell’invasiva Halyomorpha halys in Emilia-Romagna. Finanziato da Regione Emilia-Romagna, PSR 2014-2020 Op. 16.1.01-GO PEI-Agri - FA 4B, coordinato da APOFRUIT SCA; PI: L. Maistrello
· 2016-2019 HALYS (ID 5004932) - Tecniche di monitoraggio e strategie innovative per il controllo della Cimice asiatica (Halyomorpha halys). Finanziato da Regione Emilia-Romagna, PSR 2014-2020 Op. 16.1.01 - GO PEI-Agri - FA 4B, coordinato da CRPV; PI: L. Maistrello 

· 2014-2017 Progetto competitivo finanziato da Fondazione Cassa di Risparmio di Modena (FCRMO), bando “Ricerca applicata per l’innovazione”: “Strumenti e protocolli innovativi per il monitoraggio ed il controllo sostenibile della cimice aliena Halyomorpha halys, nuova minaccia fitosanitaria, e di altri eterotteri dannosi alle colture frutticole del territorio modenese.” PI: L. Maistrello e R. Guidetti  



	elencare i finanziamenti ottenuti nell’ambito di progetti di ricerca nazionali ed internazionali  (PRIN, FIRB, progetti europei etc.) negli ultimi 5 anni accademici (1
	

	 Brevetti e premi ottenuti pertitenti con le attività del Centro
	


Patrizia Fava
	Excursus accademico 

 (max 200 parole)
	La Prof.ssa Patrizia Fava, laureata in Scienze delle Preparazioni Alimentari (oggi Scienze e Tecnologie Alimentari) nell’anno accademico 84-85 presso la Facoltà di Agraria dell’Università degli Studi di Milano, è dal 2001 professore associato di Tecnologie Alimentari in ruolo all’Università degli Studi di Modena e Reggio Emilia ed afferisce al Dipartimento di Scienze della Vita.

Ricopre dall’a.a. 2012/2013 la carica di Presidente del Corso di Studio Magistrale in Controllo e Sicurezza degli Alimenti (LM in Scienze e tecnologie alimentari). Svolge attività didattica nei settori delle Tecnologie Alimentari (operazioni unitarie; residui, additivi e contaminanti dei prodotti alimentari; innovazioni di prodotto e di food packaging; tecnoche di previsione della shelf-life). Svolge attività di ricerca specificatamente nel settore del food packaging.

	Ruolo nel Centro (unità di ricerca, funzioni ricoperte) (max 100 parole)
	Responsabile della UR “Packaging” (AREA di RICERCA 1: Scienze e Tecnologie degli Alimenti).

Attività principali: caratterizzazione materiali per il confezionamento degli alimenti; valutazione della idonetà alimentare dei materiali di confezionamento; gestione di test di shelf-life packaging dipendente; sviluppo, validazione  e miglioramento di tecnologie di condizionamento degli alimenti.

	5 pubblicazioni più rilevanti e pertinenti con le attività del Centro
	1) A. Musetti; D.Tagliazucchi; G.Montevecchi; E. Verzelloni; A. Antonelli; P. Fava ( 2015 ) - Characterization of a Combined Treatment with Alpha-Lipoic Acid for the Control of Enzymatic Browning in Fresh-Cut Golden Delicious Apples - JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION - n. volume 39 (6) 

2) A. Musetti; K. Paderni; P. Fabbri; A. Pulvirenti; M. Al-Moghazy; P. Fava ( 2014 ) - Poly(vinyl alcohol)-Based Film Potentially Suitable for Antimicrobial Packaging Applications. - JOURNAL OF FOOD SCIENCE - n. volume 79

3) A. Musetti; P. Fava ( 2012 ) - Sensory effects of hexanal vapor on fresh-cut slices of golden delicious apples. - JOURNAL OF FOOD SCIENCE - n. volume 77(9)

4) M. Iotti; P. Fabbri; M. Messori; F. Pilati; P. Fava ( 2009 ) - Organic–Inorganic Hybrid Coatings for the Modification of Barrier Properties of Poly(lactic acid) Films for Food Packaging Applications - JOURNAL OF POLYMERS AND THE ENVIRONMENT - n. volume 17 

5) M.A. Del Nobile; G.G. Buonocore; P. Fava.; L. Piergiovanni     

      (2006) - Modeling of Hexanal Sorption Kinetic in an Aldehydes Scavenger Film Intended for Food Packaging Applications. - JOURNAL OF FOOD SCIENCE - n. volume 67(7) 

	elencare le partecipazioni a progetti di ricerca nazionali e internazionali negli ultimi 5 anni accademici (1)
	1. Progetto Industria 2015 – LA SHELF - LIFE NELLA FILIERA DEL LATTE: sviluppo di tecnologie innovative per il miglioramento delle caratteristiche di qualità, sicurezza e conservazione dei prodotti lattiero-caseari Made in Italy. (responsabile scientifico di unità di ricerca)

2. 2016-2018 - Green Charcuterie: Innovare la filiera suina mediante la valorizzazione di sottoprodotti vegetali e l'impiego di avanzate tecnologie "omiche" e di processo, per la produzione sostenibile di carne e salumi ad impatto positivo sulla salute. Finanziato dalla Regione Emilia Romagna nell'ambito del POR-FESR 2014-2020, ASSE 1 Ricerca e Innovazione (partecipante)

3. Progetto MiPAAF, Bando Prot. 3549 del 27/06/2017, per il finanziamento di progetti innovativi, per la limitazione degli sprechi e l’impiego delle eccedenze alimentari, e di progetti di servizio civile nazionale. (partecipante)

4. Progetto HORIZON 2020, call Sustainable food security – resilient and resource-efficient value chains. Titolo: GLOPACPK (Granting society with LOw environmental impact innovative PACKaging). Ruolo di UniMoRe: Linked third party. (partecipante) 

	elencare i finanziamenti ottenuti nell’ambito di progetti di ricerca nazionali ed internazionali  (PRIN, FIRB, progetti europei etc.) negli ultimi 5 anni accademici (1
	

	 Brevetti e premi ottenuti pertitenti con le attività del Centro
	


Erika Ferrari
	Excursus accademico 

 (max 200 parole)
	2012- Ricercatore Universitario CONFERMATO di ruolo, presso il Dipartimento di Scienze Chimiche e Geologiche - SSD CHIM/03 – CHIMICA GENERALE E INORGANICA.

 1999-2002 Dottorato di Ricerca in Chimica (XV Ciclo) presso

UNIMORE

 1999 Laurea in Chimica (110/110 summa cum ladue)

 2017- Membro del Collegio Docenti della Scuola di Dottorato

“"Models and Methods for Material and Environmental Sciences"

 2006-2013 membro del Collegio Docenti e Docente dalla scuola di Dottorato in “Scienze e tecnologie dei prodotti per la salute”

UNIMORE.

 2006- Relatore o correlatore di più di 30 tesi di laurea per i corsi di Laurea in Chimica, Scienze Chimiche, Chimica e Tecnologia

Farmaceutiche, Farmacia e Tecniche Erboristiche, e co-tutore di 3 dottorandi e tutore di 1 dottorando.

	Ruolo nel Centro (unità di ricerca, funzioni ricoperte) (max 100 parole)
	Tecniche NMR avanzate per l’analisi quali-quantitativa di matrici complesse, quali sostanze umiche, suoli, ammendanti, digestati di diversi processi fermentativi, e matrici alimentari, con lo scopo di ottimizzare processi produttivi, e valorizzare prodotti e sottoprodotti dell'industria agroalimentare.

	5 pubblicazioni più rilevanti e pertinenti con le attività del Centro
	1. Process intensification by experimental design application to microwave-assisted extraction of phenolic compounds from Juglans regia L. (2017) Roberto Rosa, Lorenzo Tassi, Giulia Orteca, Monica Saladini, Carla Villa, Paolo Veronesi, Cristina Leonelli, Erika Ferrari Food Analytical Methods 10, 575-586.
2. Phytochemical compounds or their synthetic counterparts? A detailed comparison of the quantitative environmental assessment for the synthesis and extraction of Curcumin. (2016) Elisabetta Zerazion, Roberto Rosa, Erika Ferrari, Paolo Veronesi, Cristina Leonelli, Monica Saladini, Anna Maria Ferrari. Green Chemistry 18, 1807-1818.

3. Litter quality changes during decomposition investigated by thermal analysis. (2015) Gioacchini P, Montecchio D, Ferrari E, Ciavatta C, Masia A, George E, Tonon G. iForest – Biogeosciences and Forestry. doi: 10.3832/ifor1297-007
4.  -Adulteration of the anthocyanin content of red wines: perspectives for authentication by FT-NIR and 1H NMR spectroscopies (2011) E. Ferrari, G. Foca, M. Vignali, L. Tassi, A.Ulrici Anal Chim Acta 701, 139-151 – 
5. TG–DTA, DRIFT and NMR characterisation of humic-like ractions from olive wastes and amended soil (2007) Ornella Francioso, Erika Ferrari, Monica Saladini, Daniela Montecchio,Paola Gioacchini and Claudio Ciavatta J Hazard Mat 149, 408-417.



	elencare le partecipazioni a progetti di ricerca nazionali e internazionali negli ultimi 5 anni accademici (1)
	- 2016-2017 FONDO DI ATENEO PER LA RICERCA ANNO 2015 (FAR2015) Rational design of curcumin-based bifunctional ligands for early diagnosis and therapy of Alzheimer’s disease. PI:Maria Cristina Menziani.

 - 2012-2013 Progetto VETRI BIOATTIVI: NUOVI MATERIALI PER IL RILASCIO CONTROLLATO DI ANTITUMORALI DERIVATI DALLA CURCUMINA. Contributo per la Ricerca Scientifica e Tecnologica (Fondazione di Vignola Anno 2011- 2012). PI: Gianluca Malavasi.

	elencare i finanziamenti ottenuti nell’ambito di progetti di ricerca nazionali ed internazionali  (PRIN, FIRB, progetti europei etc.) negli ultimi 5 anni accademici (1)
	- 2015-2017 FONDAZIONE DI VIGNOLA: progetto “Diagnosi precoce della malattia di Alzheimer: nuovi agenti diagnostici bimodali per imaging: RAD (radiotracers for Alzheimer’s Disease).”PI Erika Ferrari

 - 2016-2018 PRIN 2015 “ZAPPING. High-pressure nanoconfinement in Zeolites: the Mineral Science know-how APPlied to engineerING of innovative materials for technological and environmental applications” PI Rossella Arletti.

	 Brevetti e premi ottenuti pertitenti con le attività del Centro
	Vincitore di un progetto imprenditoriale innovativo e ad alto contenuto di conoscenza finanziato nell’ambito del programma della regione Emilia Romagna SPINNER 2013: BIT4enERgy: Biochemistry, Innovation and Technology for Energy in Emilia Romagna. PI: Erika Ferrari.


Enrico Francia

	Excursus accademico 

 (max 200 parole)
	1994. Maturità Perito Agrario (60/60), ITAS Raineri di Piacenza.

2000. Laurea in Scienze Biologiche (110/110lode), Università degli Studi di Parma.

2002 (agosto-settembre). Visiting scholar presso Delaware Biotechnology Institute e Pioneer-DuPont, supervisore Dr. J. Antoni Rafalski.

2005. Dottorato di Ricerca in Biologia Vegetale, Università degli Studi di Milano.

2005-2006. Esperienza come PostDoc, Istituto Sperimentale per la Cerealicoltura di Fiorenzuola d'Arda (PC).

2006-oggi. Ricercatore confermato SSD AGR/02, Dipartimento di Scienze della Vita (DSV) - Università di Modena e Reggio Emilia.

2014-oggi. Membro della Commissione Ricerca del Dipartimento di Scienze della Vita.

2012. Abilitazione ASN al ruolo di Professore Associato settore concorsuale 07/E1 - Chimica Agraria, Genetica Agraria e Pedologia.

2017. Abilitazione ASN al ruolo di Professore Associato settore concorsuale 7/B1 – Agronomia e sistemi colturali Erbacei ed Ortofloricoli.
2019. Passaggio di fascia da RU a PA per il settore scientifico disciplinare AGR/02 - Agronomia e coltivazioni erbacee a decorrere dal 16/01/2020

	Ruolo nel Centro (unità di ricerca, funzioni ricoperte) (max 100 parole)
	Vice direttore del Centro (DR n.0145657, 21/06/2021), principal investigator UR “Crop Production – CEREALAB”, svolge attività RI e SS integrando competenze di genomica e intensificazione sostenibile in agricoltura.

Membro del Consiglio del Centro, coordina le attività dell’Area 2 - Scienze, Tecnologie e Protezione delle Materie Prime e partecipa al Gruppo Accreditamento.

Rappresenta il Centro nella Traiettoria 4 - "Produzione alimentare sostenibile e competitiva" del Cluster Agrifood Nazionale e nelle Associazioni regionali Clust-ER “Energia e sviluppo sostenibile” e Clust-ER “Agroalimentare”.

Membro dei Gruppi di Lavoro della Value Chain SOSFARM “Agricoltura sostenibile e di precisione”.

	5 pubblicazioni più rilevanti e pertinenti con le attività del Centro
	1. Taranto, F., D’Agostino, N., Catellani, M., ...de Vita, P., Francia, E.Characterization of Celiac Disease-Related Epitopes and Gluten Fractions, and Identification of Associated Loci in Durum Wheat. Agronomy, 2020, 10(9), 1231

2. Ronga, D., Laviano, L., Catellani, M., ...Pecchioni, N., Francia, E Influence of environmental and genetic factors on content of toxic and immunogenic wheat gluten peptides.European Journal of Agronomy, 2020, 118, 126091

3. Caradonia, F., Francia, E., Barbieri, R., ...Hagassou, D., Ronga, D.Interspecific rootstock can enhance yield of processing tomatoes (Solanum lycopersicum L.) in organic farming.Biological Agriculture and Horticulture, 2020, 36(3), pp. 156–171

4. Ronga, D., Caradonia, F., Parisi, M., ...Pedrazzi, S., Francia, E.Using digestate and biochar as fertilizers to improve processing tomato production sustainability. Agronomy, 2020, 10(1), 138

5. Caradonia, F., Ronga, D., Flore, A., ...Terzi, V., Francia, E.Biostimulants and cherry rootstock increased tomato fruit yield and quality in sustainable farming systems Italian Journal of Agronomy, 2020, 15(2), pp. 121–131, 1553

	elencare le partecipazioni a progetti di ricerca nazionali e internazionali negli ultimi 5 anni accademici (1)
	Referente e responsabile

- Convenzione "Beta-Sweet - Sviluppo di vegetali funzionalizzati" fra il Centro e SOREMARTEC ITALIA S.r.l. (gruppo Ferrero). 25.01.2017 - 24.01.2019

Responsabile Unità Operativa BIOGEST-SITEIA

- SMART-WHEAT "Individuazione di varietà di frumento a basso impatto su soggetti geneticamente predisposti alla celiachia per lo sviluppo di prodotti alimentari in grado di prevenirne l’insorgenza", POR-FESR2014-2020 Regione Emilia Romagna. 01.04.2016 - 31.07.2018

- GENBACCA "Nuovi genotipi tolleranti a stress biotici e abiotici per una gestione sostenibile in vite e pomodoro da industria", POR-FESR2014-2020 Regione Emilia Romagna. 01.04.2016 - 31.10.2018

- Contratto Microbiota e cereali: applicazioni dal campo al prodotto finito con Barilla SpA 06.04.2022-05.04.2023

	elencare i finanziamenti ottenuti nell’ambito di progetti di ricerca nazionali ed internazionali  (PRIN, FIRB, progetti europei etc.) negli ultimi 5 anni accademici (1
	   Contratto Barilla; Erup 50.000

   Convenzione "BETA-SWEET", Euro 75.000,00

Progetto SMART-WHEAT, Euro 152.014,38

Progetto GENBACCA, Euro 232.462,21



	 Brevetti e premi ottenuti pertitenti con le attività del Centro
	Deposito di brevetto: “FERTILIZZANTE A BASE DI DIGESTATO ARRICCHITO CON MICRORGANISMI BIOSTIMOLANTI E METODO PER PRODURLO”. Nr.102018000010992 del 11/12/2018


Giorgia Foca

	Excursus accademico 

 (max 200 parole)
	Nata a Mirandola (Modena) il 05/09/1977. Laureata in Chimica presso l’Università di Modena e Reggio Emilia il 19/10/2001 con votazione pari a 110/110. Negli anni 2002-2005 ha frequentato il Corso di Dottorato in Scienze Chimiche presso il Dipartimento di Chimica dell'Università degli Studi di Modena e Reggio Emilia, conseguendo il titolo di Dottore di Ricerca il 27/01/2005. Assegnista presso il Dipartimento di Scienze Agrarie e degli Alimenti dell'Università di Modena e Reggio Emilia dal 01/07/2005 al 31/10/2007. A far data dal 01/11/2007 è stata nominata Ricercatore Universitario per il SSD CHIM01 (Chimica Analitica) presso la Facoltà di Agraria (ora Dipartimento di Scienze della Vita) dell’Università di Modena e Reggio Emilia.

È stata membro del comitato direttivo del Gruppo di Chemiometria della Società Chimica Italiana (Divisione Chimica Analitica) da settembre 2015 a febbraio 2019. Per il Dipartimento di Scienze della Vita è stata referente orientamento dell’area agro-alimentare da luglio 2016 a marzo 2019 e referente del Progetto Bellacoopia per la formazione al modello cooperativo d’impresa dal 2014.

	Ruolo nel Centro (unità di ricerca, funzioni ricoperte) (max 100 parole)
	Fa parte del gruppo di ricerca CHIMSLAB (Chemometrics, Imaging and Spectroscopy Lab) coordinato dal Prof. Alessandro Ulrici. Nel centro svolge attività di ricerca in ambito chemiometrico su diverse tematiche, in sintesi:

· sviluppo e standardizzazione di metodi analitici basati sull’impiego di spettroscopia MIR e NIR per il controllo e la caratterizzazione rapida di matrici agroalimentari complesse; 

· applicazione di algoritmi per la caratterizzazione di matrici alimentari disomogenee mediante analisi multivariata di immagini digitali, sia RGB che iperspettrali; 

· applicazione di algoritmi di classificazione e calibrazione multivariata a matrici alimentari;

· ottimizzazione di metodiche e processi mediante tecniche di disegno sperimentale.

	5 pubblicazioni più rilevanti e pertinenti con le attività del Centro
	6. S. Raimondi, G. Foca, A. Ulrici, L. Destro, A. Leonardi, R. Buzzi, F. Candeliere, M. Rossi, A. Amaretti, Improved fed-batch processes with Wickerhamomyces anomalus WC 1501 for the production of d-arabitol from pure glycerol, Microbial Cell Factories, 2022, 21 (1 December), 179
7. F. Masino, G. Montevecchi, R. Calvini, G. Foca, A. Antonelli, Sensory evaluation and mixture design assessment of coffee-flavored liquor obtained from spent coffee grounds, Food Quality and Preference (2022) 96, 104427

8. J.R. Crespo-Rosa, G. Foca, A. Ulrici, L. Pigani, B. Zanfrognini, L. Cubillana-Aguilera, J.M. Palacios-Santander, C. Zanardi, Simultaneous Detection of Glucose and Fructose in Synthetic Musts by Multivariate Analysis of Silica-Based Amperometric Sensor Signals, Sensors (2021) 21(12), 4190

9. R. Calvini, S. Michelini, V. Pizzamiglio, G. Foca, A. Ulrici, Evaluation of the effect of factors related to preparation and composition of grated Parmigiano Reggiano cheese using NIR hyperspectral imaging, Food Control (2021) 131, 108412

10. G. Orlandi, R. Calvini, G. Foca, L. Pigani, G. Vasile Simone, A. Ulrici, Data fusion of electronic eye and electronic tongue signals to monitor grape ripening, Talanta (2019) 195, 181-189

	elencare le partecipazioni a progetti di ricerca nazionali e internazionali negli ultimi 5 anni accademici (1)
	· Progetto biennale POR-FESR 2014-2020 dal titolo “SOSTINNOVI - Sostenibilità ed innovazione nella filiera vitivinicola” (Coordinatore: Prof. Andrea Antonelli)

· Progetto biennale POR-FESR 2014-2020 dal titolo “VALORIBIO - Valorization of organic waste using insects to obtain biomaterials for agricultural use” (Coordinatore: Dr. Lara Maistrello)

· Progetto biennale POR-FESR 2014-2020 dal titolo “MICROEMIRO - Collezioni microbiche regionali: la biodiversità al servizio dell'industria agroalimentare” (Coordinatore: Prof. Fausto Gardini)

· Progetto bando “FAR 2016 - Fondo di Ateneo per la Ricerca” dal titolo “Glycerol biorefinery for the production of D-arabitol” (Coordinatore: Dr. Alberto Amaretti)

· Progetto bando “FAR 2019 - Fondo di Ateneo per la Ricerca” dal titolo “Novel analytical tools for the determination of cannabinoids in Cannabis sativa L. based products and biological fluids.” (Coordinatore: Prof. Chiara Zanardi)

· Progetto PSR 2014-2020, Focus Area 3A – Bando 2019, dal titolo: “Innovazione tecnologica per una efficiente previsione vendemmiale – VITEVEN” (durata: 30 mesi, Coordinatore: Dr. Giovanni Nigro)

	elencare i finanziamenti ottenuti nell’ambito di progetti di ricerca nazionali ed internazionali  (PRIN, FIRB, progetti europei etc.) negli ultimi 5 anni accademici (1
	· Progetto biennale POR-FESR 2014-2020 dal titolo “SOSTINNOVI - Sostenibilità ed innovazione nella filiera vitivinicola” (Coordinatore: Prof. Andrea Antonelli) - € 254.038 per BIOGEST-SITEIA
· Progetto biennale POR-FESR 2014-2020 dal titolo “VALORIBIO - Valorization of organic waste using insects to obtain biomaterials for agricultural use” (Coordinatore: Dr. Lara Maistrello) - € 573.759 per BIOGEST-SITEIA

· Progetto biennale POR-FESR 2014-2020 dal titolo “MICROEMIRO - Collezioni microbiche regionali: la biodiversità al servizio dell'industria agroalimentare” (Coordinatore: Prof. Fausto Gardini) 

· Progetto bando “FAR 2016 - Fondo di Ateneo per la Ricerca” dal titolo “Glycerol Biorefinery for the production of D-arabitol” (Coordinatore: Dr. Alberto Amaretti) - € 8.700
· Finanziamento MIUR 2017 delle attività base di ricerca - € 3.000
·     Progetto bando “FAR 2019 - Fondo di Ateneo per la Ricerca” dal titolo “Novel analytical tools for the determination of cannabinoids in Cannabis sativa L. based products and biological fluids.” (Coordinatore: Prof. Chiara Zanardi) - € 80.000
· Progetto PSR 2014-2020, Focus Area 3A – Bando 2019, dal titolo: “Innovazione tecnologica per una efficiente previsione vendemmiale – VITEVEN” (durata: 30 mesi, Coordinatore: Dr. Giovanni Nigro) - € 74.347 per BIOGEST-SITEIA
· Progetto bando “FAR 2022 Dipartimentale” dal titolo “Sensori NIR portatili per l’identificazione di campioni di origano adulterato: confronto ed integrazione dell’informazione acquisita mediante strumenti da banco” (durata: 12 mesi, Coordinatore: Dr. Giorgia Foca) - € 15.530

	 Brevetti e premi ottenuti pertitenti con le attività del Centro
	· Invenzione “Apparato e metodo per determinare parametri fisici e chimici di un campione disomogeneo tramite acquisizione ed elaborazione di immagini a colori del campione" (Domanda di Brevetto Italiano n. 102018000004498 depositata in data 13/4/2018 e concessa in data 30/04/2020) 

· 2004 Premio per il miglior poster al Simposio Italiano di Spettroscopia nel Vicino Infrarosso "NIRS-ITALIA 2004" (Lodi, 15-16 giugno, 2004)

· 2008 Premio di Spettroscopia Analitica "Ambrogio Mazzucotelli" all'Incontro di Spettroscopia Analitica (Ferrara, 25-27 giugno, 2008)

· 2009 Premio per il miglior poster all’11° Scandinavian Simposium on Chemometrics "SSC 11" (Loen, Norway, 8-11 giugno 2009)

· 2014 Premio per il miglior poster al Simposio Italiano di Spettroscopia nel Vicino Infrarosso "NIRS-ITALIA 2014" (Modena, 28-30 giugno, 2014)


Fabio Licciardello

	Excursus accademico 

 (max 200 parole)
	Nel 2003 si è laureato cum laude in Scienze e Tecnologie Alimentari presso l’Università di Catania. Nel 2007 ha conseguito il titolo di Dottore di Ricerca in Scienze e Tecnologie Alimentari presso l’Università di Catania, discutendo una tesi dal titolo “Packaging optimization for minimally processed fruit”. Dal 2006 al 2007 è stato titolare di assegno di ricerca presso il Dipartimento di Scienze Agrarie e degli Alimenti dell’Università di Modena e Reggio Emilia. Dal 2007 al 2018 ha collaborato con il Dipartimento di Scienze Agrarie, Alimentari e Ambientali (Di3A, già DOFATA e DiSPA) dell’Università di Catania come titolare di assegni di ricerca, borse di ricerca e contratti di collaborazione. Nel 2014 (tornata 2013) ha conseguito l’Abilitazione Scientifica Nazionale di Seconda Fascia per il settore concorsuale 07/F1. Dal 01/03/2018 è in servizio presso il Dipartimento di Scienze della Vita dell’Università di Modena e Reggio Emilia come Ricercatore a Tempo Determinato (RTD-b). È stato relatore a numerosi congressi nazionali e internazionali, membro del Comitato Scientifico della 8° edizione di SLIM (Shelf Life International Meeting), autore e co-autore di oltre 50 pubblicazioni su riviste internazionali. Dal 2015 è vicepresidente del Gruppo Scientifico Italiano di Confezionamento Alimentare (GSICA).

	Ruolo nel Centro (unità di ricerca, funzioni ricoperte) (max 100 parole)
	Svolge attività di ricerca nell’ambito delle tecnologie alimentari, con particolare attenzione per lo studio della shelf life degli alimenti, l’ottimizzazione dei sistemi di confezionamento, la valutazione di tecniche di conservazione innovative e lo studio delle interazioni tra packaging e alimento.

	5 pubblicazioni più rilevanti e pertinenti con le attività del Centro
	1. Bellelli M., Licciardello F., Pulvirenti A., Fava P. (2018). Properties of poly(vinyl alcohol) films as determined by thermal curing and addition of polyfunctional organic acids. Food Packaging and Shelf Life 18, 95-100.
2. Kharchoufi S., Licciardello F., Siracusa L., Muratore G., Hamdi M., Restuccia C. (2018). Antimicrobial and antioxidant features of ‛Gabsiʼ pomegranate peel extracts. Industrial Crops and Products, 111, 345-352. DOI: 10.1016/j.indcrop.2017.10.037

3. Licciardello F.* (2017). Packaging, blessing in disguise. Review on its diverse contribution to food sustainability. Trends in Food Science and Technology, 65, 32-39. DOI: 10.1016/j.tifs.2017.05.003.
4. Licciardello F., Giannone V., Del Nobile M.A., Muratore G., Summo C., Giarnetti M., Caponio F., Paradiso V.M., Pasqualone A. (2017). Shelf life assessment of industrial durum wheat bread as a function of packaging system. Food Chemistry, 224, 181-190. DOI: 10.1016/j.foodchem.2016.12.080

5 Licciardello F., Wittenauer J., Saengerlaub S., Reinelt M., Stramm C. (2015). Rapid assessment of the effectiveness of antioxidant active packaging – Study with grape pomace and olive leaf extracts. Food Packaging and Shelf Life, 6, 1-6. DOI: 10.1016/j.fpsl.2015.08.001.

	elencare le partecipazioni a progetti di ricerca nazionali e internazionali negli ultimi 5 anni accademici (1)
	· 2017-2020. Collaborazione al Progetto ERANET ARIMNET2 (Agricultural Research in the Mediterranean Network) dal titolo VIPACFood

· 2012-2017. Collaborazione al progetto PRIN 2012 dal titolo “Long Life, High Sustainability” – “Shelf Life Extension come indicatore di sostenibilità”
· 2011-2013. Collaborazione, come titolare di assegno di ricerca e di contratti di collaborazione, al progetto finanziato dal PSR Sicilia 2007-2013 Misura 124 dal titolo “Miglioramento della qualità dei cereali e dei loro derivati attraverso l’utilizzo di risorse genetiche per l’aumento della competitività delle imprese (MICERIGE)”.

	elencare i finanziamenti ottenuti nell’ambito di progetti di ricerca nazionali ed internazionali  (PRIN, FIRB, progetti europei etc.) negli ultimi 5 anni accademici (1
	

	 Brevetti e premi ottenuti pertitenti con le attività del Centro
	


Domenico Pietro Lo Fiego

	Excursus accademico 

 (max 200 parole)
	Professore ordinario del SSD AGR19 (Zootecnica Speciale, SC 07/G1) presso il Dipartimento di Scienze della Vita dell’Università degli Studi di Modena e Reggio Emilia del quale è stato Vice Direttore per due mandati fino al 31/10/2021. E’ stato Vice Direttore del Dipartimento di Scienze Agrarie e degli Alimenti dal 1 novembre 2005 al 31 ottobre 2007, Preside della ex Facoltà di Agraria dell’Università di Modena e Reggio Emilia dal 1 novembre 2007 al 31 ottobre 2012. E’ stato Presidente del CdS in Scienze e Tecnologie Agrarie e degli Alimenti, componente del Senato Accademico, della Conferenza Nazionale dei Presidi delle Facoltà di Agraria, componente della commissione ricerca di Ateneo e attualmente Direttore del Centro interdipartimentale per il Miglioramento e la Valorizzazione delle Risorse Agroalimentari (BIOGEST-SITEIA) dal 1/1/2018.

	Ruolo nel Centro (unità di ricerca, funzioni ricoperte) (max 100 parole)
	Attualmente Direttore del Centro Interdipartimentale BIOGEST-SITEIA. Responsabile dell’unità di ricerca “Analisi dei prodotti di origine animale”, con competenze e strumentazione adeguata per lo svolgimento di progetti di ricerca applicata e di trasferimento tecnologico e per offrire servizi di consulenza alle imprese del settore zootecnico e alle industrie di trasformazione dei prodotti di origine animale.

Responsabile scientifico del progetto Green Charcuterie: Innovare la filiera suina mediante la valorizzazione di sottoprodotti vegetali e l'impiego di avanzate tecnologie "omiche" e di processo, per la produzione sostenibile di carne e salumi ad impatto positivo sulla salute finanziato dalla Regione Emilia -Romagna nell'ambito del POR-FESR 2014-2020. Componente del gruppo di ricerca del progetto POR FESR-FLIES4VALUE - Insetti per la bioconversione di sottoprodotti agroalimentari in mangimi e sostanze ad alto valore aggiunto. Finanziato dalla Regione Emilia-Romagna nell'ambito del POR-FESR 2014-2020, ASSE 1 Ricerca e Innovazione

	5 pubblicazioni più rilevanti e pertinenti con le attività del Centro
	1. Vitali M., Sirri R., Zappaterra M., Zambonelli P., Giannini G., Lo Fiego D.P., Davoli R. (2019) - Functional analysis finds differences on the muscle transcriptome of pigs fed an n-3 PUFA-enriched diet with or without antioxidant supplementations. PLoS ONE 14(2): e0212449, 1-23. https://doi.org/10.1371/journal.pone.0212449
2. Martini, S., Tagliazucchi, D., Minelli, G., Lo Fiego, D.P. (2020). Influence of linseed and antioxidant-rich diets in pig nutrition on lipid oxidation during cooking and in vitro digestion of pork. Food Res. Int., 137, 1-12.
3. Haghighi H., Belmonte A.M., Masino F., Minelli G., Lo Fiego D.P., Pulvirenti A. (2021). Effect of time and temperature on physicochemical and microbiological properties of sous vide chicken breast fillets. Applied Science, 11, 1-13
4. Belmonte, A.M.; Macchioni, P.; Minelli, G.; Scutaru, C.; Volpelli, L.A.; Lo Fiego, D.P. (2021). Effects of high linolenic acid diet supplemented with synthetic or natural antioxidant mix on live performance, carcass traits, meat quality and fatty acid composition of Longissimus thoracis et lumborum muscle of medium-heavy pigs. Italian Journal of Food Science, 33, 117-128. https://doi.org/10.15586/ijfs.v33i2.2005
5. Zappaterra, M.; Catillo, G.; Lo Fiego, D. P.; Minelli, G.; Padalino, B.; Davoli, R. (2022) -  Genetic parameters and analysis of factors affecting variations between backfat and Semimembranosus muscle fatty acid composition in heavy pigs. Meat Science, 188, 108775. https://dx.doi.org/10.1016/j.meatsci.2022.108775

	elencare le partecipazioni a progetti di ricerca nazionali e internazionali negli ultimi 5 anni accademici (1)
	· 2015-2018- PRIN - Genetic and genomic approaches to improve quality of fatty acid composition in pig meat for healthier fresh and seasoned pig products (Responsabile scientifico OR)

· 2016-2018 - Green Charcuterie: Innovare la filiera suina mediante la valorizzazione di sottoprodotti vegetali e l'impiego di avanzate tecnologie "omiche" e di processo, per la produzione sostenibile di carne e salumi ad impatto positivo sulla salute. Finanziato dalla Regione Emilia Romagna nell'ambito del POR-FESR 2014-2020, ASSE 1 Ricerca e Innovazione (Responsabile scientifico OR).

· 2018-2020 - FAR - Trattamento Termico Sous-Vide: Qualita’ reale e percepita (componente del gruppo di ricerca)

· 2019-2021-POR FESR-FLIES4VALUE - Insetti per la bioconversione di sottoprodotti agroalimentari in mangimi e sostanze ad alto valore aggiunto. Finanziato dalla Regione Emilia Romagna nell'ambito del POR-FESR 2014-2020, ASSE 1 Ricerca e Innovazione (componente del gruppo di ricerca).
· 2020-2024 – PRIN - Hazelnut industrial by-product inclusion in livestock chains in italy (LIVE-HAZE)

	elencare i finanziamenti ottenuti nell’ambito di progetti di ricerca nazionali ed internazionali  (PRIN, FIRB, progetti europei etc.) negli ultimi 5 anni accademici (1
	· 2015-2020- PRIN                                 € 100.000

· 2016-2018 - Green Charcuterie           € 225.312

· 2019-2021 - FLIES4VALUE     € 795.980,62 (Contributo complessivo Regione ER)

· 2020-2024- PRIN                                  € 100.888


Lara Maistrello

	Excursus accademico 

 (max 200 parole)
	Professore Associato abilitato a Professore Ordinario in Entomologia Generale ed Applicata (SSD AGR/11), presso Dipartimento Scienze Vita (DSV) UNIMORE, dove dal 2012 è docente titolare di tutti i corsi di entomologia. Laurea con Lode in Scienze Biologiche (Università Parma, 1992); Dottorato in Biologia Animale (Università Bologna, 1996); Post-Doctoral Researcher promossa a Research Assistant Professor presso Louisiana State University, Dept. Entomology (Louisiana, U.S.A.) (1999-2002). Membro di: Consiglio DSV; Consiglio Dottorato STEBA; Comitato Scientifico Centro Interdipartimentale BIOGEST-SITEIA. Nominata membro del “Tavolo tecnico-scientifico nazionale di coordinamento Cimice asiatica” dal MIPAAF (Novembre 2019). Titolare e referente scientifico di progetti competitivi, contratti di consulenza e ricerca applicata con enti ed aziende su strategie di gestione sostenibile di insetti invasivi in ambito agrario, infestanti delle derrate, del legno e dei beni. Conferiti importanti incarichi di consulenza scientifico-tecnica, anche a livello internazionale (es. AKTC). Organizzatore e promotore di congressi, corsi ed altri eventi scientifici a livello internazionale e locale. Elevato coinvolgimento in attività di disseminazione scientifica. Interessi di ricerca: valorizzazione di scarti organici con la mosca soldato Hermetia illucens per ottenere prodotti ad alto valore aggiunto per scopi industriali e agricoli; gestione sostenibile di specie invasive negli agroecosistemi (cimice Asiatica Halyomorpha halys).

	Ruolo nel Centro (unità di ricerca, funzioni ricoperte) (max 100 parole)
	Responsabile del Laboratorio di Entomologia Applicata, con competenze e strumentazione adeguata per svolgere progetti di ricerca applicata ed offrire servizi di consulenza su: uso di insetti come risorse utili in ottica di economia circolare per la valorizzazione di substrati organici di vario tipo ottenendo biomolecole utili per scopi industriali nei settori agroalimentare e biomedico; soluzioni innovative per la gestione sostenibile di insetti infestanti e servizi di entomologia forense per filiere agro-alimentari, manufatti e strutture in legno, fibre e materiali di origine animale e vegetale; allevamento massale di insetti (mosca soldato, insetti delle derrate alimentari, cimici Asiatiche) per prove sperimentali mirate

	5 pubblicazioni più rilevanti e pertinenti con le attività del Centro
	1. Bulgarini G., Bortolini S., Maistrello L. 2021. Repellent activity of essential oils on adults of Halyomorpha halys (Heteroptera: Pentatomidae) in different physiological‐behavioural phases. JOURNAL OF APPLIED ENTOMOLOGY, 145(6): 575-586. https://doi.org/10.1111/jen.12872

2. Barbi S., Macavei, L.I., Caligiani A., Maistrello L., Montorsi M. 2021. From food processing leftovers to bioplastic: A Design of Experiments approach in a circular economy perspective. WASTE AND BIOMASS VALORIZATION, 12: 5121–5130. https://doi.org/10.1007/s12649-021-01376-3

3. Macavei L.I., Benassi G., Stoian V., Maistrello L. 2020. Optimization of Hermetia illucens (L.) egg laying under different nutrition and light conditions. PLoS ONE, Apr 24;15(4):e0232144. doi: 10.1371/journal.pone.0232144.

4. Bortolini S., Macavei L.I., Hadj Saadoun J., Foca G., Ulrici A., Bernini F., Malferrari D., Setti L., Ronga D., Maistrello L. 2020. Hermetia illucens (L.) larvae as chicken manure management tool for circular economy. JOURNAL OF CLEANER PRODUCTION, 262: 121289, DOI:10.1016/j.jclepro.2020.121289
5. Barbi S., Macavei, L.I., Fuso A., Luparelli A.V., Caligiani A., Ferrari A. M., Maistrello L., Montorsi M. 2020. Valorization of seasonal agri-food leftovers through insects. SCIENCE OF THE TOTAL ENVIRONMENT, 709:136209-136220.  DOI 10.1016/j.scitotenv.2019.136209

	elencare le partecipazioni a progetti di ricerca nazionali e internazionali negli ultimi 5 anni accademici (1)
	· 2021-2023 FLIES4FEED (ID: 5201624) - Nuovi alimenti zootecnici da insetti valorizzando scarti agroindustriali e impianti biogas. Finanziato da Regione Emilia Romagna, PSR 2014-2020 Op. 16.1.01-GO PEI-Agri - FA 3A, coordinato da CRPA; PI: L. Maistrello
· 2021-2022 GREW (Garden from Recycling & Wastes) - New integrated system for house and vertical gardens cultures by synergic application of innovative fertilizer and led lighting: a circular economy strategy giving to waste materials a new second life”: FAR UNIMORE Interdisciplinary project. Coordinatore M.L. Barbieri, L. Maistrello partecipante
· 2021-2023 HALY.ID – ERANET ICT-AGRI-FOOD COFUND 2019 (Progetto ID 40606) - HALYomorpha halys IDentification: Innovative ICT tools for targeted monitoring and sustainable management of the brown marmorated stink bug and other pests. Cofinanziato da ERANET e MIPAAF, coordinato da M.C. Pinotti (UNIPG), PI di unità: L. Maistrello
· 2020-2022 HALY.BIO (ID 5159269) - Indagini operative per l’implementazione del controllo biologico dell’invasiva Halyomorpha halys in Emilia Romagna. Finanziato da Regione Emilia Romagna, PSR 2014-2020 Op. 16.1.01-GO PEI-Agri - FA 4B, coordinato da APOFRUIT SCA; PI: L. Maistrello
· 2019-2021 FLIES4VALUE (PG/2018/631984) - Insetti per la bioconversione di sottoprodotti agroalimentari in mangimi e sostanze ad alto valore aggiunto. Finanziato da Regione Emilia Romagna nell'ambito del POR-FESR 2014-2020, ASSE 1 AZIONE 1.2.2, coordinatore e PI: L. Maistrello

· 2018-2022 SCALIBUR: (GA 817788) - Scalable technologies for bio-urban waste recovery. Progetto H2020 Research and Innovation Programme finanziato da Comunità Europea. Coordinatore: ITENE (ES), WP leader: A. Antonelli, L. Maistrello partecipante
· 2017-2019 BIOECO-FLIES (ID: 5015190) - Valorizzazione di sottoprodotti di filiere vegetali tramite insetti: nuove soluzioni per impieghi alimentari, agronomici ed energetici. ​Finanziato da Regione Emilia Romagna,  PSR 2014-2020 Op. 16.1.01-GO PEI-Agri - FA 5C, coordinato da CRPV; PI: L. Maistrello

· 2016-2018 VALORIBIO (PG/2015/737518): Valorizzazione di rifiuti organici mediante insetti per l'ottenimento di biomateriali per usi agricoli. Finanziato da Regione Emilia Romagna nell'ambito del POR-FESR 2014-2020, ASSE 1, coordinatore e PI: L. Maistrello 
· 2016-2019 HALYS (ID 5004932) - Tecniche di monitoraggio e strategie innovative per il controllo della Cimice asiatica (Halyomorpha halys). Finanziato da Regione Emilia Romagna, PSR 2014-2020 Op. 16.1.01 - GO PEI-Agri - FA 4B, coordinato da CRPV; PI: L. Maistrello 

· 2015-2017 Studio per la valorizzazione di rifiuti organici mediante insetti per l’ottenimento di bioplastiche. Progetto FAR Interdisciplinare UNIMORE. Coordinatore A. Antonelli, L. Maistrello partecipante

· 2014-2017 Progetto competitivo finanziato da Fondazione Cassa di Risparmio di Modena (FCRMO), bando “Ricerca applicata per l’innovazione”: “Strumenti e protocolli innovativi per il monitoraggio ed il controllo sostenibile della cimice aliena Halyomorpha halys, nuova minaccia fitosanitaria, e di altri eterotteri dannosi alle colture frutticole del territorio modenese.” PI: L. Maistrello e R. Guidetti  

· 2014-16 Progetto competitivo finanziato da Fondazione Cassa di Risparmio di Vignola (FCRV): “Miglioramento trappole per il monitoraggio e valutazione di strategie di lotta innovative per il controllo di Drosophila suzukii nuovo moscerino del ciliegio e dei piccoli frutti”. Responsabile di unità: L. Maistrello 
· 

	elencare i finanziamenti ottenuti nell’ambito di progetti di ricerca nazionali ed internazionali  (PRIN, FIRB, progetti europei etc.) negli ultimi 5 anni accademici (1
	· FLIES4FEED: Valore totale 289.230,96€, Budget Unità 50.554,80€

· HALY.ID: valore totale 1.741.23  €, Budget unità 146.900 €
· HALY.BIO: valore totale 276.083,06€, Budget unità 78.620,88 €

· FLIES4VALUE: Valore totale 1.111.422,27€, Budget unità (BIOGEST-SITEIA) 464355,75€  

· SCALIBUR: Valore totale 12.005.922,50€, Budget unità (UNIMORE) 802995,00
· BIOECO-FLIES: Budget totale € 168.098,13, Budget unità (UNIMORE) 67.984,81€

· VALORIBIO: Valore totale 1.207.604,80€, Budget unità (BIOGEST-SITEIA) 806.851,82€ 

· HALYS: Budget totale 379900,98 €, Budget unità (UNIMORE): 82.665,12 €

· Progetto FAR: Budget totale 80000€, Budget Maistrello 24.000€

· Progetto finanziato da FCRMO: Budget totale 270.000 €

· Progetto finanziato da FCRV: Budget unità 13.500 €

	 Brevetti e premi ottenuti pertitenti con le attività del Centro
	BREVETTI

•
Benassi M., Ferrari G.A., Benassi G., Maistrello L., Macavei L., Bortolini S., Hadj Saadoun J. (Inventors). Device for the deposition of eggs of Stratiomyidae Diptera and an apparatus for the breeding of Stratiomyidae Diptera comprising said device.  Patent Application N. 102018000003261, filed March 3, 2018.

•
Bergamonti L., Chiappini E., Predieri G., Palanti S., Maistrello L. (Inventors). Wood preservative compositions. Applicant: RENNER ITALIA S.P.A. Patent N.: 0001419037. International Application (PCT) published with international search report. Issued by UIBM (Ufficio Italiano Brevetti e Marchi), November 5, 2015, Publication Number WO 2015004590 (A1). International publication date: 15 January 2015. Priority date: 7 July 2013. 

•
Henderson G., Heumann D. O., Laine R. A., Maistrello L., Zhu B. C. R., F. Chen (Inventors). Extracts of vetiver oil as repellent and toxicant to ants, ticks, and cockroaches. PATENT N. US 6,906,108 B2 Issued by United States Patent and Trademark Office, June 14, 2005.. Appl. No. 09/932,555 filed Aug. 17, 2001.
PREMI 
- Menzione speciale per il Progetto POR-FESR “VALORIBIO” coordinato da BIOGEST-SITEIA, nell’ambito del Premio di eccellenza “Verso un’economia circolare” Edizione 2018, organizzato da KyotoClub e Fondazione Cogeme Onlus. Motivazione: “Per la qualità dei partner e aziende che sono state coinvolte nella ricerca e implementazione del progetto.” Nella pubblicazione omonima relativa al premio, il progetto è descritto a p.10 e la menzione a p. 48.


Daniele Malferrari

	Excursus accademico 

 (max 200 parole)
	Laureato in Scienze Geologiche e Dottore di Ricerca in “Mineralogia Petrologia e Cristallografia, è attualmente Professore Associato (SSD GEO/06 - Mineralogia) presso il Dipartimento di Scienze Chimiche e Geologiche (UniMORE).

	Ruolo nel Centro (unità di ricerca, funzioni ricoperte) (max 100 parole)
	Analisi chimica e mineralogica di suoli ad uso agricolo

Analisi di metalli ed altri elementi in matrici vegetali

Caratterizzazione ed impiego di geomateriali a base di zeolite, bentonite e caolino naturali e/o modificati come ammendanti dei terreni e concimi fogliari

Captazione di composti gassosi tossici e/o maleodoranti (ammoniaca, acido solfidrico, tioli, ammine)

	5 pubblicazioni più rilevanti e pertinenti con le attività del Centro
	1) Sainz-Diaz C. I., Castellini E., Escamilla-Roa E., Bernini F., Malferrari D., Brigatti M. F., Borsari M. (2021). Molecular structure and ammonia gas adsorption capacity of a Cu(II)-1,10-phenanthroline complex intercalated in montmorillonite by DFT simulations. Microporous and Mesoporous Materials, 327, article n. 111408. DOI: 10.1016/j.micromeso.2021.111408

2) Ligabue M.L., Gualtieri A.F., Lassinantti Gualtieri M., Malferrari D., Lusvardi G. (2020) Recycling of thermally treated cement-asbestos for the production of porcelain stoneware slabs. Journal of Cleaner Production, 247, Articol number 119084. DOI: https://doi.org/10.1016/j.jclepro.2019.119084.
3) Malferrari D., Ferretti A., Mascia M.T., Savioli M., Medici L. (2019) How Much Can We Trust Major Element Quantification in Bioapatite Investigation? ACS Omega, 4(18), 17814-17822. DOI: 10.1021/acsomega.9b02426.

4) Malferrari D., Castellini E., Bernini F., Rubio Serrano A., Castro G.R., Sainz-Díaz C.I., Caleffi M., Brigatti M.F., Borsari M. (2018) Chemical trapping of gaseous H2S at high and low partial pressures by an iron complex immobilized inside the montmorillonite interlayer. Microporous and Mesoporous Materials, 265, 8-17. DOI: 10.1016/j.micromeso.2018.01.017.

5) Campisi T., Abbondanzi F., Faccini, B., Di Giuseppe D., Malferrari D., Coltorti M., Laurora A., Passaglia E (2016) Ammonium-charged zeolitite effects on crop growth and nutrient leaching: greenhouse experiments on maize (Zea mays). Catena, 140, 66-76. DOI: 10.1016/j.catena.2016.01.019.

	elencare le partecipazioni a progetti di ricerca nazionali e internazionali negli ultimi 5 anni accademici (1)
	1) POR-FESR 2016 REGIONE EMILIA ROMAGNA: “Valorizzazione di rifiuti organici mediante insetti per l'ottenimento di biomateriali per usi agricoli”.

2) Progetto “Tecnologia di trattamento di rifiuti contenenti amianto (rca) e riciclo per la produzione di piastrelle ceramiche di grande formato, nell’ottica di una economia circolare” - Bando ministeriale 2017 per il cofinanziamento di progetti di ricerca finalizzati allo sviluppo di tecnologie di recupero, riciclaggio e trattamento di rifiuti non rientranti nelle categorie già servite dai consorzi di filiera

	elencare i finanziamenti ottenuti nell’ambito di progetti di ricerca nazionali ed internazionali  (PRIN, FIRB, progetti europei etc.) negli ultimi 5 anni accademici (1
	1) FFABR, Fondo per il Finanziamento delle Attività Base di Ricerca, bando MIUR 2017

2) PRIN2017 “Mineral reactivity, a key to understand large-scale processes: from rock forming environments to solid waste recovering/lithification.

	 Brevetti e premi ottenuti pertitenti con le attività del Centro
	1) Brevetto n. 0001421341 (14 marzo 2016): Impianto per trattare sostanze organiche e produrre un materiale fertilizzante. Sviluppato in contitolarità con UNIFE e C.R.S.A. MED INGEGNERIA S.R.L. I diritti dello scrivente sono stati ceduti prima ad UniMORE e successivamente acquistati da azienda privata di settore (nome non divulgabile - vige accordo di riservatezza).

2) Brevetto n. 102016000042847 (27/04/2016): Prodotto per la nutrizione e la difesa di piante e relativi metodo di preparazione e uso. Sviluppato in contitolarità con Agrisana s.r.l. e Consorzio ViniVeri. I diritti dello scrivente sono stati ceduti ad UniMORE e successivamente acquisiti da Agrisana per l’impiego nel settore dell’agricoltura biologica come concime fogliare.

3) European Patent Application n. 17167838.6 (November 11, 2017 - Bulletin 2017/44): Product for defending and feeding plants and respective preparation. Estensione internazionale del precedente brevetto. I diritti dello scrivente sono stati ceduti prima ad UniMORE e successivamente acquistati da azienda privata di settore (nome non divulgabile - vige accordo di riservatezza) che sta completando la procedura di registrazione del materiale quale agro-farmaco.


Mauro Mandrioli

	Excursus accademico 

 
	Mauro Mandrioli, dopo essersi laureato con lode in Scienze Biologiche nel 1996 presso l’Università di Modena e aver conseguito nel 2000 il titolo di Dottore di Ricerca in Biologia Animale, è entrato in ruolo universitario come ricercatore in genetica (SSD BIO/18) nel 2001 presso l’Università di Modena e Reggio Emilia. 

Dal 2010 è Professore Associato in genetica presso il Dipartimento di Scienze della Vita dell’Università di Modena e Reggio Emilia, dove coordina il Laboratorio Digital Agriculture ed insegna “Genetica Generale, Genetica Molecolare e Genetica Microbica.

I suoi principali interessi di ricerca riguardano l’analisi bioinformatica del genoma di insetti e batteri di interesse agrario e lo sviluppo di strumenti informatici per la tracciabilità.

Dal 2015 è membro dell’International Aphid Genomics Consortium e dell’Insect Genetic Technologies Research Coordination Network
Ha pubblicato oltre 150 articoli su riviste e libri nazionali e internazionali.

Dal 2013 è membro del collegio docenti del Dottorato di ricerca in Scienze, tecnologie e biotecnologie agro-alimentari dell’Università di Modena e Reggio Emilia.

	Ruolo nel Centro (unità di ricerca, funzioni ricoperte)
	Coordina, assieme al Prof. Gian Carlo Manicardi, l’unità di ricerca “Agricoltura digitale”, i cui principali servizi offerti sono relativi a: i. analisi genetiche e genomiche (molecolari e bioinformatiche) di animali e batteri di interesse agrario (in particolare insetti); ii. valutazione della composizione del microbioma tramite metodiche molecolari (PCR e NGS) e ibridazione in situ whole mount in animali di interesse agrario (in particolare insetti); iii. sviluppo di strumenti informatici per la tracciabilità basati sulla tecnologia blockchain, in collaborazione con Mangrovia Blockchain Solutions.

E’ componente del Comitato Direttivo del Centro e vicepresidente.

	5 pubblicazioni più rilevanti e pertinenti con le attività del Centro
	1. Nardelli, A., Vecchi, M., Mandrioli, M., Manicardi, G.C. (2019) The evolutionary history and functional divergence of trehalase genes in insects. Frontiers in Physiology, 10: e62.
2. Gonella, E., Crotti, E., Mandrioli, M., Daffonchio, D., Alma, A. (2018) Asaia symbionts interfere with leafhopper-mediated transmission of the Flavescence dorée phytoplasma. Journal of Pest Science 91: 1033-1046.
3. Mandrioli, M., Melchiori, G., Panini, M., Chiesa, O., Giordano, R., Mazzoni, E., Manicardi, G.C. (2019) Analysis of the extent of synteny and conservation in the gene order in aphids: a first glimpse from the Aphis glycines genome. Insect Biochemistry and Molecular Biology, 113: e103228.
4. Mandrioli, M., Salvatore, D., Ferrari, A., Manicardi, G.C. (2019) Comparative analysis of intra- and inter-specific genomic variability in the peach potato aphid Myzus persicae. Insects, 10: e368.
5. Vurukonda, S.S.K.P., Mandrioli, M., D'apice, G., Stefani, E. (2020) Draft  genome sequence of plant growth promoting Streptomyces sp. strain SA51, isolated from Olive plants. Genome Announcements, 9: e00768-19

	Elencare le partecipazioni a progetti di ricerca nazionali e internazionali negli ultimi 5 anni accademici
	Progetto “Il controllo simbiotico, una nuova strategia per la lotta alle cicaline vettori di fitoplasmi dannosi alla vite”. Finanziato nel 2008 nell’ambito dei finanziamenti PRIN (85.000,00€) come membro dell’unità di ricerca coordinata dal Prof. Alberto Alma (Università di Torino).



	Elencare i finanziamenti ottenuti nell’ambito di progetti di ricerca nazionali ed internazionali  (PRIN, FIRB, progetti europei etc.) negli ultimi 5 anni accademici
	Progetto “Interazioni tra insetti e simbionti batterici: quale relazione tra simbionti e sistema immunitario dell’ospite?”. Finanziato nel 2011 nell’ambito dei finanziamenti PRIN (35.911,00€). 

Progetto “Valle d’Aosta DNA barcoding: biotecnologie avanzate per lo studio della biodiversità alpina”. Finanziato nel 2013 dalla Regione Valle d’Aosta (194.900,00€) nell'ambito dei programmi operativi "FESR Competitività Regionale 2007/13" e "FSE Occupazione 2007/13".

	Brevetti e premi ottenuti pertitenti con le attività del Centro
	BioMed Central Research Award 2014 come co-autore per la migliore pubblicazione nella categoria “Microbiologia, Immunologia, Infezione e Infiammazione” dedicata al controllo simbiotico di insetti vettori di patologie nell’uomo.


Giancarlo Manicardi

	Excursus accademico 

 (max 200 parole)
	Nato a Modena il 3 Ottobre 1953, Gian Carlo Manicardi è laureato in Scienze Biologiche con punti 110/110 e lode. Nell'Ottobre del 1989 ha conseguito il titolo di Dottore di Ricerca in Biologia Animale. Dal 1 novembre 2001 è professore associato nel settore disciplinare BIO18 (Genetica) presso la Facoltà di Agraria dell'Università di Modena e Reggio Emilia. Dal novembre 2001 fa parte del Collegio dei Docenti del Dottorato di Ricerca in Scienze e Biotecnologie Agrarie istituito presso il Dipartimento di Scienze Agrarie. Linee di ricerca perseguite:

- Organizzazione del genoma in insetti di interesse agrario con particolare riguardo alle basi genetiche della resistenza agli agrofarmaci in afidi e lepidotteri per ridurre i costi e l’impatto ambientale derivante da trattamenti inadeguati e fornire informazioni indispensabili per la sintesi di molecole più efficaci e maggiormente ecocompatibili. 

Un'altra linea di ricerca riguarda lo studio delle cause dell’infertilità maschile nei mammiferi. 

E’ membro del Laboratorio Insect Genetics and Biosciences presso il Dip di Scienze della vita e ha pubblicato oltre 120 articoli su riviste e libri nazionali e internazionali

	Ruolo nel Centro (unità di ricerca, funzioni ricoperte) (max 100 parole)
	Coordina, assieme al Prof. Mauro Mandrioli, l’unità di ricerca “Genetica molecolare animale”, i cui principali servizi offerti sono relativi a: i. analisi genetiche e genomiche (molecolari e bioinformatiche) di animali di interesse agrario (in particolare insetti); ii. analisi citogenetiche in insetti di interesse agrario; iii. valutazione della composizione del microbioma tramite metodiche molecolari (PCR e NGS) e ibridazione in situ whole mount in animali di interesse agrario (in particolare insetti).

	5 pubblicazioni più rilevanti e pertinenti con le attività del Centro
	1. Manicardi GC, Mandrioli M, Blackman RL – The cytogenetic architecture of aphid genome. Biological Rev, 90: 112-125, 2015

2. Monti V, Loxdale HD, Cesari M, Frattini M, Panini M, Mazzoni M, Manicardi GC - Ecological genetics of Italian peach-potato aphid (Myzus persicae) populations in relation to geography, dispersal and insecticide resistance as studied using microsatellite and resistance markers. Agr. Forest Entomol, 18: 376-389. 2016

3. Panini M, Manicardi GC, Moores GD, Mazzoni E - An overview of the main pathways of metabolic resistance in insects. Invertebrate Survival Journal, 13: 326-335. 2016

4. Nardelli, Andrea, Peona, V, Toschi, A, Mandrioli, Mauro, Manicardi, Gian Carlo. Afit: a bioinformatic tool for measuring aphid fitness and invasiveness. Bulletin of Entomological Research, vol. 107, p. 458-465, ISSN: 0007-4853, doi: 10.1017/S0007485316001061(2017)
5. Andrea Nardelli, Matteo Vecchi, Mauro Mandrioli, Gian Carlo Manicardi. The evolutionary history and functional divergence of trehalase (treh) genes in insects. Frontiers in Physiology, vol. 10, p. e62, ISSN: 1664-042X, doi: 10.3389/fphys.2019.00062 (2019)

	elencare le partecipazioni a progetti di ricerca nazionali e internazionali negli ultimi 5 anni accademici (1)
	

	elencare i finanziamenti ottenuti nell’ambito di progetti di ricerca nazionali ed internazionali  (PRIN, FIRB, progetti europei etc.) negli ultimi 5 anni accademici (1)
	

	 Brevetti e premi ottenuti pertitenti con le attività del Centro
	Higher education in science and engineering DuPont Company 2005

Higher education in science and engineering DuPont Company 2007




Andrea Marchetti
	Excursus accademico 

 (max 200 parole)
	1987: laurea in Chimica presso Università degli Studi di Modena

1987-94: operativo presso Laboratorio Chimico Ispettorato Centrale Repressione Frodi, Ufficio di Modena

1994: Ricercatore presso la Facoltà di SS.MM.FF.NN. Università degli Studi di Modena

2004: Prof. Associato, CHIM/01 (Chimica Analitica), Università Modena e Reggio Emilia Ha partecipato con responsabilità didattica e scientifica per la preparazione di tesi di Laurea di studenti di Chimica (60 tesi di Laurea per il conseguimento del titolo di Dottore in Chimica, ora Dottore Magistrale in Chimica oltre a 12 tesi di Laurea di prima livello).

Dal 1994 a tutt’oggi, è stato relatore/co-relatore di 7 tesi per il conseguimento del titolo di Dottore di Ricerca in Chimica, responsabile scientifico di Borsisti per un totale di 9 anni/uomo oltre che Tutor Scientifico di Assegnisti di ricerca per complessivi 15 anni/uomo. L'attività di ricerca scientifica si é articolata proficuamente su alcune aree di tematiche di tipo applicativo. I risultati ottenuti dal lavoro si sono concretizzati in 138 pubblicazioni, lavori su rivista e capitoli di libro, oltre ad un numero superiore di comunicazioni a congressi. Ha collaborato con la casa editrice Research Signpost in qualità di Editor, per la realizzazione del volume “Microwaves: Theoretical Aspects and Practical Applications in Chemistry”, 2011.

	Ruolo nel Centro (unità di ricerca, funzioni ricoperte) (max 100 parole)
	Tematiche pertinenti le attività del Centro :

-) sviluppo e validazione di metodi di prova innovativi per la caratterizzazione di matrici alimentari mediante tecniche spettroscopiche, (UV-Vis, FT-IR, FAAS, GFAAS), cromatografiche (GCFID/ECD, HPLC-RI/DAD/Fluo/IC) e di spettrometria di massa (HR-MCICP/MS, ICP/MS, GC/MSq, HPLC/MSq);

-) studi inerenti le tematiche di autenticità e tracciabilità, di filiera e geografica, di alimenti mediante rapporti isotopici di elementi radiogenici, 87Sr/86Sr e 20xPb/20yPb;

-) studio di sistemi reali in ambito ambientale mediante sistematiche isotopiche di elementi non convenzionali, Fe, Hg, Pb e Tl.

	5 pubblicazioni più rilevanti e pertinenti con le attività del Centro
	1. Alex Berni, Carlo Baschieri, Stefano Covelli, Andrea Emili, Andrea Marchetti, Daniela Manzini, Daniela Berto, Federico Rampazzo DoE optimization of a mercury isotope ratio determination method for environmental studies Talanta, 152, 179–187, (2016)

2. Caterina Durante, Lucia Bertacchini, Luana Bontempo, Federica Camin, Daniela Manzini, Paolo Lambertini, Andrea Marchetti, Mauro Paolini From soil to grape and wine: variation of light and heavy elements isotope ratios Food Chem., 210 (2016) 648–659

3. Caterina Durante, Lucia Bertacchini, Andrea Marchetti Heavy isotopes: a powerful tool to support geographical traceability of food; in Food Authentication: Management, Analysis, Regulation and Consumers, Ed. Costantinos A. Georgiou, Wiley-Blackwell, 2017, ISBN: 978-1-118-81026-2
4. Simona Manzini, Luigi Dallai, Ilaria Baneschi, Andrea Marchetti, Simona Sighinolfi, Lorenzo Tassi Determination glycerol carbon stable isotope ratio for the characterization of Italian balsamic vinegars. J. Food Comp. Analysis, 69, (2018), 33-38

5. Caterina Durante, Lucia Bertacchini, Marina Cocchi, Andrea Marchetti,Simona Sighinolfi, Daniela Manzini, Maria Cecilia Rossi, Lorenzo Tassi Development of 87Sr/86Sr maps as targeted strategy to support wine quality Food Chem., 255, (2018) 139-146

	elencare le partecipazioni a progetti di ricerca nazionali e internazionali negli ultimi 5 anni accademici (1)
	• "Caratterizzazione di matrici ambientali mediante misura del

rapporto isotopico 87Sr / 86Sr". Progetto finanziato all'interno della collaborazione scientifica con U-Series S.r.l. (Spin off ENEA). Responsabile scientifico progetto ricerca prof. Andrea Marchetti. Importo finanziato pari a € 25.000 + IVA dal 01-07-2013 al 31-10-2013

 • "Cartterizzazione isotopica ed aromatica di aceti e prodotti della filiera: ABM e crema di balsamico". Progetto finanziato dalla regione Emilia Romagna mediante l'Ordinanza n. 128 del 17 ottobre 2013 per la concessione di agevolazioni per la realizzazione di attività di ricerca di cui all’art. 12 del DL 74/2012 come convertito dalla Legge 122/2012, per le aziende del cratere del terremoto 2012. Responsabile scientifico progetto ricerca prof. Andrea Marchetti. Importo finanziato pari a € 48.250 + IVA dal 01-07-2014 al 12-03-2015

 • "Ciliegia-UNIMORE2014: Caratterizzazione di parametri analitici nella ciliegia di Vignola IGP a supporto della sua valorizzazione e identificazione della zona d’origine"

Progetto di ricerca finanziato dalla Fondazione di Vignola. Responsabile del progetto prof. Andrea Marchetti. Importo finanziato pari a € 25.000. dal 16-01-2014 al 15-01-2015

	elencare i finanziamenti ottenuti nell’ambito di progetti di ricerca nazionali ed internazionali  (PRIN, FIRB, progetti europei etc.) negli ultimi 5 anni accademici (1)
	

	 Brevetti e premi ottenuti pertitenti con le attività del Centro
	


Francesca Masino
	Excursus accademico 

 (max 200 parole)
	2001: consegue la laurea in Chimica e Tecnologie Farmaceutiche, presso l’Università degli Studi di Bologna. 
2004: consegue l’abilitazione all’esercizio della professione di farmacista presso la Facoltà di Farmacia dell’Università degli Studi di Ferrara. 
2005: consegue il titolo di Dottore di Ricerca in Scienze e Biotecnologie Agrarie presso l’Università degli Studi di Modena e Reggio Emilia”.

01.02.2005: contratto di collaborazione con il Dipartimento di Scienze Agrarie e degli Alimenti, Università di Modena e Reggio Emilia (due mesi). 
02.07.2005: assegno di Ricerca dal titolo: “Approcci chimici e sensoriali nella valutazione della qualità di prodotti alimentari”, presso l’Università di Modena e Reggio Emilia (5 mesi). 

Dall’01.12.2005 è ricercatore per il Settore Scientifico Disciplinare AGR15 presso l’Università degli Studi di Modena (Dipartimento di Scienze della Vita). 
Dal 2005 ricopre diversi incarichi didattici “Analisi chimica e fisica e sensoriale dei prodotti alimentari”, “Trasformazione dei costituenti principali e secondari", "Chimica Enologica", "Valutazione sensoriale degli alimenti”, “Prodotti frutticoli”, “Tecnologie di trasformazione dei prodotti di origine vegetale” c/o il Dipartimento di Scienze della Vita, Università degli Studi di Modena e Reggio Emilia.

	Ruolo nel Centro (unità di ricerca, funzioni ricoperte) (max 100 parole)
	Ricercatore c/o il centro svolge studi per la valutazione degli aspetti sensoriali di alimenti già in commercio, innovativi e di nicchia mediante assaggiatori esperti e consumer’s science; Studi di metaboliti secondari di prodotti di origine enologica in relazione ad aspetti tecnologici e di processo o in un’ottica di valorizzazione. Di recente, queste ricerche hanno riguardato lo studio di molecole odorose in vini ottenuti con strategie finalizzate per contrastare l'impatto dei cambiamenti climatici e/o al fine di valutare la qualità del prodotto a seguito della presenza di particvolari infestanti sulla vite. Infine, altri studi hanno riguardato contaminanti esogeni (ftalati) e prodotti dal trattamento termico (acrilammide) con considerata tossicità; Valorizzazione di scarti agroalimentari e di frazioni interessanti con applicazioni in campo alimentari e industriale.

	5 pubblicazioni più rilevanti e pertinenti con le attività del Centro
	1. Masino*, F., Montevecchi, G., Calvini, R., Foca, G., Antonelli, A., (2022). Sensory evaluation and mixture design assessment of coffee-flavored liquor obtained from spent coffee grounds. Food Quality and Preference, 96, 104427.
2. Montevecchi, G., Masino*, F., Versari, A., Ricci, A., Nigro, G., Antonelli, A., (2021). Effect of kaolin/defoliation combined with dry ice on Lambrusco red wines production to constrain the effects of climate change”. Accepted for final publication as South African Journal of Enology and Viticulture, 42 (2), 100-113.
3. Sadoun, J. H., Montevecchi, G., Zanasi L., Bortolini, S., Macavei, I. L., Masino, F., Maistrello, L., Antonelli, A. (2020). Lipid profile and growth of black soldier flies (Hermetia illucens, Stratiomyidae) reared on by‐products from different food chains. Journal of the Science of Food and Agriculture, 100, 3648–3657.
4. Cancelli, U., Montevecchi, G., Masino, F.,

 HYPERLINK "https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=37361336200&amp;eid=2-s2.0-85094864863" \o "Show Author Details" Mayer-Laigle, C., Rouau, X., Antonelli, A. (2020). Grape stalk: a first attempt to disentangle its fibres via electrostatic separation. Food and Bioproducts Processing, 124, 455-468.
5. De Leonardis A., Masino F., Macciola V., Montevecchi G., Antonelli A., Marconi E. (2019). A study on acetification process to produce olive vinegar from oil mill wastewaters. European Food Research and Technology, 245(10), 2123 – 2131

	elencare le partecipazioni a progetti di ricerca regionali, nazionali e internazionali negli ultimi 5 anni accademici (1)
	2020-2022. PSR Regione Liguria. Misura 16.02. Effetti sulle colture e sul suolo di un fertilizzante/biostimolante da composti organici animali e vegetali per il territorio ligure. FISH (Fertilizzante Idrolizzato Suolo e Habitat).

2020-2022. PSR. Misura 16.1.01 – Focus Area 2A. Caratterizzazione e valorizzazione della biodiversità frutticola locale e verifica di genotipi innovativi di melo per l’agricoltura di montagna
2019-2021- PRIN (Progetti di Ricerca di Rilevante interesse Nazionale). Bando 2017. Mineral reactivity, a key to understand large-scale processes: from rock forming environments to solid waste recovering/lithification. 

2019-2020 - POR-FESR 2014-2020. Bando 2018 per progetti di ricerca industriale strategica rivolti agli ambitiprioritari della Strategia di Specializzazione Intelligente. FLIES4VALUE - Insetti per la bioconversione di sottoprodotti agroalimentari in mangimi e sostanze ad alto valore aggiunto.

2018-2021 - H2020-SFS-2018-2020 (Sustainable Food Security) – CE-SFS-25-2018 (Topic), IA (Type of Action) “SCALABLE TECHNOLOGIES FOR BIOURBAN WASTE RECOVERY – SCALIBUR”.

2017-2020 - H2020-SFS-2017-2020 (Innovative solutions for sustainable food packaging) – SFS-35-2017 (Topic), IA (Type of Action) “Granting society with Low environmental impact innovative PACKaging” Coord. INRA.

2017-2019 - PSR Valorizzazione di sottoprodotti di filiere vegetali tramite insetti: nuove soluzioni per impieghi alimentari, agronomici ed energetici. BIOECO-FLIES.

2016-2019 - PSR “Tecniche di monitoraggio e strategie innovative per il controllo della Cimice asiatica (Halyomorpha halys)”. 

2016-2019 - PSR “Valutazione di innovative strategie di adattamento in vigneto e in cantina al mutato contesto climatico – VINSACLIMA”. 

2016-2018 - POR-FESR 2014-2020. Bando per progetti di ricerca industriale strategica rivolti agli ambiti prioritari della Strategia di Specializzazione Intelligente. Valorizzazione di rifiuti organici mediante insetti per l'ottenimento di biomateriali per usi agricoli. VALOLBIO.

2016-2018 - POR-FESR 2014-2020 Bando per progetti di ricerca industriale strategica rivolti agli ambitiprioritari della Strategia di Specializzazione Intelligente. Sostenibilità e Innovazione nella Filiera Vitivinicola, SOSTINNOVI.

	elencare i finanziamenti ottenuti nell’ambito di progetti di ricerca nazionali ed internazionali  (PRIN, FIRB, progetti europei etc.) negli ultimi 5 anni accademici (1)
	-

	Brevetti e premi ottenuti pertinenti con le attività del Centro
	- Inventori: Ing. Giulio Allesina, Ing. Simone Pedrazzi, Dott.ssa Meltem Altunoz, Dott.ssa Laura Veronica Arru, prof. Andrea Antonelli. Dott. Giuseppe Montevecchi, dott.ssa Francesca Masino, prof. Paolo Tartarini. “Sistema di pulizia del gas utilizzando microalghe”.



Patrizia Messi
	Excursus accademico 

 (max 200 parole)
	Patrizia Messi si è laureata in Scienze Biologiche nel 1979 presso l'Università degli studi di Modena e specializzata nel 1982 in Microbiologia presso l'Università degli Studi di Parma. Ha frequentato come volontaria l'Istituto di Igiene della Università degli Studi di Modena (Cattedra di Microbiologia) dalla laurea al 1983, partecipando a commissioni di esame relative a tale insegnamento come cultore della materia. Vincitrice nell'A.A. 83-84 del Dottorato di Ricerca in "Sanita' Pubblica" con borsa di studio ministeriale della durata di 3 anni relativa al Dottorato, con frequenza presso l'Istituto di Igiene dell'Università degli Studi di Modena dall'1-1-83 al 31-12-86. PhD in Sanità Pubblica. Ricercatore confermato, SSD Med42- Igiene generale ed applicata, Facoltà di Farmacia dell'Università degli Studi di Modena e Reggio Emilia, dall' 1.5.1994 al 20-12.2007. Professore Associato  per il gruppo di discipline Med 42 Igiene Generale ed Applicata presso Il Dipartimento di Scienze della Vita dell'Università degli Studi di Modena e Reggio Emilia, in servizio dal 21-12-2007.

Abilitazione a Professore Ordinario conseguita per il SC 06-M1 il 05/04/2017

	Ruolo nel Centro (unità di ricerca, funzioni ricoperte) (max 100 parole)
	Attività di ricerca presso i Laboratori di Microbiologia applicata e Genetica Microbica (Dipartimento di Scienze della Vita, Università di Modena e Reggio Emilia) nei seguenti ambiti:

-Studio dell’ecologia, dei fattori di virulenza, formazione di biofilm e antibiotico resistenza in patogeni isolati da matrici alimentari 

-Studio dell’efficacia antimicrobica di ceppi LAB (Lactic Acid Bacteria) batteriocino produttori nei confronti di batteri patogeni e deterioranti.

-  Impiego di batteri lattici, batteriocine ed altri antagonisti naturali (chitosano, oli essenziali) come bioconservanti in alimenti e nel food packaging.

- Studio dell’attività antimicrobica di composti disinfettanti nei confronti di microrganismi patogeni e saprofiti in forma planctonica e organizzati in biofilm

	5 pubblicazioni più rilevanti e pertinenti con le attività del Centro
	1) Iseppi R, Zurlini C, Cigognini IM, Cannavacciuolo M, Sabia C, Messi P. Eco-Friendly Edible Packaging Systems Based on Live-Lactobacillus kefiri MM5 for the Control of Listeria monocytogenes in Fresh Vegetables. Foods. 2022 Aug 30;11(17):2632. doi: 10.3390/foods11172632. PMID: 36076818; PMCID: PMC9455171.
2) de Niederhäusern S., Bondi M., Camellini S., Messi P., Sabia C., Iseppi R. Plant extracts for the control of Listeria monocytogenes in meat products. Applied Sciences (Switzerland)  (2021) 11(22), 10820.
3) de Niederhäusern S., Camellini S., Sabia C., Iseppi R., Bondi M., Messi P. Antilisterial activity of bacteriocins produced by lactic bacteria isolated from dairy products. Foods. (2020) 9(12), 1757

4) Iseppi R., Stefani S., de Niederhäusern S., Bondi M., Sabia C., Messi P. (2019). Characterization of anti-Listeria monocytogenes properties of two bacteriocin-producing Enterococcus mundtii isolated from fresh fish and seafood. Current Microbiology 76:1010-1019.

5) Degli Esposti M., Toselli M., Sabia C., Messi P., de Niederhäusern S., Bondi M., Iseppi R. Effectiveness of polymeric coated films containing bacteriocin-producer living bacteria for Listeria monocytogenes control under simulated cold chain break.  Food Microbiology (2018)76, pp. 173 - 179

	elencare le partecipazioni a progetti di ricerca nazionali e internazionali negli ultimi 5 anni accademici (1)
	2020: Contratto di consulenza con BIOECOLOGY S.R.L. Cavriago (RE) su un progetto di ricerca e innovazione industriale per soluzione di contrasto al Covid-19 della Regione Emilia Romagna. 3.500,00 €.
2020 - Responsabile scientifico del progetto di ricerca industriale per Euro Medical Center srl “Valutazione delle proprietà di rimozione del biofilm batterico dello sterilizzante a freddo MEDSTER 2000 su diversi materiali”. 2.500,00 €.

2021 – Responsabile scientifico del progetto di ricerca industriale per Euro Medical Center srl “Studio di disinfezione ambientale mediante l'utilizzo di un sistema di erogazione di nebbia a volume ultra-basso con sterilizzante a freddo MEDSTER 2000” 2.500,00 €.

	elencare i finanziamenti ottenuti nell’ambito di progetti di ricerca nazionali ed internazionali  (PRIN, FIRB, progetti europei etc.) negli ultimi 5 anni accademici (1
	2019: Conservanti ecocompatibili per nel controllo di patogeni alimentari e batteri di alterazione in prodotti vegetali freschi”- FAR 2019. Budget totale. 8.000,00 €.

	 Brevetti e premi ottenuti pertitenti con le attività del Centro
	1) BREVETTO: UN NUOVO PROBIOTICO LATTOBACILLARE E SUE SPECIFICHE FORMULAZIONI PER USO UMANO; Titolo: "Composizioni nutraceutiche per il potenziamento dell’attività di principi lattobacillari”. Inventori: Moreno Bondi - Modena. Giuliano FRIGERIO - Arese (Milano), Valter Gatti - Milano, Danila Ingrid Marchioretto - Milano, Patrizia Messi - Modena. Invenzione industriale a nome: GIULIANI S.p.A. con sede in Milano

2) BREVETTO: LATTOBACILLI CON ATTIVITÀ ANTIMICROBICA. Inventori: Carla Sabia, Ramona Iseppi, Patrizia Messi (2018). 102018000020425, Università degli studi di Modena e Reggio Emilia Archivio Istituzionale di UNIMORE con codice 11380/1169244
3) BREVETTO: THE PROBIOTIC EDIBLE FILM. Inventori: Imacolata Anacarso, Elisa Pino, Patrizia Messi (2018). 102018000006424, Immacolata Anacarso, Elisa Pino, Patrizia Messi

 Archivio Istituzionale di UNIMORE con codice 11380/1169979


Justyna Anna Milc

	Excursus accademico 

 (max 200 parole)
	1994 - Conseguimento del “PROFICIENCY IN ENGLISH” presso Cambridge University School.

1995 - LAUREA IN BIOLOGIA, Indirizzo Biomolecolare, l’Università Jagellonica di Cracovia (1996 - Riconoscimento del titolo  ottenuto presso l’Università degli Studi di Bologna)

1997 - incarico professionale assegnato dal Centro Ricerche Produzione Animali (CRPA) di Reggio Emilia, svoltosi presso il Dipartimento di Protezione e Valorizzazione Agroalimentare, Sezione Allevamenti Zootecnici dell’Università di Bologna, sede di Reggio Emilia.  

1997-1999 -  incarichi professionali e borse di studio presso la Sezione di Allevamenti Zootecnici del Dipartimento di Protezione e Valorizzazione Agroalimentare (Università di Bologna). 

1999-2001 - assegno di ricerca progetto “Ricerca e mappaggio di geni responsabili di caratteri produttivi nel suino” presso il Dipartimento di Protezione e Valorizzazione Agroalimentare, Sezione Allevamenti Zootecnici dell’Università di Bologna

2005-2008 assegnista di ricerca e borsista presso Dipartimento Scienze Agrarie Università  di Modena e Reggio Emilia nell’ambito del progetto CEREALAB (Laboratorio Biotecnologie Non-OGM per l'Industria Sementiera).

Dal 04/09/2008 - oggi - tecnico , cat D, Area Tecnica, Tecnico Scientifica ed Elaborazione Dati, Dipartimento Scienze della dell’Università di Modena e Reggio Emilia

2009 - Dottorato in Ricerca in Scienze e Biotecnologie Agarie Università di Modena e Reggio Emilia.

	Ruolo nel Centro (unità di ricerca, funzioni ricoperte) (max 100 parole)
	Componente della UR “Crop Production – CEREALAB” svolgendo attività di ricerca industriale e sviluppo sperimentale nell’ambito di genomica e genetica applicate alla agricoltura e coltivazione delel specie cerealicole e ortive.
Personale tecnico (PT) Membro del Consiglio del Centro (CON), Responsabile di beni strumentali e sicurezza (STR), referente Ateneo per l’Accreditamento.

	5 pubblicazioni più rilevanti e pertinenti con le attività del Centro
	1. Taranto, F., D’Agostino, N., Catellani, M., ...de Vita, P., Francia, E.Characterization of Celiac Disease-Related Epitopes and Gluten Fractions, and Identification of Associated Loci in Durum Wheat. Agronomy, 2020, 10(9), 1231

2. Ronga, D., Laviano, L., Catellani, M., ...Pecchioni, N., Francia, E Influence of environmental and genetic factors on content of toxic and immunogenic wheat gluten peptides.European Journal of Agronomy, 2020, 118, 126091

3. Ronga D., Caradonia F., Setti L., Hagassou D., Giaretta Azevedo C.V., Milc J., Pedrazzi S., Allesina G., Arru L., Francia E. (2019) Effects of innovative biofertilizers on yield of processing tomato cultivated in organic cropping systems in northern Italy. 10.17660/ActaHortic.2019.1233.19

4. D Ronga, L Setti, C Salvarani, R De Leo, E Bedin, A Pulvirenti, J Milc,(2019) Effects of solid and liquid digestate for hydroponic baby leaf lettuce (Lactuca sativa L.) cultivation. Scientia horticulturae 244, 172-181

5. D Ronga, M Zaccardelli, S Lovelli, D Perrone, E Francia, J Milc, A Ulrici (2017) Biomass production and dry matter partitioning of processing tomato under organic vs conventional cropping systems in a Mediterranean environment. Scientia horticulturae 224, 163-170

	elencare le partecipazioni a progetti di ricerca nazionali e internazionali negli ultimi 5 anni accademici (1)
	Partecipazione a progetti:

- RISINNOVA "Integrated genetic and genomic approaches for new Italian rice breeding strategies” Bando AGER. 2011-2014

- ENERPAN "Panicum virgatum L. come fonte di energia alternativa: adattamento a stress ambientali ed impiego su terreni marginali” Sportello MIPAAF. 2010-2013

- ER-FLOWER Tecnica colturale e varietà di zucchino da fiore per la produzione di specialità alimentari. Tipo intervento :51 - Bando 2013 Zona Sisma - Sperimentazione settore Vegetale. 30.12.2013 - 29.12.2015

- SMART-WHEAT "Individuazione di varietà di frumento a basso impatto su soggetti geneticamente predisposti alla celiachia per lo sviluppo di prodotti alimentari in grado di prevenirne l’insorgenza", POR-FESR2014-2020 Regione Emilia Romagna. 01.04.2016 - 30.07.2018

- GENBACCA "Nuovi genotipi tolleranti a stress biotici e abiotici per una gestione sostenibile in vite e pomodoro da industria", POR-FESR2014-2020 Regione Emilia Romagna. 01.04.2016 - 31.10.2018 

	elencare i finanziamenti ottenuti nell’ambito di progetti di ricerca nazionali ed internazionali  (PRIN, FIRB, progetti europei etc.) negli ultimi 5 anni accademici (1
	

	 Brevetti e premi ottenuti pertitenti con le attività del Centro
	


Giovanna Minelli
	Excursus accademico 

 (max 200 parole)
	Laureata in Scienze della Produzione Animale presso la Facoltà di Agraria dell’Università degli Studi di Bologna con il punteggio di 110 su 110 con lode. Nel 1993 ha conseguito il titolo di Dottore di Ricerca in Scienze Zootecniche. Nel 1995 ha vinto il concorso per una borsa di studio biennale di post-dottorato in Scienze delle Produzioni Agrarie. Nel 1999 ha vinto il concorso per collaboratore tecnico VII qualifica, Area Funzionale Tecnico Scientifica e Socio Sanitaria – presso l’UCI “Scienze e Tecnologie Agroindustriali e Agroambientali” della Facoltà di Agraria dell’Università degli Studi di Bologna. Nel quadriennio 2004-2008 ha rivestito il ruolo di Collaboratore Tecnico D2 presso Il Dipartimento di Scienze degli Alimenti della Facoltà di Agraria - Università degli Studi di Bologna. Dal gennaio 2009 ha preso servizio come ricercatore, SSD AGR19/Zootecnia Speciale, presso il Dipartimento di Scienze Agrarie e degli Alimenti (oggi Dip. Di Scienze della Vita) - Università degli Studi di Modena e Reggio Emilia.

Incarichi didattici: 

· AA 2008/2009, 2009/2010, 2010/2011 e 2012/2013 ha ricoperto l’incarico didattico “Tecnologie di allevamento biologico” [OPZ34] presso il Dipartimento di Scienze della Vita dell’Università di Modena e Reggio Emilia.

· AA 2009/2010 e 2010/2011, 2013/2014 ha ricoperto l’incarico didattico “Tecniche di allevamento, etnografia e benessere animale [STAA14] docenza in compresenza con la Prof.ssa L.A. Volpelli.

· AA 2010/2011, 2011/2012 ha ricoperto l’incarico didattico “Tecnologie di allevamento sostenibile ed impatto ambientale” [SBA14] presso il Dipartimento di Scienze della Vita dell’Università di Modena e Reggio Emilia.

· Dall’AA 2015/2016 aal’AA 2019/2020 ha ricoperto l’incarico didattico “Tecnologie di allevamento e produzioni biologiche” presso il Dipartimento di Scienze della Vita dell’Università di Modena e Reggio Emilia.
· AA 2020/2021 ricopre l’incarico didattico “Produzioni zootecniche sostenibili” presso il Dipartimento di Scienze della Vita dell’Università di Modena e Reggio Emilia.
· AA 2021-2022- fa parte del Gruppo AQ del Corsi di Laurea Magistrale SISTA 

	Ruolo nel Centro (unità di ricerca, funzioni ricoperte) (max 100 parole)
	Fa parte dell’unità di ricerca “Analisi dei prodotti di origine animale”, coordinata dal Prof. Lo Fiego. La dott.ssa Minelli svolge attività di ricerca nell’ambito delle tecnologie alimentari, con particolare attenzione per lo studio delle caratteristiche qualitative della carne e del tessuto adiposo degli animali di interesse zootecnico. I principali servizi offerti riguardano analisi chimico-fisiche e reologiche della carne e del tessuto adiposo degli animali e analisi gascromatografica della composizione acidica dei tessuti adiposi. 

	5 pubblicazioni più rilevanti e pertinenti con le attività del Centro
	1. Catillo, G., Zappaterra, M., Zambonelli, P., Buttazzoni, L., Steri, R., Minelli, G., Davoli, R. (2020). Genome-wide association study identifies quantitative trait loci regions involved in muscle acidic profile in large white heavy pigs. Animal, 14(7), 1342-1350. https://doi.org/10.1017/S1751731120000099
2. Martini, S., Tagliazucchi, D., Minelli, G., Lo Fiego, D.P. (2020). Influence of linseed and antioxidant-rich diets in pig nutrition on lipid oxidation during cooking and in vitro digestion of pork. Food Res. Int., 137, 1-12. 
https://doi.org/10.1016/j.foodres.2020.109528
3. Haghighi H., Belmonte A.M., Masino F., Minelli G., Lo Fiego D.P., Pulvirenti A. (2021). Effect of time and temperature on physicochemical and microbiological properties of sous vide chicken breast fillets. Applied Science, 11, 1-13 https://doi.org/10.3390/app11073189
4. Belmonte, A.M.; Macchioni, P.; Minelli, G.; Scutaru, C.; Volpelli, L.A.; Lo Fiego, D.P (2021). Effects of high linolenic acid diet supplemented with synthetic or natural antioxidant mix on live performance, carcass traits, meat quality and fatty acid composition of Longissimus thoracis et lumborum muscle of medium-heavy pigs. Italian Journal of Food Science, 33, 117-128. https://doi.org/10.15586/ijfs.v33i2.2005
5.  Zappaterra M., Catillo G., Lo Fiego D.P., Minelli G., Padalino B., Davoli R. (2022). Genetic parameters and analysis of factors affecting variations between backfat and Semimembranosus muscle fatty acid composition in heavy pigs.  Meat Science, 188, 1-12. https://dx.doi.org/10.1016/j.meatsci.2022.108775


	Elencare le partecipazioni a progetti di ricerca nazionali e internazionali negli ultimi 5 anni accademici (1)
	· 2015-2018- PRIN - Genetic and genomic approaches to improve quality of fatty acid composition in pig meat for healthier fresh and seasoned pig products.
· 2016-2018 - Green Charcuterie: Innovare la filiera suina mediante la valorizzazione di sottoprodotti vegetali e l'impiego di avanzate tecnologie "omiche" e di processo, per la produzione sostenibile di carne e salumi ad impatto positivo sulla salute. Finanziato dalla Regione Emilia Romagna nell'ambito del POR-FESR 2014-2020, ASSE 1 Ricerca e Innovazione.
· 2018-2020 - FAR - Trattamento Termico Sous-Vide: Qualita’ reale e percepita.
· 2019-2021-POR FESR-FLIES4VALUE - Insetti per la bioconversione di sottoprodotti agroalimentari in mangimi e sostanze ad alto valore aggiunto. Finanziato dalla Regione Emilia Romagna nell'ambito del POR-FESR 2014-2020, ASSE 1 Ricerca e Innovazione.
· 2020-2024 – PRIN - Live-haze: hazelnut industrial by-product inclusion in livestock chains in italy 


	elencare i finanziamenti ottenuti nell’ambito di progetti di ricerca nazionali ed internazionali  (PRIN, FIRB, progetti europei etc.) negli ultimi 5 anni accademici (1)
	

	 Brevetti e premi ottenuti pertitenti con le attività del Centro
	


GIUSEPPE MONTEVECCHI
	Excursus accademico 

(max 200 parole)
	Laureato in Chimica e Tecnologia Farmaceutiche (2001) – Facoltà di Farmacia dell’Università di Bologna
Laureato in Tecniche Erboristiche (2003) – Facoltà di Farmacia dell’Università di Bologna
PhD in Scienze e Biotecnologie Agrarie (2010) – Università di Modena e Reggio Emilia

Vincitore di 2 Borse di Ricerca e Formazione Avanzata (feb 2009-apr 2011) – Università di Modena e Reggio Emilia

Vincitore di concorso per personale tecnico di laboratorio cat. D (apr 2011-apr 2014) – BIOGEST – SITEIA Università di Modena e Reggio Emilia

Vincitore di 4 assegni di ricerca (set 2014-ago 2019) – BIOGEST – SITEIA Università di Modena e Reggio Emilia

Membro del comitato scientifico editoriale di 3 riviste scientifiche indicizzate SCOPUS del settore delle Tecnologie Alimentari

Abilitazione Scientifica Nazionale II fascia, Settore Concorsuale 07/F1 - Scienze e Tecnologie Alimentari (26/07/2018, valida fino al 26/07/2027)

Affiliazione all’Accademia Italiana della Vite e del Vino con l’incarico di Accademico Corrispondente (mag 2019)

Vincitore di concorso per ricercatore a t.d. a) (set 2019-in corso) – Dip. Scienze della Vita Università di Modena e Reggio Emilia

Associato alla Società Italiana di Scienze e Tecnologie Alimentari (S.I.S.T.Al.) (gen 2020)
Autore di 26 pubblicazioni indicizzate su SCOPUS e 41 lavori presentati a congressi nazionali ed internazionali

Docente di: Scienza e Tecnologia dei Cereali e Prodotti Derivati

	Ruolo nel Centro (unità di ricerca, funzioni ricoperte) (max 100 parole)
	Ricopre funzione di ricercatore nell’unità di ricerca di Scienze e Tecnologie Alimentari diretta dal prof. Antonelli e svolge attività di ricerca nei campi di: valorizzazione di sottoprodotti e rifiuti organici da filiere agroalimentari (bioconversione mediante mosca soldato; filiera enologica e filiera del caffè); caratterizzazione di impasti e prodotti da forno ottenuti da farina di frumento mescolata con ingredienti con proprietà nutritivo-funzionali (insetti, cianobatteri, piante medicinali); trasformazioni chimiche durante il trattamento termico degli alimenti (reazione di Maillard); caratterizzazione ed evoluzione degli aromi e del colore di uva, vino, vari frutti e caffè; determinazione di contaminanti alimentari (acrilamide, micotossine, composti furanici, ftalati, prodotti di ossidazione del colesterolo) in numerosi matrici; caratterizzazione, salvaguardia e valorizzazione di varietà antiche

	5 pubblicazioni più rilevanti e pertinenti con le attività del Centro
	1. Montevecchi G, Zanasi L, Masino F, Maistrello L, Antonelli A (2020). Black soldier fly (Hermetia illucens L.): effect on the fat integrity using different approaches to the killing of the prepupae. Journal of Insects as Food and Feed, 1-12. https://doi.org/10.3920/JIFF2019.0002
2. Montevecchi G, Setti L, Olmi L, Buti M, Laviano L, Antonelli A, Sgarbi E (2019). Determination of free soluble phenolic compounds in grains of ancient wheat varieties (Triticum sp. pl.) by liquid chromatography–tandem mass Spectrometry. Journal of Agricultural and Food Chemistry 67(1), 201-212.
3. De Berardis S, De Paola EL, Montevecchi G, Garbini D, Masino F, Antonelli A, Melucci D (2018). Determination of four Alternaria alternata mycotoxins by QuEChERS approach coupled with liquid chromatography-tandem mass spectrometry in tomato-based and fruit-based products. Food Research International 106, 677-685.
4. Montevecchi G, Masino F, Di Pascale N, Vasile Simone G, Antonelli A (2017) – Study of the repartition of phthalate esters during distillation of wine for spirit production. Food Chemistry 237, 45-52.
5. De Paola EL, Montevecchi G, Masino F, Garbini D, Barbanera M, Antonelli A (2017) – Determination of acrylamide in dried fruits and edible seeds using QuEChERS extraction and LC separation with MS detection. Food Chemistry 217, 191-195.

	Elencare le partecipazioni a progetti di ricerca nazionali e internazionali negli ultimi 5 anni accademici (1)
	- POR FESR finanziato da Emilia-Romagna 2014/2020. SOSTINNOVI: Sostenibilità ed innovazione nella filiera vitivinicola (PG/2015/737442). “Produzione sostenibile di vini gradevoli a basso grado e succhi d’uva stabili non pastorizzati” (Decreto prot. nr. 53399. Rep. nr. 254/2016 del 29/04/2016 e rinnovato con Decreto prot. nr. 103756 del 12/07/2017).

- PO FSE 2014/2020 Obiettivo Tematico 10. “Recupero di molecole utili da scarti di poco pregio dell’industria enologica” (Decreto prot. nr. 128115. Rep. nr. 586/2018 del 24/07/2018)

	Elencare i finanziamenti ottenuti nell’ambito di progetti di ricerca nazionali ed internazionali (PRIN, FIRB, progetti europei etc.) negli ultimi 5 anni accademici (1)
	

	Brevetti e premi ottenuti pertinenti con le attività del Centro
	· Invenzione industriale a nome “Università degli Studi di Modena e Reggio Emilia rif.: 1170075IN/ rif.: Fotobioscrubber”, alla quale è stato assegnato il numero di deposito: 102017000082284. Inventori: dott. Giulio Allesina, dott. Simone Pedrazzi, dott.ssa Meltem Altunoz, dott.ssa Laura Arru, prof. Andrea Antonelli. dott. Giuseppe Montevecchi, dott.ssa Francesca Masino, prof. Paolo Tartarini.
· Selezionato da Aster, Regione Emilia Romagna, per il prodotto innovativo “succhi d’uva stabilizzati a freddo” nel corso di Spark 2016 (Tecnopolo di Reggio Emilia, 6 dicembre 2016). http://www.aster.it/foto/spark-agroalimentare-tecnopolo-di-reggio-emilia-6-dicembre-2016


Adele Mucci
	Excursus accademico 

 (max 200 parole)
	Laurea in chimica cum laude 1985 

Dottorato in Scienze Chimiche 1990 

Ricercatore UNIMORE Chimica organica dal 1992 

Professore Associato, Chimica Organica, dal 2002 presso il Dipartimento di Scienze Chimiche e Geologiche. 

Insegnamenti: chimica organica 2 (corso di laurea in Chimica) e tecniche spettroscopiche di identificazione strutturale (corso di laurea magistrale in Scienze Chimiche). 

	Ruolo nel Centro (unità di ricerca, funzioni ricoperte) (max 100 parole)
	Tecniche spettroscopiche, spettrometriche e microscopiche: 

- Spettroscopia di risonanza magnetica nucleare su campioni liquidi e semisolidi (fluidi biologici, cellule, tessuti animali e vegetali) NMR 1D e 2D, omo- ed eteronucleare in soluzione e ad alta risoluzione all’angolo magico (HR-MAS): COSY, TOCSY, HSQC, HMBC, HSQC-TOCSY, NOESY, ROESY, DOSY, soppressione dell’acqua ecc. NMR stato-solido: CP-MAS, FSLG-HETCOR, MQ-MAS 

-Spettroscopia IR, UV-Vis-NIR e CD. 

-Spettrometria di massa: GC-MS, HPLC ESI-Q-TOF, MALDI TOF, MSn; 

-Microscopia a forza atomica (AFM). 

	5 pubblicazioni più rilevanti e pertinenti con le attività del Centro
	1. A. Zambon, V. Righi, F. Parenti, E. Libertini, M. C. Rossi, A. Mucci, Nucleoside 2’,3’-cyclic monophosphates in Aphanizomenon flos-aquae detected through nuclear magnetic resonance and mass spectrometry, J. Agric. Food Chem. 2019, 37, 12780−12785. DOI: 10.1021/acs.jafc.9b05991
2. V. Gallo, R. Ragone, B. Musio, S. Todisco, A. Rizzuti, P. Mastrorilli, S. Pontrelli, N. Intini, P. Scapicchio, M. Triggiani, A. Pascazio, C. Cobas, S. Mari, C. Garino, M. Arlorio, D. Acquotti, C. Airoldi, F. Arnesano, M. Assfalg, A. Barison, F. Benevelli, A. Borioni, L. R. Cagliani, L. Casadei, F. C. Marincola, K. Colson, R. Consonni, G. Costantino, M. A. Cremonini, S. Davalli, I. Duarte, S. Guyader, E. Hamon, M. Hegmanns, R. Lamanna, F. Longobardi, D. Mallamace, S. Mammi, M. Markus, L. R. Alencar Menezes, S. Milone, D. Molero-Vilchez, A. Mucci, C. Napoli, M. C. Rossi, E. Sáez-Barajas, F. Savorani, E. Schievano, F. Sciubba, A. Sobolev, P. G. Takis, F. Thomas, P. Villa-Valverde, M. Latronico, A contribution to the harmonization of non-targeted NMR methods for data-driven food authenticity assessment, Food Analytical Methods,xxxyyy DOI: 10.1007/s12161-019-01664-8.

3. V. Righi, F. Parenti, L. Schenetti, A. Mucci, Mycosporine-like Amino Acids and Other Phytochemicals Directly Detected by High-Resolution NMR on Klamath (Aphanizomenon flosaquae) Blue-Green Algae, J. Agric. Food Chem. 64, 6708−6715 (2016). DOI: 10.1021/acs.jafc.6b02615. 

4. V. Righi, F. Parenti, V. Tugnoli, L. Schenetti, A. Mucci, Crocus sativus Petals: Waste or Valuable Resource? The Answer of High-Resolution and High-Resolution Magic Angle Spinning Nuclear Magnetic Resonance, J. Agric. Food Chem. 63, 8439−8444 (2015). DOI: 10.1021/acs.jafc.5b03284. 

5. Mucci, F. Parenti, V. Righi, L. Schenetti, Citron and Lemon under the lens of HR-MAS NMR spectroscopy, Food Chem. 141, 3167–3176 (2013) 



	Elencare le partecipazioni a progetti di ricerca nazionali e internazionali negli ultimi 5 anni accademici (1)
	


Alfonso Pedone
	Excursus accademico 

 (max 200 parole)
	Laureato e dottore di ricerca in Chimica, è attualmente professore associato (SSD CHIM/02 Chimica Fisica) presso il dipartimento di Scienze Chimiche e Geologiche dell’università degli Studi di Modena e Reggio Emilia. E’ stato post-doc alla Scuola Normale Superiore di Pisa da maggio 2009 a dicembre 2010. Svolge attività di ricerca nel campo della chimica computazionale. 



	Ruolo nel Centro (unità di ricerca, funzioni ricoperte) (max 100 parole)
	Simulazione al computer di materiali (zeoliti e silicati) e sostanze chimiche usate in agricoltura. 

Studio quantitativo struttura-proprietà/attività di molecole e materiali usati nel campo agroalimentare. 



	5 pubblicazioni più rilevanti e pertinenti con le attività del Centro
	1. Andreoli R.; Castellini E.; Malavasi, G.; Pedone, A. Deflocculant effects on surface properties of Kaolinite investigated through malachite green adsorption. Colloids and Surfaces A: Physicochemical and Engineering Aspects (2008), 329(1-2), 31-37. 

2. Malferrari, D.; Bernini, F.; Tavanti, F.; Tuccio, L.; Pedone, A.; Experimental and Molecular Dynamics Investigation Proves That Montmorillonite Traps the Biogenic Amines Histamine and Tyramine. J. Phys. Chem. C 2017, 121, 27493-27503. DOI: 10.1021/acs.jpcc.7b09804. 

3. Spepi, A.; Duce, C.; Pedone, A.; Presti, D.; Rivera J.-G.; Ierardi V.; Tiné, M. R. Experimental and DFT Characterization of Halloysite Nanotubes loaded with Salicylic Acid. J. Phys. Chem. C, 2016, 120 (47), pp 26759–26769 DOI: 10.1021/acs.jpcc.6b06964 

4. Presti, D.; Pedone, A.; Mancini, G.; Duce, C.; Tinè; M. R.; Barone, V. Insights on structural and dynamical features of water at halloysite interfaces probed by DFT and Classical Molecular Dynamics Simulations. Phys. Chem. Chem. Phys., 2016,18, 2164-2174 DOI: 10.1039/c5cp05920h 

5. Muniz-Miranda, F.; Lodesani, F.; Presti, D.; Tavanti, F.; Malferrari, D.; Pedone, A. Supercritical CO2 Confined in Palygorskite and Sepiolite Minerals: A Classical Molecular Dynamics Investigation. J. Phys. Chem. C. 2016, 120 (47), pp 26945–26954 DOI: 10.1021/acs.jpcc.6b09983. 



	Elencare le partecipazioni a progetti di ricerca nazionali e internazionali negli ultimi 5 anni accademici (1)
	FIRB 2012 (prot. 2012RBFR1248UI) entitled: New Theoretical/Computational Multiscale Strategies for the Design of Photo and Thermo-responsive Hybrid Organic - Inorganic compounds for nanoelectronic circuits. (Duration: 2012-2015, Role: coordinator of a local research unit, budget: 313.000 €) 

• Bilateral Project Galileo 2012 of the University Italo-Francese for the mobility of Young researchers. Title of the project: Investigation of Mo-99 environment in Nuclear Waste Glasses: A synergic computational and experimental approach. 

(Duration: 1 January 2013 – 31 December 2013, Role: Coordinator, budget: 2900 €) 

• Grant Fondazione Cassa di Risparmio di Modena for the organization of the workshop Winter Modeling 2014 (Role: Coordinator, budget: 3910 €) 

• E4 Computer Engineering Spa, Sponsorship to the Workshop Winter Modeling 2014 (900 €). 

• Internal Reseach Grant of UNIMORE – Strategic-Nano - “The role of cerium oxidation state in bioactive glasses employed as biomaterials for third generation” - Years 2013-2014 Coordinator: Gianluca Malavasi (Role: partecipant, total budget 50.000 €) 

• Internal Research Grant of UNIMORE (FAR 2014): “Role of modular phyllosilicates for the capture and storage of CO2: an experimental and computational investigation”. (Role: principal investigator, total budget 28.000 €) 

• PRIN 2015 (prot. 2015XBZ5YA_002) entitled: Toward quantum photovoltaic: ultrafast energy and charge transport in hybrid nanomaterials (Duration: 2016-2018, Role: coordinator of a local research unit, budget: 40167 €) 

• Internal Research Grant of UNIMORE (FAR 2016): Innovative (oxide-based) materials and methods for fuel cell electrodes implementation. (Role: partecipant, budget 80.000 €, Coordinator Sergio Valeri) 


	elencare i finanziamenti ottenuti nell’ambito di progetti di ricerca nazionali ed internazionali  (PRIN, FIRB, progetti europei etc.) negli ultimi 5 anni accademici (1
	PRIN 2010 (prot. 2010C4R8M8) entitled: Functional Organization at the nanoscopic level of (bio)molecules and hybrids for applications in the field of sensors, medicine and biotechnology. (Duration: 2012-2015, Role: member of research unit) 

FIRB 2012 (prot. 2012RBFR1248UI) entitled: New Theoretical/Computational Multiscale Strategies for the Design of Photo and Thermo-responsive Hybrid Organic - Inorganic compounds for nanoelectronic circuits. (Duration: 2012-2015 Role: coordinator of a local research unit, budget 313.000 €)

PRIN 2015 (prot. 2015XBZ5YA_002) entitled: Toward quantum photovoltaic: ultrafast energy and charge transport in hybrid nanomaterials (Duration: 2016-2018, Role: coordinator of a 
local research unit, budget: 40267 €)


	 Brevetti e premi ottenuti pertitenti con le attività del Centro
	


Laura Pigani
	Excursus accademico 

 (max 200 parole)
	Laureata in Chimica (110/110 cum laude) nel 1998 presso l’Università degli Studi di Modena, consegue nel 2002 presso lo stesso Ateneo il titolo di Dottore di Ricerca in Scienze Chimiche.

Nel dicembre 2001 viene nominata al ruolo di Ricercatrice Universitaria per il SSD CHIM/01. Dal 2012 afferisce al Dipartimento di Scienze Chimiche e Geologiche dell’Università di Modena e Reggio Emilia. Nel dicembre 2019 viene nominata al ruolo di Professore Associato.

L’attività di ricerca, concretizzata in 68 articoli su riviste scientifiche internazionali con Referee, un capitolo di libro e circa altre 100 pubblicazioni scientifiche di vario genere (articoli di libro, comunicazioni orali e poster), copre vari aspetti dell'elettroanalisi, in particolare:

•sviluppo di sensori amperometrici per la determinazione di analiti specifici:

utilizzo di elettrodi modificati da polimeri conduttori o compositi per l’analisi di analiti di interesse in matrici complesse e reali (es. alimentari) anche a bassa conducibilità.

• sviluppo di sensori amperometrici per l’analisi cieca di matrici complesse (lingue elettroniche):

utilizzo di elettrodi modificati per la raccolta del segnale caratterizzante e discriminante la matrice in esame ed estrazione dell’informazione mediante trattazioni chemiometriche.

	Ruolo nel Centro (unità di ricerca, funzioni ricoperte) (max 100 parole)
	Afferente del Centro.

Responsabile dell’unità di ricerca di Elettroanalisi.

Servizi offerti:

-determinazione di analiti specifici e parametri di interesse (es. contenuto polifenolico) in matrici complesse e reali;

-caratterizzazione e tipicizzazione di prodotti alimentari liquidi e semi-solidi mediante tecniche elettrochimiche associate a metodi di pattern recognition;

-messa a punto di procedure analitiche per il monitoraggio del prodotto durante le diverse fasi di lavorazione.

	5 pubblicazioni più rilevanti e pertinenti con le attività del Centro
	1. L. Pigani, A. Culetu, A. Ulrici, G. Foca, M. Vignali, R. Seeber Pedot modified electrodes in amperometric sensing for analysis of red wine samples. Food Chem. 129 (2011) 226-233.
2. L. Pigani, R. Seeber, A. Bedini, E. Dalcanale, M. Suman Adsorptive-Stripping Voltammetry at PEDOT-Modified Electrodes. Determination of Epicatechin. Food Anal. Methods April 7 (2014) 754-760.
3. L. Pigani, C. Rioli, G. Foca, A. Ulrici, R. Seeber, F. Terzi, C. Zanardi Determination of polyphenol content and colour index in wines through PEDOT-modified electrodes.  Anal. Bioanal. Chem. 408 (2016) 7329–7338.

4. L. Pigani, G. Vasile Simone, G. Foca, A. Ulrici, F. Masino, L. Cubillana-Aguilera, R. Calvini, R. Seeber Prediction of parameters related to grape ripening by multivariate calibration of voltammetric signals acquired by an electronic tongue. Talanta 178 (2018) 178–187

5. G. Orlandi, R. Calvini, G. Foca, L. Pigani, G. Vasile Simone, A. Ulrici Data fusion of electronic eye and electronic tongue signals to monitor grape ripening. 

Talanta 195 (2019) 181-189.  

	elencare le partecipazioni a progetti di ricerca nazionali e internazionali negli ultimi 5 anni accademici (1)
	- Bando per la Ricerca Scientifica e Tecnologica della Fondazione di Vignola - 2015. 

“Monitoraggio del grado di maturazione dell'uva tramite lo sviluppo di dispositivi lingua ed occhio elettronici”. Responsabile 
- Fondo di Ateneo per la Ricerca per il finanziamento di progetti di ricerca dipartimentali – 2016

 “Sviluppo di metodologie per la caratterizzazione rapida di sostanze polifenoliche recuperate da scarti o prodotti secondari del settore agro-alimentare”. Responsabile

· Fondo di Ateneo per la Ricerca, progetti di ricerca Interdisciplinare- 2018

“Prunus avium L. cherries and other red fruits as new sources of neuroprotective compounds: a multidisciplinary study”. Partecipante

· Fondo di Ateneo per la Ricerca, progetti di ricerca Interdisciplinare- 2019

“Novel analytical tools for the determination of cannabinoids in Cannabis sativa L. based products and biological fluids” Partecipante.



	elencare i finanziamenti ottenuti nell’ambito di progetti di ricerca nazionali ed internazionali  (PRIN, FIRB, progetti europei etc.) negli ultimi 5 anni accademici (1
	euro 3000 Fondazione Vignola - 2015

	 Brevetti e premi ottenuti pertitenti con le attività del Centro
	


Andrea Pulvirenti

	Excursus accademico 

 (max 200 parole)
	Nato a Catania il 05/01/1972, laureato in Scienze e Tecnologie Alimentari a Catania. Marzo del 2001 ha conseguito il titolo di Dottore di Ricerca in Biotecnologie degli Alimenti. Dal 16 novembre 2000 è di ruolo presso la Facoltà di Agraria dell'Università di Modena e Reggio Emilia prima come tecnico laureato, dal gennaio 2005 come Ricercatore nel settore disciplinare AGR/16 (Microbiologia Agraria) e dal dicembre 2006 come professore associato. Dall'a.a 2004-2005 ad oggi, tiene i corsi di Microbiologia degli Alimenti (Triennale) e Tecniche Microbiologiche e gestione della Qualità (Magistrale) presso il Dipartimento di Scienze della Vita (ex- Agraria). Esperienze di ricerca: ha frequentato l'istituto di Genetica dei microrganismi dell'Università di Firenze. Ha svolto metà del suo dottorato presso il laboratorio di Genetica Molecolare INRA. Dal 2007 collabora con il laboratorio di Microbiologie des alimentes dell’Università di Caen, (Francia) e dal 2015, tiene un corso opzionale per gli studenti francesi già arrivato al terzo anno. È stato coordinatore di una unità di ricerca per un PRIN (2007/2009). Ha partecipato al progetto europeo "Winegars".Dal 2010 al 2017 è stato direttore del Dottorato in Scienze, Tecnologie e Biotecnologie Agro-Alimentari UNIMORE. Da maggio 2017 è socio fondatore di “packtin” uno spin off universitario. Dal novembre 2018 è Presidente del corso di laurea Magistrale in “Controllo e Sicurezza degli Alimenti”.

	Ruolo nel Centro (unità di ricerca, funzioni ricoperte) (max 100 parole)
	Linee di ricerca: sviluppo di procedure molecolari per l'identificazione a livello di specie e di ceppo. Controllo e qualità degli alimenti, Messa a punto di tecniche rapide per identificare le contaminazioni alimentari. Tecniche per migliorare la shelf-life degli Alimenti. Segue diversi contatti con aziende private

	5 pubblicazioni più rilevanti e pertinenti con le attività del Centro
	1. I Anacarso; A Quartieri; R De Leo; A Pulvirenti (2018 ) - Evaluation of the antimicrobial activity of a blend of monoglycerides against Escherichia coli and Enterococci with multiple drug resistance – Archiv. of Microbiology, 200, 85-89

2. Núñez Carmona, E; Sberveglieri, V; Ponzoni, A; Galstyan, V; Zappa, D; Pulvirenti, A; Comini, E ( 2017 ) - Detection of food and skin pathogen microbiota by means of an electronic nose based on metal oxide chemiresistors - Sensors and actuators. B, chemical, 238,1224

3. Pulvirenti, A; Ronga, D; Mannella, L; Pecchioni, N; Zaghi, M; Tomasselli, A.R; Mannella, L; Pecchioni, N ( 2015 ) - Pelleting is a successful method to eliminate the presence of Clostridium spp. from the digestate of biogas plants - Biomass & Bioenergy, 81, 479-482

4. V. Sberveglieri;E. Nunez Carmona;E Comini;A Ponzoni;D Zappa;O Pirrotta;A. Pulvirenti ( 2014 ) - A Novel Electronic Nose as Adaptable Device to Judge Microbiological Quality and Safety in Foodstuff - Biomed Research International, 1-6 

5. Al-Moghazy; M; Boveri; S; Pulvirenti, A ( 2014 ) - Microbiological safety in pistachios and pistachio containing products - Food Control, 36, 88-93

	elencare le partecipazioni a progetti di ricerca nazionali e internazionali negli ultimi 5 anni accademici (1)
	Responsabile di un'unità di ricerca per il progetto: CAFIS Project "Utilizzo di tecniche analitiche per la determinazione di indici di qualità nel caffè verde, tostato e macinato", Progetto Operativo FESR 2007-2013 – finanziamento complessivo 1.600mila euro, finanziamento dell'unità 260mila euro. Coordinatore del FAR 2015 interdipartimentale 80mila euro, responsabile del progetto MIPAF – bando sprech (50mila euro). Coordinatore del FAR 2018 interdipartimentale 62mila euro.

Partecipante al progetto europeo Horizon 2020 “Glopack”.

	elencare i finanziamenti ottenuti nell’ambito di progetti di ricerca nazionali ed internazionali  (PRIN, FIRB, progetti europei etc.) negli ultimi 5 anni accademici (1
	CAFIS Project " Progetto Operativo FESR 2007-2013 regione Sicilia –260mila euro. 

Coordinatore del FAR 2015 interdipartimentale 80mila euro, 

Responsabile del progetto MIPAF – bando sprech (50mila euro). Coordinatore del FAR 2018 interdipartimentale 62mila euro.

Partecipante al progetto europeo Horizon 2020 “Glopack”.

	 Brevetti e premi ottenuti pertitenti con le attività del Centro
	In corso di brevettazione con lo spin off universitario “packtin” 


Lorena Rebecchi
	Excursus accademico 

 (max 200 parole)
	Luglio 1985: Laurea in Scienze Biologiche (110 e lode) – Università di Modena. 

Maggio 1992: Dottore di Ricerca in Biologia Animale - Università di Bologna.

Gennaio 1993 – Giugno 1995: borsista post-dottorato - Università di Modena.

Luglio 1995 – Agosto 2001: Ricercatore universitario (gruppo di discipline n. E03) -  Università di Modena.

Settembre 2001 – ottobre 2018: Professore Associato di Zoologia (SSD: BIO/05) 

Novembre 2109 – presente: Professore Ordinario di Zoologia (SSD: BIO/05) -Università di Modena e Reggio Emilia, Dipartimento di Scienze della Vita.
Settembre – Novembre 1999: Visiting reseacher presso Università di Lund (Svezia).

1999 – presente: componente del Collegio Docenti di Dottorato di Ricerca; dal 2014 componente del Dottorato di Ricerca “EM3“  dell’Università di Modena e Reggio Emilia.

2001 – presente: titolare di numerosi e diversi insegnamenti in accordo con il SSD BIO/05 - Zoologia, tra cui: Biologia degli invertebrati; Modelli animali per la sperimentazione; Biologia animale.

Responsabile scientifico del laboratorio “Zoologia Evoluzionistica” del Dipartimento di Scienze della Vita.
2021- Presente: Direttore del Dipartimento di Scienze della Vita – Unimore.

	Ruolo nel Centro (unità di ricerca, funzioni ricoperte) (max 100 parole)
	Identificazione delle specie di appartenenza di matrici di origine animale attraverso marcatori molecolari (es. utilizzo del DNA barcoding).

Identificazione della provenienza e diffusione di animali dannosi in ambito agro-alimentare attraverso l’analisi di marcatori molecolari.

	5 pubblicazioni più rilevanti e pertinenti con le attività del Centro
	1. T.C., U. Tapia, A.H. Brozena, S. Piszkiewicz, A.E. Smith, I. Giovannini, L. Rebecchi, G.J. Pielak, D. Koshland, B. Goldstein – 2017 - Tardigrades use intrinsically disordered proteins to survive desiccation. Molecular Cell, 65: 975–984. 

2. Cesari M., L. Maistrello, L. Piemontese, R. Bonini, P. Dioli, W. Lee, C-G. Park, G.K. Partsinevelos, L. Rebecchi, R. Guidetti – 2017 - Genetic diversity of the brown marmorated stink bug Halyomorpha halys in the invaded territories of Europe and its patterns of diffusion in Italy. Biological Invasions, DOI 10.1007/s10530-017-1611-1.

3. Piemontese L., I. Giovannini, R. Guidetti, G. Pellegri, P. Dioli, L. Maistrello, L. Rebecchi, M. Cesari (2020) The species identification problem in mirids (Hemiptera: Heteroptera) highlighted by DNA barcoding and species delimitation studies. The European Zoological Journal, 1–15. doi.org/10.1080/24750263.2020.1773948

4. Vecchi, M., Kossi Adakpo, L., Dunn, R.R., Rebecchi, L., Guidetti, R. (2021) The toughest animals of the Earth versus global warming: Effects of long-term experimental warming on tardigrade community structure of a temperate deciduous forest. Ecology and Evolution, 11(14), pp. 9856–9863.

5. Giovannini I. T.C. Boothby, M. Cesari, B. Goldstein, R. Guidetti, L. Rebecchi (2022) Production of reactive oxygen species and involvement of bioprotectants during anhydrobiosis in the tardigrade Paramacrobiotus spatialis. Scientific Reports, 12: 1-12. 

	elencare le partecipazioni a progetti di ricerca nazionali e internazionali negli ultimi 5 anni accademici (1)
	1. 2021-2023 (Partner): PINS - Potential of insects as nutritional food in spaceflight (finanziato da ESA)
2. 2017-2022 (PI di unità di ricerca). Titolo progetto: “Setting an interdisciplinary/sectorial/International research network to explore dry storage as an alternative strategy for cells/germoplasm biobanking - DRYNET” (finanziato da: H2020_MSCA-RISE-2016 DRYNET No. 734434).

3. PNRR: ECOSYSTEM FOR SUSTAINABLE TRANSITION IN EMILIA-ROMAGNA” cod. Progetto ECS_00000033 – CUP E93C22001100001 - PIANO NAZIONALE DI RIPRESA E RESILIENZA (PNRR) – MISSIONE 4 “Istruzione Ricerca” COMPONENTE 2, “Dalla ricerca all’impresa” INVESTIMENTO 1.5, “Creazione e rafforzamento di “Ecosistemi dell’innovazione” costruzione di “leader territoriali di R&S”, finanziato dall’Unione europea – NextGenerationEU - rif. Avviso MUR 3277/2021.

4. PNRR: Centro Nazionale 3 – Biodiversità - National Biodiversity Future Centre (NBFC) – Componente Comitato Scientifico

	elencare i finanziamenti ottenuti nell’ambito di progetti di ricerca nazionali ed internazionali  (PRIN, FIRB, progetti europei etc.) negli ultimi 5 anni accademici (1
	1. 2017-2022 (PI di unità di ricerca). Titolo progetto: “Setting an interdisciplinary/sectorial/International research network to explore dry storage as an alternative strategy for cells/germoplasm biobanking - DRYNET” (finanziato da: H2020_MSCA-RISE-2016 DRYNET No. 734434).  54.000 euro

2. 2017-2022 (PI di unità di ricerca). Titolo progetto: “Setting an interdisciplinary/sectorial/International research network to explore dry storage as an alternative strategy for cells/germoplasm biobanking - DRYNET” (finanziato da: H2020_MSCA-RISE-2016 DRYNET No. 734434).  54.000 euro

3. PNRR: Centro Nazionale 3 – Biodiversità - National Biodiversity Future Centre (NBFC) – Componente Comitato Scientifico: 4.500.000 Euro

	 Brevetti e premi ottenuti pertitenti con le attività del Centro
	


Francesco Reyes
	Excursus accademico 
 (max 200 parole)
	Nato il 16 12 1982
DIP. SCIENZE DELLA VITA. UNIMORE
TITOLI DI STUDIO
Joint Master in Sustainable Development - Scienze Ambientali (University of Utrecht), PhD in Gestione dell’ambiente montano e agricoltura (Libera Università di Bolzano).
POSIZIONE PROFESSIONALE
Dal 2022 è RTDb in Arboricoltura e coltivazioni arboree a UNIMORE, dopo essere stato RTDa all’Università degli Studi della Basilicata, assegnista di ricerca all’Università degli Studi della Tuscia e “ingegneur de recherche” presso l’Istitut Agro (INRAE - Montpellier).
DIDATTICA
Docente di: Agroecosistemi arborei; Frutticoltura e viticoltura; Analisi dati con il software statistico R.

	Ruolo nel Centro (unità di ricerca, funzioni ricoperte) (max 100 parole)
	Responsabile del Gruppo Frutticoltura e Viticoltura nel Laboratorio area vegetale. Membro del Gruppo Audit. L’attività di ricerca è incentrata sullo studio della crescita delle colture arboree in relazione al microclima, nonché sugli effetti delle strutture, sia arboree (in sistemi monocolturali e agroforestali) che artificiali (ad es. coperture di protezione), facenti parte del sistema agrario sul microclima dello stesso. I metodi adoperati includono rilievi biometrici, fisiologici e microclimatici, nonché integrazione dei dati in modellistica numerica basata sui processi.


	5 pubblicazioni più rilevanti e pertinenti con le attività del Centro
	1. Reyes F., Pallas B., Pradal C., Vaggi F., Zanotelli D., Tagliavini M., Gianelle D., Costes E. (2020). MuSCA: A multi-scale source-sink carbon allocation model to explore carbon allocation in plants. An application to static apple tree structures. ANNALS OF BOTANY, vol. 126, p. 571-585, ISSN: 0305-7364, doi: 10.1093/aob/mcz122
2. Reyes, Francesco, DeJong T., Franceschi, Pietro, Tagliavini M., Gianelle, Damiano (2016). Maximum growth potential and periods of resource limitation in apple tree. FRONTIERS IN PLANT SCIENCE, vol. 7, p. 1-12, ISSN: 1664-462X, doi: 10.3389/fpls.2016.00233
3. Reyes F., Gosme M., Wolz K. J., Lecomte I., Dupraz C. (2021). Alley cropping mitigates the impacts of climate change on a wheat crop in a mediterranean environment: A biophysical model-based assessment. AGRICULTURE, vol. 11, p. 1-18, ISSN: 2077-0472, doi: 10.3390/agriculture11040356
4. Sofo A., Khan N. A., D'Ippolito I., Reyes F. (2022). Subtoxic levels of some heavy metals cause differential root-shoot structure, morphology and auxins levels in Arabidopsis thaliana. PLANT PHYSIOLOGY AND BIOCHEMISTRY, vol. 173, p. 68-75, ISSN: 0981-9428, doi: 10.1016/j.plaphy.2022.01.027
5. Dupraz C., Wolz K. J., Lecomte I., Talbot G., Vincent G., Mulia R., Bussiere F., Ozier-Lafontaine H., Andrianarisoa S., Jackson N., Lawson G., Dones N., Sinoquet H., Lusiana B., Harja D., Domenicano S., Reyes F., Gosme M., Van Noordwijk M. (2019). Hi-sAFe: A 3D agroforestry model for integrating dynamic tree-crop interactions. SUSTAINABILITY, vol. 11, ISSN: 2071-1050, doi: 10.3390/su11082293

	elencare le partecipazioni a progetti di ricerca nazionali e internazionali negli ultimi 5 anni accademici (1)
	2022 INRAE - Demande de soutien pour l’accueil de chercheur étranger presso unità di ricerca Absys - “Pommier en agroforesterie – création d’une base de données architecturale et fonctionnelle” Costo e contributo totale Absys: € 3.000


	elencare i finanziamenti ottenuti nell’ambito di progetti di ricerca nazionali ed internazionali  (PRIN, FIRB, progetti europei etc.) negli ultimi 5 anni accademici (1
	

	 Brevetti e premi ottenuti pertitenti con le attività del Centro
	


 Maddalena Rossi

	Excursus accademico 

 (max 200 parole)
	1988 Laurea (110/110 e lode) in Chimica e Tecnologia Farmaceutiche, Università degli Studi di Bologna

1991-1994 Dottorato di Ricerca in Biocatalisi Applicata e Fermentazioni Industriali, Università di Bologna

1994 Ricercatore C10X - Chimica e Biotecnologia delle Fermentazioni, Università degli Studi di Bologna

2003 Ricercatore CHIM11 - Chimica e Biotecnologia delle Fermentazioni, Università di Modena e Reggio Emilia

2005 Professore Associato CHIM11- Chimica e Biotecnologia delle Fermentazioni, Università degli Studi di Modena e Reggio Emilia

2014 Abilitazione Nazionale I fascia 03/D1 (CHIMICA E TECNOLOGIA FARMACEUTICHE, TOSSICOLOGICHE E NUTRACEUTICO-ALIMENTARI).

2017 Abilitazione Nazionale I facia 05/I2 (MICROBIOLOGIA)

Dalla sua istituzione (2007) membro del collegio Docenti della Scuoloa di Dottorato in Scienze, Tecnologie e Biotecnologie Agroalimentari

2021 Professore Ordinario CHIM11- Chimica e Biotecnologia delle Fermentazioni,Università degli Studi di Modena e Reggio Emilia

	Ruolo nel Centro (unità di ricerca, funzioni ricoperte) (max 100 parole)
	Responsabile del Laboratorio di Chimica e Biotecnologia delle Fermentazioni.

	5 pubblicazioni più rilevanti e pertinenti con le attività del Centro
	1. Spampinato G, Candeliere F, Amaretti A, Licciardello F, Rossi M, Raimondi S. 2022. Microbiota Survey of Sliced Cooked Ham During the Secondary Shelf Life. Frontiers in microbiology, 13, 842390. doi: 10.3389/fmicb.2022.842390

2. Raimondi S, Musmeci E, Candeliere F, Amaretti A, Rossi M. 2021. Identification of mucin degraders of the human gut microbiota. Sci. Rep. 11(1), 11094. doi: 10.1038/s41598-021-90553-4

3. Candeliere F, Raimondi S, Spampinato G, Tay MYF, Amaretti A, Schlundt J, Rossi M. Comparative Genomics of Leuconostoc carnosum. Front Microbiol. 2021, 11:605127. doi: 10.3389/fmicb.2020.605127

4. Candeliere F, Raimondi S, Spampinato G, Tay MYF, Amaretti A, Schlundt J, Rossi M*. Draft Genome Sequences of 12 Leuconostoc carnosum Strains Isolated from Cooked Ham Packaged in a Modified Atmosphere and from Fresh Sausages. Microbiol Resour Announc. 2020 Jan 9;9(2). pii: e01247-19. doi: 10.1128/MRA.01247-19.

5. Raimondi S, Nappi MR, Sirangelo TM, Leonardi A, Amaretti A, Ulrici A, Magnani R, Montanari C, Tabanelli G, Gardini F, Rossi M*. Bacterial community of industrial raw sausage packaged in modified atmosphere throughout the shelf life. International Journal of Food Microbiology, 2018, 280:78-86. doi: 10.1016/j.ijfoodmicro.2018.04.041.

	elencare le partecipazioni a progetti di ricerca nazionali e internazionali negli ultimi 5 anni accademici (1)
	· 2020: 2022: Partecipazione al progetto HEAL ITALIA project (Health Extended Alliance for Innovative Therapies, Advanced Lab-research, and Integrated Approaches of Precision Medicine), Italia Domani PNRR NextGenerationEU.

· 2020: Partecipazione al Progetto ‘Shelf Life Secondaria’, Bando MIPAAF 2019. Durata: 12 mesi.
· 2020: coordinamento del progetto Sistema Di Sanificazione

Universale dei Dispositivi di Protezione Individuale (SSUDPI), POR-FESR.

· 2019: Participazione al progetto ‘UNIHEMP - Utilizzo di biomassa da canapa industriale per la produzione di energia e nuovi biochemicals’, ARS01_00668, ‘PON R&I 2017-2020’. Durata 30 mesi.

· 2019:
Participation to the project ‘Flies4Value - Insetti per la bioconversione di sottoprodotti agroalimentari in mangimi e sostanze ad alto valore aggiunto’, ‘POR-FESR 2018’.
· 2016 – 2019 (3 anni): Contratto di ricerca con Christian Hansen A/S sul tema: bioprotective starters for cooked ham; € 108.000.



	elencare i finanziamenti ottenuti nell’ambito di progetti di ricerca nazionali ed internazionali  (PRIN, FIRB, progetti europei etc.) negli ultimi 5 anni accademici (1
	2020: project (Health Extended Alliance for Innovative Therapies, Advanced Lab-research, and Integrated Approaches of Precision Medicine), Italia Domani PNRR NextGenerationEU.

Partecipazione al Progetto ‘Shelf Life Secondaria’, Bando MIPAAF 2019. Durata: 12 mesi; budget totale, 50.000€.
2019: ‘PON R&I 2017-2020 ARS01_00668, progetto ‘UNIHEMP - Utilizzo di biomassa da canapa industriale per la produzione di energia e nuovi biochemicals’,’. 30 mesi; budget totale, 6,735,045.96 €; budget per l'unità locale, 563,121.65 €.
2019: ‘POR-FESR 2018’, progetto ‘Flies4Value - Insetti per la bioconversione di sottoprodotti agroalimentari in mangimi e sostanze ad alto valore aggiunto’,. Durata 24 mesi; budget totale, 1.111.422 €; budget per l'unità di ricerca locale, 464,356 €.
2016: POR FESR 2014-2020 AZIONE 1.2 " bando per progetti di ricerca industriale strategica rivolti per ambiti prioritari della strategia di specializzazione intelligente approvato con DGR 774/2015". Collezioni microbiche regionali: la biodiversità al servizio dell’industria agroalimentare (801.102,66 €; COORDINATORE DI UNITÀ).

	Brevetti e premi ottenuti pertitenti con le attività del Centro
	


Luigi Rovati

	Excursus accademico 

 (max 200 parole)
	Il percorso scientifico di Luigi Rovati è stato caratterizzato da diverse fasi tutte dedicate allo studio, allo sviluppo e alla caratterizzazione di strumentazione di misura innovativa. Sono stati approfonditi gli aspetti teorici legati alla rivelazione ed elaborazione analogica di deboli segnali al fine di minimizzare l'incertezza di misura, e sperimentali per quel che riguarda la realizzazione di sistemi per la caratterizzazione metrologica dei dispositivi sviluppati. Implicita all'attività descritta è una buona conoscenza acquisita sulle tecnologie elettroniche ed optoelettroniche, con particolare attenzione ad applicazioni biomediche ed industriali.

Oltre alla partecipazione in diversi Program Committee e a svolgere la funzione di chairman di numerosi congressi internazionali, il riconoscimento nel panorama internazionale di queste ricerche è anche testimoniato da oltre 200 pubblicazioni scientifiche.

Luigi Rovati ha guidato dal 1999 al 2001 le attività del Gruppo di Ottica Biomedica del Laboratorio di Optoelettronica (Dipartimento di Elettronica per l'Automazione-Università di Brescia). Trasferendosi presso il Dipartimento di Ingegneria dell'Informazione dell'Università di Modena e Reggio Emilia, nel 2002 ha avviato e sta attualmente dirigendo le attività di ricerca del Laboratorio di Optoelettronica (www.dii.unimore.it/optolab).

Nel 2007 il prof. Luigi Rovati ha ottenuto un importante riconoscimento internazionale da parte del National Aeronautics and Space Administration (NASA) per l'attività di ricerca svolta in collaborazione con il Glenn Research center (NASA) di Cleveland. L'attività ha riguardato lo studio di un sistema di misura non-invasivo della glicemia per applicazioni spaziali.

Luigi Rovati svolge inoltre attività di trasferimento tecnologico e valorizzazione dei risultati della ricerca anche mediante società di Start-up. 


	Ruolo nel Centro (unità di ricerca, funzioni ricoperte) (max 100 parole)
	Unità di ricerca sensori e ICT: L’unità svolge ricerche applciate nell’ambito della sensoristica e ICT per applicazioni Agriffod. Le competenze spazziono dalle misure all’elettronica, dalla Internet of Thing al deep machine learning. 

	5 pubblicazioni più rilevanti e pertinenti con le attività del Centro
	1. Cattini, S., Accorsi, L., Truzzi S. and Rovati L., "On the development of an instrument for in-line and real-time monitoring of blood-pH in extracorporeal-circulation," in IEEE Transactions on Instrumentation and Measurement, doi: 10.1109/TIM.2019.2961499

2. Rovati, L., Di Cecilia, L. and Cattini, S., "On the feasibility of Absolute Distance Measurement by using Optical-Feedback into a Superluminescent Diode Cavity," in IEEE Transactions on Instrumentation and Measurement. doi: 10.1109/TIM.2019.2956421

3. Ferrari, L., Rovati, L., Costi, M.P., (...), Venturelli, A., Cattini, S. “Feasibility Study on a Measurement Method and a Portable Measuring System to Estimate the Concentration of Cloxacillin and β -Lactamase in Milk” Journal of Sensors, 5742359, 2017

4. Cecilia, L., Cattini, S., Giovanardi, F., Rovati, L.
“Single-Arm Self-Mixing Superluminescent Diode Interferometer for Flow Measurements” Journal of Lightwave Technology 35(16),7497596, pp. 3577-3583, 2017

5. Lenzini, N., Rovati, L., Ferrari, L. “Effects of the density and homogeneity in NIRS crop moisture estimation” Proceedings of SPIE - The International Society for Optical Engineering 10329, 2017

	elencare le partecipazioni a progetti di ricerca nazionali e internazionali negli ultimi 5 anni accademici (1)
	Sostenibilità e Innovazione nella Filiera Vitivinicola - SOSTINNOVI  

Capofila: BIOGEST-SITEIA

Partner: INTERMECH, CIRI AGRO, SITEIA.PARMA, CRPV Lab

1 aprile 2016 - 31 marzo 2018 | prorogato al 31.07.2017

	elencare i finanziamenti ottenuti nell’ambito di progetti di ricerca nazionali ed internazionali  (PRIN, FIRB, progetti europei etc.) negli ultimi 5 anni accademici (1
	

	 Brevetti e premi ottenuti pertitenti con le attività del Centro
	Domanda di brevetto n. 102019000017402, un apparato ed un metodo per la misurazione in continuo della concentrazione di un analita in un flusso di un fluido biologico, Inventori: Accorsi L,  Cattini S., Mari G., Rovati L., E Truzzi S.; Richiedente: Fondazione Democenter Sipe, 27/09/2019.


Elisabetta Sgarbi
	Excursus accademico 

 (max 200 parole)
	Professore associato in Botanica ambientale e applicata (BIO/03) a UNIMORE da dicembre 2006. 
Responsabile del Gruppo Botanica ambientale e applicata, e del Laboratorio di Botanica e Colture in vitro, si occupa di Conservazione della Biodiversità e di caratterizzazione della risposta a stress abiotici in organismi vegetali. Collabora a ricerche transdisciplinari sul bioageing in materiali ad alte prestazioni energetiche. Di recente si è occupata di studio della Biologia riproduttiva in piante di interesse agro-alimentare. 

Laureata in Scienze Biologiche (1987) con perfezionamento post laurea in Metodologie della Ricerca di Laboratorio presso l’Università di Modena (1988), ottiene l’abilitazione all’esercizio della professione di Biologo. Nel 1993 consegue il PhD in Biologia e Patologia cellulare e molecolare presso l’Università di Modena. Dal 1995 al 2006 è Tecnico di Area tecnico-scientifica all’Orto Botanico dell’Università di Modena e Reggio Emilia. 

Dal 2007 al 2008 è Vice Direttore del Dipartimento di Scienze Agrarie e degli Alimenti. Dal 2007 al 2012 ha fatto parte del Consiglio del Centro Interdipartimentale Grandi Strumenti (CIGS). Componente del Consiglio Docenti della Scuola di Dottorato “Earth System Sciences” dal 2007 al 2013.
Dal 2020 Presidente del CdS Scienze e tecnologie agrarie e degli alimenti. Dal gennaio 2021 è Prefetto dell’Orto Botanico di Modena.

	Ruolo nel Centro (unità di ricerca, funzioni ricoperte) (max 100 parole)
	Responsabile del Laboratorio di Botanica ambientale e applicata-Area Vegetal.
Responsabile scientifico della Banca del germoplasma BIOGEST-SITEIA che raccoglie, conserva e caratterizza dal punto di vista morfologico e metabolico cultivar antiche e moderne di cereali.

Responsabile scientifico di progetti di conservazione ex situ di germoplasma vegetale con utilizzo di biotecnologie e tecniche di analisi in Microscopia ottica/elettronica/confocale.

Responsabile scientifico di un progetto di studio della Biologia riproduttiva in Corylus avellana (nocciolo).
2006 – presente: titolare di insegnamenti nell’ambito del SSD BIO/03: Biologia vegetale, Micropropagazione e colture in vitro, Conservazione e gestione della Biodiversità vegetale e Agroecologia e difesa della biodiversità

	5 pubblicazioni più rilevanti e pertinenti con le attività del Centro
	1. Mercuri A.M., Torri P., Florenzano A., Clò E., Lippi Mariotti M., Sgarbi E., Bignami C. (2021). Sharing the Agrarian Knowledge with Archaeology: First Evidence of the Dimorphism of Vitis Pollen from the Middle Bronze Age of N Italy (Terramara Santa Rosa di Poviglio). Sustainability, 13, 2287. https://doi.org/10.3390/su13042287.
2. Montevecchi G., Setti L., Olmi L., Buti M., Laviano L., Antonelli A., Sgarbi E. (2019). Determination of Free Soluble Phenolic Compounds in Grains of Ancient Wheat Varieties (Triticum sp. pl.) by Liquid Chromatography−Tandem Mass Spectrometry. J. Agric. Food Chem. 67, 201−212.
3. Gatti, E; Imazio, S.A.; Sgarbi, E. (2017). In vitro propagation of Italian cultivars of Vitis vinifera and evaluation of genetic stability by SSRs markers. Acta Horticulturae, 1155: 165-172.

4. Gatti, E.; Sgarbi, E.; Ozudogru, E. A.; Lambardi, M. (2017). The effect of PlantformTM bioreactor on micropropagation of Quercus robur in comparison to a conventional in vitro culture system on gelled medium, and assessment of the microenvironment influence on leaf structure. Plant Biosystems 151:1129-1136.
5. Santunione, G., Ferrari, C., Siligardi, C., Muscio, A., Sgarbi, E.

(2018). Accelerated biological ageing of solar reflective and aesthetically relevant building materials. Advances in Building Energy Research. doi: 10.1080/17512549.2018.1488616

	elencare le partecipazioni a progetti di ricerca nazionali e internazionali negli ultimi 5 anni accademici (1)
	Resp. Unità in Progetto FAR Interdisciplinare Mission Oriented 2020. GREW- (Garden from Recycling & Wastes) Nuovo sistema integrato per colture domestiche e giardini verticali mediante applicazione sinergica di fertilizzanti innovativi e illuminazione a led: una strategia di economia circolare che dà ai rifiuti una nuova seconda vita.

	elencare i finanziamenti ottenuti nell’ambito di progetti di ricerca nazionali ed internazionali  (PRIN, FIRB, progetti europei etc.) negli ultimi 5 anni accademici (1
	P.I. Progetto FAR Dipartimento 2019. Risposta a stress abiotici e produzione di metaboliti ad azione bioattiva in microalghe.



	 Brevetti e premi ottenuti pertitenti con le attività del Centro
	


Davide Tagliazucchi
	Excursus accademico 

 (max 200 parole)
	Nato a Mirandola il 13/03/1975. Nell’Aprile 2001 si è laureato cum laude in Scienze Biologiche presso l’Università di Modena e Reggio Emilia. Nel Marzo del 2006 ha conseguito il titolo di Dottore di Ricerca in Scienze, Tecnologie e Biotecnologie Agro-Alimentari. Dal 01 Marzo 2006 è Ricercatore a tempo indeterminato (SSD BIO/10) presso il Dipartimento di Scienze della Vita dell'Università di Modena e Reggio Emilia. Nel 2017 ha conseguito l’abilitazione scientifica nazionale (ASN) per professore di II fascia nel settore concorsuale 05/E1 (Biochimica generale). Dal 2006 è titolare dell’insegnamento di Metodologie biochimiche agroalimentari per gli studenti della Laurea Magistrale in Controllo e Sicurezza degli Alimenti, Dipartimento di Scienze della Vita, Università degli Studi di Modena e Reggio Emilia (6 CFU). Dal 2018 è titolare dell’insegnamento di Biochimica generale per gli studenti della Laurea a ciclo unico in Chimica e Tecnologie Farmaceutiche, Dipartimento di Scienze della Vita, Università degli Studi di Modena e Reggio Emilia (6 CFU). È stato relatore a numerosi congressi nazionali e internazionali , autore e co-autore di oltre 50 pubblicazioni su riviste internazionali. 

	Ruolo nel Centro (unità di ricerca, funzioni ricoperte) (max 100 parole)
	Il dott. Tagliazucchi svolge attività di ricerca nell’ambito della biochimica nutrizionale, con particolare attenzione allo sviluppo di metodiche di spettrometria di massa per l’identificazione di molecole bioattive negli alimenti, alla caratterizzazione del profilo proteico tramite tecniche elettroforetiche e spettrometria di massa di prodotti alimentari, al profilo di attività biologica di alimenti funzionali tramite saggi in vitro e con colture cellulari, alla simulazione di sistemi di digestione in vitro per la valutazione del profilo nutrizionale e salutistico di alimenti funzionali 

	5 pubblicazioni più rilevanti e pertinenti con le attività del Centro
	1. S. Martini, A. Conte, D. Tagliazucchi. Anti-proliferative activity and cell metabolism of hydroxycinnamic acids in human colon adenocarcinoma cell lines. Journal of Agricultural and Food Chemistry Vol. 67, 3919-3931 (2019).

2. S. Martini, A. Conte, D. Tagliazucchi. Bioaccessibility, bioactivity and cell metabolism of dark chocolate phenolic compounds after in vitro gastro-intestinal digestion. Journal of Functional Foods Vol. 48, 424-436 (2018).
3. D. Tagliazucchi, S. Martini, S. Shamsia, A. Helal, A. Conte. Biological activities and peptidomic profile of in vitro-digested cow, camel, goat and sheep milks. International Dairy Journal Vol. 81, 19-27 (2018).

4. S. Martini, A. Conte, D. Tagliazucchi. Phenolic compounds profile and antioxidant properties of six sweet cherry (Prunus avium) cultivars. Food Research International Vol. 97, 15-26 (2017).
5. E. Babini, D. Tagliazucchi, S. Martini, Dei Più, L., A. Gianotti. LC-ESI-QTOF-MS identification of novel antioxidant peptides obtained by enzymatic and microbial hydrolysis of vegetable proteins. Food Chemistry Vol. 228, 186-196 (2017). 

	elencare le partecipazioni a progetti di ricerca nazionali e internazionali negli ultimi 5 anni accademici (1)
	· Componente del gruppo di ricerca del progetto “Proprietà biologiche dei principali metaboliti
polifenolici derivanti dalla dieta” finanziato dalla Fondazione Cassa di Risparmio di Reggio Emilia "Pietro Manodori" per un importo di 8000 euro, 2013-2014. 

· Responsabile scientifico del progetto “Dieta Mediterranea e salute: riduzione dei fenomeni ossidativi durante la digestione della carne” finanziato dall’Università di Modena e Reggio Emilia (bando FAR2016) per un importo di 4000 euro, 2017-2019;

· Beneficiario del “Finanziamento annuale individuale delle attività base di ricerca - FFABR 2017”, LEGGE 11 dicembre 2016, n. 232, art.1, commi 295-302 per un importo di 3000 euro. 

	elencare i finanziamenti ottenuti nell’ambito di progetti di ricerca nazionali ed internazionali  (PRIN, FIRB, progetti europei etc.) negli ultimi 5 anni accademici (1
	· Componente del gruppo di ricerca del progetto “Proprietà biologiche dei principali metaboliti
polifenolici derivanti dalla dieta” finanziato dalla Fondazione Cassa di Risparmio di Reggio Emilia "Pietro Manodori" per un importo di 8000 euro, 2013-2014. 

· Responsabile scientifico del progetto “Dieta Mediterranea e salute: riduzione dei fenomeni ossidativi durante la digestione della carne” finanziato dall’Università di Modena e Reggio Emilia (bando FAR2016) per un importo di 4000 euro, 2017-2019;

· Beneficiario del “Finanziamento annuale individuale delle attività base di ricerca - FFABR 2017”, LEGGE 11 dicembre 2016, n. 232, art.1, commi 295-302 per un importo di 3000 euro.

	 Brevetti e premi ottenuti pertitenti con le attività del Centro
	


Lorenzo Tassi

	Excursus accademico 

 (max 200 parole)
	●  1980 : laurea in Chimica cum laude presso UNIMO 

● 1983 : Ricercatore, Facoltà di SS.MM.FF.NN. - UNIMO

● dal 1998 : Prof. Associato, CHIM/01 (Chimica Analitica), UNIMORE.  

ATTIVITA’ di RICERCA

Ha collaborato con responsabilità didattica e scientifica per la preparazione di tesi di laurea di studenti di Chimica (101 studenti del VO, 147 studenti della LT, 41 studenti della LM), Scienze Biologiche (3), Scienze Naturali (4), S4EDU (LM ; 2) in qualità di relatore. Inoltre, è tutore scientifico di 2 tesi di Dottorato in Scienze Chimiche. 

L’attività di ricerca si è articolata su alcune aree tematiche, ed i risultati sono contenuti in 135 pubblicazioni internazionali (135 articoli a stampa su riviste, 9 capitoli di libri collettanei, 1 presentazione di volume collettaneo), oltre a 3 brevetti nazionali + 1 domanda in corso, e 125 relazioni a congressi nazionali ed internazionali. 

Ha collaborato con la casa editrice Research Signpost (Trivandrum), in qualità di Major Editor, per la realizzazione del volume collettaneo New Trends in Analytical, Environmental and Cultural Heritage Chemistry (2008). ISBN:  978-81-7895-332-8.
ORCID : http://orcid.org/0000-0002-8375-1066 
ATTIVITA’ ISTITUZIONALE

● 2012-2015 : Coordinatore del CCdS Interclasse per le Lauree di  area Chimica, L27 ed LM54.

● 2009-2010 : Coordinatore del Corso di Dottorato in Scienze Chimiche 

ATTIVITA’ di PROMOZIONE del TERRITORIO

● dal 2010 : referente scientifico della start-up AQTAN s.r.l., ora azienda consolidata che produce tannini industriali



	Ruolo nel Centro (unità di ricerca, funzioni ricoperte) (max 100 parole)
	Tematiche pertinenti le attività del Centro : 

-) sviluppo e standardizzazione di metodi analitici innovativi per la  caratterizzazione e classificazione di matrici alimentari, mediante l’utilizzo di algoritmi dedicati per l’analisi di segnali spettroscopici (MIR, NIR) e cromatografici

-) caratterizzazione e classificazione di matrici naturali a base 

amidacea, tannica, e prodotti derivati biofarmacologicamente attivi;

-) implementazione di processi di Trasferimento Tecnologico per la valorizzazione totale di biomasse e materiali di scarto; 

-) caratterizzazione analitica e studi applicativi di materiali 

vegetali idonei per le tecnologiche costruttive in ambito 

“bioedilizia” 



	5 pubblicazioni più rilevanti e pertinenti con le attività del Centro
	1) L. Maletti, V. D’Eusanio, C. Durante, A. Marchetti, L. Tassi

 VOCs analysis of three different cultivars of Watermelon (Citrul-
 lus Lanatus L.) whole dietary fiber.  Molecules 2022, 27, 8747.

 2) L. Maletti, V. D’Eusanio, C. Durante, A. Marchetti, L. Pincelli, L.Tassi.   Comparative analysis of VOCs from winter melon pomace fibers  before and after bleaching treatment with H2O2.

  Molecules, 2022, 27 (2336).

3) L. Maletti, V. D’Eusanio, L. Lancellotti, A. Marchetti, L. Pincelli, L. Strani, L. Tassi 
Candying process for enhancing pre-waste watermelon rinds to increase food sustainability.   Future Foods, 2022, 100182.

 4) L. Lancellotti, S. Sighinolfi, A. Ulrici, L. Maletti, C. Durante, A. 

     Marchetti, L. Tassi.   Tracing geographical origin of Lambrusco PDO wines using isotope ratios of oxygen, boron, strontium, lead and their elemental concentration. Current Research in Food Science,  2021, 4, 807-814.

 5) M. Cocchi, C. Durante, L. Lancellotti, L. Maletti, A. Marchetti,  F. Roncaglia, S. Sighinolfi, L. Tassi. Analytical Concentrations of Some Elements in Seeds and Crude Extracts from Aesculus hippocastanum, by ICP-OES Technique - Agronomy, 2021, 11, 47 (11010047).

	elencare le partecipazioni a progetti di ricerca nazionali e internazionali negli ultimi 5 anni accademici (1)
	2020 : POR-FESR RER 2014-2020; Azione 1.1.4 – progetti di Ricerca e Innovazione per lo sviluppo di soluzioni finalizzate al contrasto dell’epidemia da COVID-19; Progetto “Sistema di sanificazione universale dei dispositivi di protezione individuale (SSUDPI)”; responsabile di UO del DSCG e BIOGEST-Siteia 

● 2020 : POR-FESR RER 2014-2020; Azione 1.1.2 -progetti di innovazione e diversificazione di prodotto o servizio per le PMI – 2019 – DGR1266/2019. Progetto “BIOLEGANTI IBRIDI”; responsabile di UO del DSCG e BIOGEST-Siteia

● 2016-2018 : POR-FESR RER 2014-2020; Progetto ZERO “Zero Environmental

	elencare i finanziamenti ottenuti nell’ambito di progetti di ricerca nazionali ed internazionali  (PRIN, FIRB, progetti europei etc.) negli ultimi 5 anni accademici (1)
	● 2020 : POR-FESR RER 2014-2020; Progetto “Sistema di sanificazione universale dei dispositivi di protezione individuale (SSUDPI)”; responsabile di UO del DSCG e BIOGEST-Siteia = 20.000 €

● 2020 : POR-FESR RER 2014-2020; Progetto “BIOLEGANTI IBRIDI”; responsabile di UO del DSCG e BIOGEST-Siteia = 80.000 € 

● 2019: POR-FSE RER – Progetto di Formazione per le Alte Competenze per la Ricerca; Assegno di ricerca annuale NUMAPOS (30.000 €)   

●  2018 : POR-FESR RER - progetto di formazione .. alte competenze per la Ricerca, il Trasferimento Tecnologico e l’Imprenditorialità”, Borsa di Dottorato (86.700 €)

● 2016 – 2018 : POR-FESR RER 2014-2020; Progetto ZERO - “Zero Enviromental Risks in Our buildings" contributo regionale = 862.000 €; al DSCG = 340.000 €

● 2015-2016 : Bando MISE; Progetto di Innovazione Industriale  Industria 2015 – Made in Italy – responsabile UO del DSCG; al DSCG = 65.000 €



	 Brevetti e premi ottenuti pertitenti con le attività del Centro
	● 2010 : INTRAPRENDERE MO (5.000 €)

● G. Foca, D. Leoni, G. Lusvardi, A. Marchetti, F. Roncaglia, L.Tassi 

Indurenti non migratori per materiali proteici - Domanda di Brevetto per Invenzione Industriale: 102019000000532 del 11/01/2019

● A. Martinelli, L. Tassi, M. Vignali 

Recupero di principi bioattivi da prodotti secondari di lavorazioni agro-alimentari 

Brevetto per Invenzione Industriale, n. 0001411493 (2014)

● A. Martinelli, L. Tassi, M. Vignali 

Produzione di Tannini di Alta Qualità, e polifenoli associati, 

estratti da essenze di noce destinati ad applicazioni speciali (in campo agroalimentare, nutraceutico, cosmetico-farmacologico) e tradizionali (settore tintorio, tessile, conciario, edilizio).

Brevetto per Invenzione Industriale, n. 0001399378 (2013).


Alessandro Ulrici
	Excursus accademico 

 (max 200 parole)
	2017-ora: Abilitazione Scientifica Nazionale a Professore di Prima Fascia, Settore Concorsuale 03/A1 - Chimica Analitica, dal 01/12/2017 al 01/12/2026.

2010-ora: Dal 1 novembre 2010 è nominato Professore Associato per il SSD CHIM/01 (Chimica Analitica) presso il Dipartimento di Scienze della Vita dell’Università di Modena e Reggio Emilia.

2005-2010: Rappresentante dei Ricercatori nel Consiglio di Amministrazione dell’Università di Modena e Reggio Emilia

2001-2010: Dal 16 agosto è nominato Ricercatore Universitario per il SSD CHIM/01 (Chimica Analitica) presso il Dipartimento di Scienze Agrarie e degli Alimenti - Facoltà di Agraria dell’Università di Modena e Reggio Emilia

2001: Dottorato di Ricerca, Corso di Dottorato in Scienze Chimiche dell’Università di Modena e Reggio Emilia

1997: Laurea in Chimica (110/110) presso l’Università di Modena e Reggio Emilia

L’attività scientifica è articolata in aree tematiche che possono essere così sintetizzate:

1. elaborazione di nuovi algoritmi per l’analisi di segnali ed immagini, per la selezione di variabili significative e per la visualizzazione di sistemi complessi;

2. applicazione di tecniche analitiche strumentali e di metodi chemiometrici al controllo, caratterizzazione e valorizzazione di materie prime e di prodotti finiti, prevalentemente nel settore agroalimentare

ORCID: http://orcid.org/0000-0002-6010-6400

	Ruolo nel Centro (unità di ricerca, funzioni ricoperte) (max 100 parole)
	Coordinatore del gruppo di ricerca CHIMSLAB (Chemometrics, Imaging and Spectroscopy LAB), la cui attività di ricerca è rivolta allo sviluppo di tecniche analitiche sostenibili, rapide e non distruttive per la caratterizzazione di alimenti e materie prime. 

	5 pubblicazioni più rilevanti e pertinenti con le attività del Centro
	1) Calvini, R., Luciano, A., Ottoboni, M., Ulrici, A., Tretola, M., Pinotti, L. Multivariate image analysis for the rapid detection of residues from packaging remnants in former foodstuff products (FFPs)–a feasibility study (2020) Food Additives and Contaminants - Part A Chemistry, Analysis, Control, Exposure and Risk Assessment, 37 (8), pp. 1399-1411.

2) Bortolini, S., Macavei, L.I., Hadj Saadoun, J., Foca, G., Ulrici, A., Bernini, F., Malferrari, D., Setti, L., Ronga, D., Maistrello, L. Hermetia illucens (L.) larvae as chicken manure management tool for circular economy (2020) Journal of Cleaner Production, 262, art. no. 121289.

3) Calvini, R., Michelini, S., Pizzamiglio, V., Foca, G., Ulrici, A. Exploring the potential of NIR hyperspectral imaging for automated quantification of rind amount in grated Parmigiano Reggiano cheese (2020) Food Control, 112, art. no. 107111.

4) Lopes, J.F., Barbon, A.P.A.C., Orlandi, G., Calvini, R., Lo Fiego, D.P., Ulrici, A., Barbon, S., Jr. Dual Stage Image Analysis for a complex pattern classification task: Ham veining defect detection (2020) Biosystems Engineering, 191, pp. 129-144.

5) Bigi, F., Haghighi, H., De Leo, R., Ulrici, A., Pulvirenti, A. Multivariate exploratory data analysis by PCA of the combined effect of film-forming composition, drying conditions, and UV-C irradiation on the functional properties of films based on chitosan and pectin (2020) LWT, art. no. 110432.

	elencare le partecipazioni a progetti di ricerca nazionali e internazionali negli ultimi 5 anni accademici (1)
	· Partecipazione a progetto Europeo ERA-NET COFUND ICT-AGRI-FOOD “HALYomorpha halys IDentification: Innovative ICT tools for targeted monitoring and sustainable management of the brown marmorated stink bug and other pests - HALY.ID” (febbraio 2021  - gennaio 2024)

· Partecipazione a progetto MISE “REDuce REuse Ceramic Tiles – REDIRECT” (ottobre 2020 – settembre 2023)

· Partecipazione a progetto MISE “Internet of Enterprise Sustainable MANufacturing – IESMAN” (gennaio 2020 – Maggio 2023)

· Responsabile Scientifico del progetto di ricerca “Innovazione tecnologica per una efficiente previsione vendemmiale – VITEVEN” finanziato dalla Regione Emilia-Romagna nell’ambito del Programma di Sviluppo Rurale 2014-2020 - Focus Area 3A – Bando 2019 (ottobre 2019 – aprile 2022)

· Responsabile scientifico di contratti di ricerca tra l’Università di Modena e Reggio Emilia ed il Consorzio del Formaggio Parmigiano Reggiano per lo volgimento di ricerche su “Quantificazione della percentuale di crosta nel Parmigiano Reggiano grattugiato mediante analisi di immagini iperspettrali nel vicino infrarosso” (settembre 2018 – dicembre 2019).

· Partecipazione a progetto - POR-FESR 2014-2020, ASSE 1 Ricerca e Innovazione - Bando per progetti di ricerca industriale strategica rivolti agli ambiti prioritari della Strategia di Specializzazione Intelligente - Regione Emilia Romagna; progetto intitolato “Collezioni microbiche regionali: la biodiversità al servizio dell'industria agroalimentare - MICROEMIRO” (http://www.microemiro.it/). Responsabile dell’analisi multivariata dei metaboliti determinati con tecniche cromatografiche per la caratterizzazione di ceppi microbici. 

· Partecipazione a progetto - POR-FESR 2014-2020, ASSE 1 Ricerca e Innovazione - Bando per progetti di ricerca industriale strategica rivolti agli ambiti prioritari della Strategia di Specializzazione Intelligente - Regione Emilia Romagna; progetto intitolato “Valorizzazione di rifiuti organici mediante insetti per l'ottenimento di biomateriali per usi agricoli - VALORIBIO” (http://www.valoribio.eu/). Responsabile della ottimizzazione della composizione di miscele di rifiuti organici mediante tecniche di disegno sperimentale, per l’allevamento di larve utili ai fini della produzione di bioplastiche.

· Partecipazione a progetto - POR-FESR 2014-2020, ASSE 1 Ricerca e Innovazione - Bando per progetti di ricerca industriale strategica rivolti agli ambiti prioritari della Strategia di Specializzazione Intelligente - Regione Emilia Romagna; progetto intitolato “Sostenibilità e innovazione nella filiera vitivinicola - SOSTINNOVI” (http://www.sostinnovi.eu). Responsabile della messa a punto di un sistema automatizzato per la determinazione in campo del contenuto di antociani delle uve mediante smartphone.

· Responsabile scientifico del contratto di ricerca tra l’Università di Modena e Reggio Emilia e la ditta MUSA S.r.l. per lo volgimento di ricerche su “Studio e sviluppo di algoritmi di elaborazione delle immagini per il riciclaggio di rifiuti plastici”. (dal 01-09-2016 al 31-03-2017)

· Partecipazione a progetto - POR-FESR 2014-2020, ASSE 1 Ricerca e Innovazione - Bando per progetti collaborativi di ricerca e sviluppo delle imprese - Regione Emilia Romagna; progetto intitolato “Nuovo sistema spettrometrico di identificazione di oggetti a selezione multipla per il riciclaggio di rifiuti plastici - RICIPLA”. Ruolo: messa a punto di algoritmi di classificazione delle immagini iperspettrali pe l’identificazione di polimeri plastici. (dal 01-10-2015 al 31-03-2017)

· Membro dello Steering Committee del progetto tra l’Università di Modena e Reggio Emilia, l’Università di Torino, l’Università di Valencia e la ditta Chr. Hansen Holding A/S su “Bioprotective starters for cooked ham”. Responsabile per la valutazione con tecniche chemiometriche del microbiota e del profilo dei VOCS, e per l’analisi di correlazioni con difetti organolettici. (dal 01-09-2015 a oggi)

· Responsabile scientifico del contratto di ricerca tra l’Università di Modena e Reggio Emilia e le ditte Freeray S.r.l e FornasierTiziano & C. S.a.s. dal titolo "Sviluppo di algoritmi per il rilevamento della difettosità di mais mediante analisi automatizzata di immagini digitali" (dal 01-04-2015 al 31-03-2016)

	elencare i finanziamenti ottenuti nell’ambito di progetti di ricerca nazionali ed internazionali  (PRIN, FIRB, progetti europei etc.) negli ultimi 5 anni accademici (1
	· PSR 2014-2020 - Focus Area 3A – Bando 2019 Regione Emilia-Romagna, progetto “VITEVEN”, totale finnziamento: € 152.893,03, totale finanziato a UNIMORE: € 52.043,57 

· POR-FESR 2014-2020, ASSE 1 Ricerca e Innovazione, progetto “SOSTINNOVI” . Tot. finanziato: 801.656,20 €

· POR-FESR 2014-2020, ASSE 1 Ricerca e Innovazione, progetto “VALORIBIO” . Tot. finanziato: 867.486,85 €

· POR-FESR 2014-2020, ASSE 1 Ricerca e Innovazione, progetto “RICIPLA”. Tot. finanziato UNIMORE: 15.000,00 €

	 Brevetti e premi ottenuti pertitenti con le attività del Centro
	· Brevetto Italiano n. 102018000004498 concesso il 30/04/2020. Domanda depositata in data 13/4/2018, dal titolo "Apparato e metodo per determinare parametri fisici e chimici di un campione disomogeneo tramite acquisizione ed elaborazione di immagini a colori del campione". 

· Domanda di Brevetto Internazionale n. PCT/IB2019/052810 depositata in data 5/4/2019, dal titolo "Apparatus and method for determining physical and chemical parameters of an unhomogeneous sample through acquisition and processing of colour images of the sample".

· Premio per best oral presentation: NIR Italia ’16 – 7° Simposio Italiano di Spettroscopia NIR, 13-14 ottobre 2016, Milano. Titolo della comunicazione orale: “Dall’imaging iperspettrale all’imaging multispettrale: identificazione dei canali spettrali utili per la costruzione di sistemi multispettrali NIR con elevate prestazioni”

· Highly cited paper award – Chemometrics and Intelligent Laboratory Systems. Articolo: A. Ulrici, S. Serranti, C. Ferrari, D. Cesare, G. Foca, G. Bonifazi, Efficient chemometric strategies for PET–PLA discrimination in recycling plants using hyperspectral imaging, Chemometrics and Intelligent Laboratory Systems, 2013, 122, 31-39

· Best Poster Award, Congresso NIRITALIA 2014 (2014)

· Best Poster Award, 11th Scandinavian Symposium on Chemometrics (2009)

· Best Oral Presentation Award, Congresso IASIM 2014 (2014)


Luisa Antonella Volpelli

	Excursus accademico 

 (max 200 parole)
	Laureata in Medicina Veterinaria, con lode, all'Università di Bologna nel 1984. Nel 1987 presso l'Università di Udine, ha conseguito il titolo di Dottore di Ricerca in Scienze Zootecniche. Dal 1991 è stata Ricercatore, e dal 1994 Ricercatore confermato, presso il Dipartimento di Scienze della Produzione Animale UNIUD.  Dal 2004, in seguito a trasferimento, è Ricercatore presso la allora Facoltà di Agraria, Dip. di Scienze Agrarie e degli Alimenti, ora Dip. di Scienze della Vita, dell'Università di Modena e Reggio Emilia. Dal 2010 è Professore Associato, e dal 2013 Professore Associato confermato, presso il medesimo Dipartimento. Il settore scientifico disciplinare di afferenza è stato, dapprima AGR/19 – Zootecnica Speciale, e poi - Nutrizione e Alimentazione Animale. È stata membro della Giunta di Appello dell'Istituto Nord Est Qualità dal 2000 al 2014. È membro della Associazione per la Scienza e le Produzioni Animali (ASPA). È stata membro del Comitato Etico per la Sperimentazione Animale, poi Organismo Preposto al Benessere Animale, dell’Università di Modena e Reggio Emilia dal 2005 al 2015. Dal 2006 a tutt’oggi è membro del Gruppo di Assicurazione Qualità del CdL Scienze e Tecnologie Agrarie e Alimenti UNIMORE. Dal 2010 a tutt’oggi è Segretario del Dottorato di Ricerca in Scienze, Tecnologie e Biotecnologie Agro-ambientali UNIMORE. Dal 2012 a tutt’oggi presiede la Commissione Tirocini del CdL Scienze e Tecnologie Agrarie e Alimenti UNIMORE. Dal 2021 è Coordinatore della Commissione Tutorato in Itinere del CdS Scienze e Tecnologie Agrarie e Alimenti UNIMORE. 

	Ruolo nel Centro (unità di ricerca, funzioni ricoperte) (max 100 parole)
	Membro.

	5 pubblicazioni più rilevanti e pertinenti con le attività del Centro
	1. Belmonte, A. M.; Macchioni, P.; Minelli, G.; Scutaru, C.; Volpelli, L. A.; Lo Fiego, D. P. Effects of high linolenic acid diet supplemented with synthetic or natural antioxidant mix on live performance, carcass traits, meat quality and fatty acid composition of Longissimus thoracis et lumborum muscle of medium-heavy pigs. Italian Journal of Food Science 2021, 33, 117-128. http://dx.doi.org/10.15586%2Fijfs.v33i2.2005

2. Minelli G., Macchioni P., Belmonte A.M., Mezzetti F., Scutaru C., Volpelli L.A., Fava P., Lo Fiego D.P. Effects of dietary linseed and synthetic or natural antioxidants on shelf-life of pork. Italian Journal of Food Science 2020, 32, 151-166. http://dx.doi.org/10.14674/IJFS-1589

3. Volpelli L.A., Tamburini L., Zanni T., Minelli G., Povolo M., Pelizzola V., Coloretti F. Reduction of concentrated feed in dairy cows in the Parmigiano Reggiano area: effects on milk production and quality. Italian Journal of Animal Science, 2019, 18 (supplement 1): 186-187.
4. Belmonte, A.M.; Scutaru, C.; Minelli, G.; Macchioni, P.; Volpelli, L. A.; Lo Fiego, D.P. (2019). Effect of two sous-vide cooking methods on fatty acid composition and oxidative stability of longissimus thoracis muscle from pigs receiving a diet containing or not extruded linseed. It. Jour. Anim. Sci., 18 (Suppl.1), Book of Abstract 2019 June (ISSN: 1828051X)
5. Volpelli L.A., Della Casa G., Minelli G., Comellini M., Macchioni P., Faeti V., Marchetto G., Lo Fiego D.P. (2018). Effect of feeding maltodextrins and dextrose on rearing and slaughtering performance of immunocastrated male pigs. Archivos de Zootecnia, 67:105-107.

	Elencare le partecipazioni a progetti di ricerca nazionali e internazionali negli ultimi 5 anni accademici (1)
	· Piano di innovazione “Qualità e sicurezza di filiera dei prodotti freschi e trasformati” – Domanda di aiuto n.5052257, - PSR 2014-2020 – Misura 16.2.01 – “Supporto per progetti pilota e per lo sviluppo di nuovi prodotti, pratiche, processi e tecnologie nel settore agricolo e agroindustriale. Focus Area 3° (DGR 227/2017).

· Alleanza per lo sviluppo e la valorizzazione dell’agricoltura familiare nel nord dell’Albania. Agenzia Italiana per la Cooperazione e lo Sviluppo - AICS, 2017-2020. Codice Progetto AID 10916.

·  A.W.A.R.E. - Action of Women in Agri-business for a new Regional Economy. 2014-2017 EuropeAid/135-174/L/ACT/XK /Grant contract 2014/354-662.

·  “La bovina da latte nella zona del Parmigiano Reggiano: innovazione e tradizione per un allevamento sostenibile e per prodotti di qualità”. Programma di sviluppo rurale 2014-2020 della Regione Emilia Romagna; tipo di operazione 16.1.01 – F2A “Gruppi operativi del PEI per la produttività e la sostenibilità dell’agricoltura”, sottomisura 16.1 “Sostegno per la costituzione e la gestione dei gruppi operativi del PEI in materia di produttività e sostenibilità dell’agricoltura” - Focus Area 2A.

·  Innovare la filiera suina mediante la valorizzazione di sottoprodotti vegetali e l’impiego di avanzate tecnologie "omiche" e di processo per la produzione sostenibile di carne e salumi ad impatto positivo sulla salute. POR-FESR 2014-2020, Progetto n. PG/2015/730542.ì

	elencare i finanziamenti ottenuti nell’ambito di progetti di ricerca nazionali ed internazionali  (PRIN, FIRB, progetti europei etc.) negli ultimi 5 anni accademici (1
	· Piano di innovazione “Qualità e sicurezza di filiera dei prodotti freschi e trasformati” – Domanda di aiuto n.5052257, - PSR 2014-2020 – Misura 16.2.01 – “Supporto per progetti pilota e per lo sviluppo di nuovi prodotti, pratiche, processi e tecnologie nel settore agricolo e agroindustriale. Focus Area 3° (DGR 227/2017). Euro 14500. 

· Alleanza per lo sviluppo e la valorizzazione dell’agricoltura familiare nel nord dell’Albania. Agenzia Italiana per la Cooperazione e lo Sviluppo - AICS, 2017-2020. Codice Progetto AID 10916. Euro 2625.

·  “La bovina da latte nella zona del Parmigiano Reggiano: innovazione e tradizione per un allevamento sostenibile e per prodotti di qualità”. Programma di sviluppo rurale 2014-2020 della Regione Emilia Romagna; tipo di operazione 16.1.01 – F2A “Gruppi operativi del PEI per la produttività e la sostenibilità dell’agricoltura”, sottomisura 16.1 “Sostegno per la costituzione e la gestione dei gruppi operativi del PEI in materia di produttività e sostenibilità dell’agricoltura” - Focus Area 2A. Euro 32320.

	 Brevetti e premi ottenuti pertitenti con le attività del Centro
	


Chiara Zanardi

	Excursus accademico 

 (max 200 parole)
	Laurea in Chimica Industriale presso l’Ateneo di Bologna il 30 ottobre 1998. Dottorato di Ricerca in Scienze Chimiche presso l’Ateneo di Modena e Reggio Emilia nel gennaio del 2002. Ricercatore Universitario per il SSD CHIM/01 (Chimica Analitica) presso il Dipartimento di Scienze Chimiche, prima, e poi presso il Dipartimento di Scienze Chimiche e Geologiche dall’1.09.2002. Professore associato per il SSD CHIM/01 (Chimica Analitica) presso il Dipartimento di Scienze Chimiche e Geologiche. Dal 2017 è associata all’Istituto di Sintesi Organica e Fotoreattività del Centro Nazionale delle Ricerche.

Autore di più di 70 articoli su riviste internazionali peer-review, 3 capitoli di libro, 1 libro edito dalla Springer e 1 brevetto industriale. Tali lavori sono anche frutto di diverse collaborazioni nazionali ed internazionali.

I principali interessi di ricerca sono nell’ambito elettroanalitico e più precisamente per lo sviluppo di sensori e dispositivi rapidi per la determinazione di parametri chimici in matrici alimentari e ambientali.

	Ruolo nel Centro (unità di ricerca, funzioni ricoperte) (max 100 parole)
	

	5 pubblicazioni più rilevanti e pertinenti con le attività del Centro
	1. C. Zanardi, L. Ferrari, B. Zanfrognini, L. Pigani, F. Terzi, S. Cattini, L. Rovati, R. Seeber. Development of a sensor system for the determination of sanitary quality of grapes. Sensors 13 (2013) 4571-4580

2. R. Seeber, F. Terzi, C. Zanardi in Functional materials in amperometric sensing. Polymeric, Inorganic, and Nanocomposite Materials for Modified Electrodes. Book Series: Monographs in Electrochemistry. F. Scholz (Ed.) Springer, New York, 2014.

3. C. Zanardi, E. Ferrari, L. Pigani, F. Arduini, R. Seeber. Development of an electrochemical sensor for NADH determination based on caffeic acid redox mediator supported on carbon black. Chemosensors 3 (2015) 118-128.

4. F. Arduini, C. Zanardi, S. Cinti, F. Terzi, D. Moscone, G. Palleschi, R. Seeber. Effective electrochemical sensor based on screen-printed electrodes modified with a carbon black - Au nanoparticles composite. Sens. Act. B 212 (2015) 536-543
5. L. Pigani, C. Rioli, G. Foca, A. Ulrici, R. Seeber, F. Terzi, C. Zanardi. Determination of polyphenol content and colour index in wines through PEDOT modified electrodes. Anal. Bioanal. Chem. 408 (2016) 7329-7338.

	elencare le partecipazioni a progetti di ricerca nazionali e internazionali negli ultimi 5 anni accademici (1)
	2013-15 - "Sviluppo di materiali nanostrutturati per la sensoristica amperometrica". Seed activity nella Linea Caratterizzante dell’Ateneo di Modena e Reggio Emilia "Nanosistemi, materiali e sistemi emergenti per tecnologie sostenibili"

2016-17 - FAR2015: “sviluppo di materiali a base silicatica per applicazioni sensoristiche”

2018-19 - FAR2017: “Sviluppo di sensori amperometrici a base silicatica”

Dal 2017 – Graphene flagship finanziata dallla Comunità Europea.

	elencare i finanziamenti ottenuti nell’ambito di progetti di ricerca nazionali ed internazionali  (PRIN, FIRB, progetti europei etc.) negli ultimi 5 anni accademici (1
	2013-15 - "Sviluppo di materiali nanostrutturati per la sensoristica amperometrica". Seed activity nella Linea Caratterizzante dell’Ateneo di Modena e Reggio Emilia "Nanosistemi, materiali e sistemi emergenti per tecnologie sostenibili" – Euro 38000

2018-19 - FAR2017: “Sviluppo di sensori amperometrici a base silicatica” – Euro 5688

	 Brevetti e premi ottenuti pertitenti con le attività del Centro
	2000 - Premio tesi di Laurea Conferito dalla Divisione di Elettrochimica della Società Chimica Italiana

2002 - Premio Giovane Ricercatore Conferito dalla Divisione di Analitica della Società Chimica Italiana

2012 - Domanda di Brevetto (n° RA2012U000023) per modello di Utilità.Titolo: "Apparato di misurazione". Richiedente: Gruppo Cevico Centro Vinicolo Romagnolo Soc. Coop. Agricola. Inventori: L. Ferrari (dip. Ingegneria - Università di Modena e Reggio E.), C. Zanardi (dip. Scienze Chimiche e Geologiche - Università di Modena e Reggio E.), L. Rovati (dip. Ingegneria - Università di Modena e Reggio E.), R. Seeber (dip. Scienze Chimiche e Geologiche - Università di Modena e Reggio E.), M. Nannetti (Cevico), P. Zama (Cevico), R. Castaldi (Cevico), G. Nigro (Centro Ricerche Produzioni Vegetali), M. Simoni (Astra - Innovazione e Sviluppo), A. Dall'Ara (ENEA).
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	      Portafoglio   Competenze

	Sezione 2 – Aggiornamento e Formazione Continua


SCOPO
Nella Sezione 2 vengono raccolti in maniera oggettiva i dati relativi all’aggiornamento e alla formazione continua che il personale di BIOGEST – SITEIA effettua. Infatti, su indicazione dell’interessato, o di un RP di un CA o del DIR, il personale viene inviato a seguire corsi di aggiornamento/formazione, seminari di settore, workshop tematici e convegni specialistici organizzati da terzi. Questo ha lo scopo di accrescere e mantenere continuamente aggiornate le competenze tecnico-scientifiche e relazionali del personale con ruolo rilevante nelle attività realizzate con o nell’interesse di utenti esterni.
Tutto il personale neo-assunto e quello strutturato è tenuto a seguire i corsi predisposti in modalità FAD dal Servizio Prevenzione e Protezione. Nessun operatore è autorizzato a frequentare i laboratori senza aver seguito il corso o il suo aggiornamento quando richiesto.
Il gruppo audit composto da Andrea Pulvirenti (responsabile) e auditori: Lara Maistrello, Cristina Bignami (sostituita a fine 2022 da Francesco reyes) e Francesca Masino è stato opportunamente addestrato da Enrico Francia (gruppo originale dell’accreditamento iniziale) allo svolgimento dell’audit interno, nonché affiancato da lui durante i primi rilievi.
	Daniele Malferrari (Ricercatore TI)
	CONVEGNO Società Italiana Mineralogia Petrologia. Il tempo del pianeta terra ed il tempo dell’uomo: le geoscienze tra passato e futuro. Convengo SIMP, Parma, 16-19 Settembre 2019

XVI Esposizione Orticoltura Tecnica in Campo (Guidizzolo, Mantova, 24-26 gennaio 2018)

“WORKSHOP ZeoLIFE - l ciclo integrato delle zeolititi come soluzione al problema dell’inquinamento da nitrati e per il risparmio idrico in agricoltura”, Camera di Commercio di Ferrara, Ferrara (Italia), 04 Ottobre 2012.

“AIEAA Pre-Conference Meeting: The role of research in agriculture and the implementation of the European Innovation Partnership - Agricultural productivity and sustainability”. Bologna, 16 giugno 2016




	Justyna Anna Milc (Personale tecnico)
	1.“Training on the GS FLX Titanium Reagents”. Corso sull’uso del Genome Sequencer FLX System (Sequenziatore FLX 454). Organizzato dalla Roche Diagnostics presso il Dipartimento di Scienze Biomediche sede del Centro Interdipartimentale di Ricerche Genomiche CeIRG, UNIMORE, via Giuseppe Campi, 287, Modena dove è situato lo strumento. Corso della durata di 5 giorni – 04-08 settembre 2010

2. Training dell’utilizzzo della macchina Fluidigm EP1 (Fluidigm Genotyping Basic Application Training for the EP1TM SSYSTEM). 22/05/2013

3.2017 - Corso FAD “Gestione delle emergenze e primo soccorso” (predisposto per il lavoro in solitudine)

4. 2019 LXIII Convegno Annuale

"Science and innovation for sustainable agriculture intensification: the contribution of plant genetics and breeding"

Napoli  10-13 September 2019


	Cristina Bignami (Professore ordinario)
	· Giornate tecniche nazionali sul nocciolo. Società Orticola italiana. Caprarola (VT), 13 luglio 2017

· Convegno Biodiversità olivicola emiliana – CRPV. Castelvetro (MO), 16 marzo 2018

· Labelab “Fare i conti con l’ambiente” –Workshop Percorsi tecnico-giuridici per la valorizzazione dei materiali di scarto. Gli orizzonti del settore agroindustriale Ravenna – 18 maggio 2018

· VII Convegno nazionale viticoltura (CONAVI 2018), Piacenza 9-11 luglio 2018.
· MOMEVI -mostra agricola e convegno “Innovazione varietale in viticoltura”,22-03-2019 
·  R2B - Research to Business, Bologna, 6-7 giugno 2019

· 20202 FAD-Prevenzione Trasmissione Covid 19 – SARS-COV2 dispositivi protezione individuali (2 ore+1 ora)
· 2021- FAD sicurMORE. Promozione della salute (2 ore) – Università degli Studi di Modena e Reggio Emilia, 
· Webinar “Strategie per l’ottimizzazione dell’irrigazione” – SOI – 6 marzo 2021

· Webinar "Aggiornamento tecnico su Noce e Pecan: focus su impianti, propagazione e potatura" 31 marzo 2021 – Società Orticola Italiana – SOI
· 8° Convegno nazionale di viticoltura-CONAVI 5-7 luglio 2021 

· Webinar "Aggiornamento tecnico su Nocciolo” 8 luglio 2021. –SOI
· XIII Giornate Scientifiche SOI “I traguardi di Agenda 2030 per l’ortoflorofrutticoltura italiana” Catania, il 22 e 23 giugno
· Biodiversità 2021. Agricoltura, Ambiente e salute. XIII Convegno nazionale sulla biodiversità. 7,8,9 settembre 2021. Foggia 
· 2021 - Corso FAD “Gestione delle emergenze e primo soccorso” (predisposto per il lavoro in solitudine)


	Giovanna Minelli (Ricercatore TI)
	· ASPA 19th Congress – Cremona 7-10 giugno 2011
· VIII Congrès Mondial du Jambon Sec - Tolosa (FR), 25-26 giugno 2015
· La carne e i suoi valori nell’alimentazione umana” - Accademia Nazionale di Agricoltura – Convegno – Bologna – 27 settembre 2017

· I Workshop – Progetto Green Charcuterie – 27 ottobre, 2017 Reggio Emilia
· II Workshop – Progetto Green Charcuterie – POR-FESR Emilia-Romagna – 2014/2020 – 23 maggio 2018, Parma
· Progetto FADsicurMORE. Formazione specifica per Dirigenti e Preposti (8 ore) – Università degli Studi di Modena e Reggio Emilia, 8 gennaio 2015.
· R2B - Research to Business, Bologna, 7-8 giugno 2018
· R2B - Research to Business, Bologna, 6-7 giugno 2019


	Alessandro Ulrici (Professore associato)
	· Progetto FADsicurMORE. Promozione della salute (2 ore) – Università degli Studi di Modena e Reggio Emilia, 24 luglio 2020.

· Riunione del gruppo di lavoro Traceability and Big Data presso ART-ER, 17 gennaio 2020

· Workshop “From Molecules to Devices”, Parma, 6 dicembre 2019

· InnovAgorà (Ex Fiera dei Brevetti), 7 maggio 2019

· R2B - Research to Business, Bologna, 6-7 giugno 2019

· Workshop di Chemiometria 2019 del Gruppo divisionale Chemiometria - Divisione di Chimica Analitica della SCI, 25-27 Febbraio 2019, Bergamo.

· XXVII Congresso della Divisione di Chimica Analitica della Società Chimica Italiana, 19 settembre 2018, Bologna.

· NIR Italia 2018 VIII Simposio Italiano di Spettroscopia NIR, 29-31 maggio 2018, Genova.

· 41° MO.ME.VI - Viticoltura di precisione: idee e tecnologie a confronto, March 25, 2017, Faenza (RA).

· Workshop di Chemiometria 2017 del Gruppo divisionale Chemiometria - Divisione di Chimica Analitica della SCI, February 15-17, 2017, Vietri sul mare (SA).

· XXVI Congresso della Divisione di Chimica Analitica della SCI, September 18-22, 2016, Giardini Naxos (ME)

· IASIM - 6th Conference in spectral imaging, July 3-6, 2016, Chamonix-Mont-Blanc (France)

· NIR 2015 - 17th International Conference on Near Infrared Spectroscopy, 18 - 23 October, 2015, Foz do Iguassu (Brasil).

· XXV Congresso Nazionale della Divisione di Chimica Analitica della Società Chimica Italiana, September 13 – 17, 2015, Trieste, ISBN: 978-88-907670-2-9.

· GS 2015 - Sensori e biosensori: stato dell’arte e nuove prospettive, June 15-17, 2015, Parma.

· Workshop di Chemiometria 2015 del Gruppo divisionale Chemiometria - Divisione di Chimica Analitica della SCI, February 25-27, 2015, Roma.

· IASIM 2014 – Conference of the International Association for Spectral Imaging, December 3-5, 2014, Roma, ISBN: 978-88-904064-9-2.

· IASIM 2014 – Conference of the International Association for Spectral Imaging, December 3-5, 2014, Roma.

· NIR Italia 2014 – 6° Simposio Italiano di Spettroscopia NIR, May 29-30, 2014, Modena, ISBN: 9788890406485.

· mcT Alimentare Verona - Tracciabilità, efficienza e qualità nella filiera alimentare, October 30, 2013, Verona.

· Macfrut 2013 – Convegno: L’attività di BIOGEST-SITEIA per il comparto ortofrutticolo: Ricerca, Innovazione, Assistenza, September 27, 2013, Cesena (FC). 

· XXIV Congresso Nazionale della Divisione di Chimica Analitica della SCI, September 15‐19, 2013, Sestri Levante (GE).

· Giornata del Gruppo Sensori della Societa' Chimica Italiana e SIOF, September 19-20, 2013, Sestri Levante (GE).

· VIII Colloquium Chemiometricum Mediterraneum, June 30 - July 4, 2013, Bevagna (PG).

· Workshop Imaging Iperspettrale – ITIA CNR (invited), May 23, 2013, Milano.

· Grains for feeding the world - Joint ICC/AISTEC Conference at the World Expo Milan, July 1-3, 2015, Milano.

· 20th ASPA Congress, June 11-13, 2013, Bologna.

· II International Workshop on Multivariate Image Analysis, May 23-24, 2013, Valencia, Spain.

· AISEM 2013, February 5-7, 2013, Brescia.

	Enrico Francia (Professore associato)
	- Docente titolare del modulo “Fondamenti di coltivazioni erbacee” nell’insegnamento “Produzioni Vegetali” (6 CFU), Corso di Laurea Tirennale in Scienze e Tecnologie Agrarie e degli Alimenti di UNIMORE. Dal a.a. 2012/13 a oggi

- Docente titolare dell’insegnamento “Agronomia” (7 CFU), Corso di Laurea Tirennale in Scienze e Tecnologie Agrarie e degli Alimenti di UNIMORE. Dal a.a. 2012/13 a oggi

- Docente del modulo “Produzioni Erbacee” (8 ore), Master Made in Italy organizzato da IFOA Reggio Emilia. Anni 2016 e 2017

- Docente ITS del modulo “Produzioni Erbacee” (8 ore), Master ITS TECH&FOOD, Tecnico superiore per le tecnologie di commercializzazione e valorizzazione dei prodotti alimentari. Anni 2017 e 2018

Partecipazione:

1.“Training on the GS FLX Titanium Reagents”. Corso sull’uso del Genome Sequencer FLX System (Sequenziatore FLX 454). Organizzato dalla Roche Diagnostics presso il Dipartimento di Scienze Biomediche sede del Centro Interdipartimentale di Ricerche Genomiche CeIRG, UNIMORE, via Giuseppe Campi, 287, Modena dove è situato lo strumento. Corso della durata di 5 giorni – 04-08 settembre 2010

2.“ Roche NimbleGen Sequence capture Microarray Training”. Organizzato dalla Roche NimbleGen, Inc presso  il Dipartimento di Scienze Biomediche sede del Centro Interdipartimentale di Ricerche Genomiche CeIRG, UNIMORE, via Giuseppe Campi, 287, Modena dove è situato lo strumento. Corso della durata di 4 giorni;  26-29 ottobre  2010

3. "Fluidigm EP1" training presso BIOGEST-SITEIA dove è situato lo strumento. Corso della durata di 1 giorno, 22 maggio 2013.

4. . 2019 LXIII Convegno Annuale

"Science and innovation for sustainable agriculture intensification: the contribution of plant genetics and breeding"

Napoli  10-13 September 2019




	Domenico Pietro Lo Fiego (Professore ordinario)
	· 16e Giornate Reggiane di dietetica e nutrizione clinica – Reggio Emilia 13/12/2019 – AUSL RE.

· “FOOD ISSUES: possiamo salvare il mondo a tavola”, organizzato dall' I.I.S. "B. Scappi" di Castel San Pietro Terme, 31/10/2019

· Seminario LA SESTA ESTINZIONE - I SEMINARIO SU BIODIVERSITA’ E CAMBIAMENTI CLIMATICI GUASTALLA, Reggio Emilia Palazzo Ducale, 27/9/2019

· SALUMI E CARNE SUINA, sappiamo cosa mangiamo?” Evento organizzato dalla SPRIM Italia per conto dell’Istituto Valorizzazione Salumi italiani, PD 5/07/2019, MI 9/9/2019

· ASPA 23th Congress – Sorrento (NA) 11-14 giugno 2019

· R2B - Research to Business, Bologna, 6-7 giugno 2019

· R2B - Research to Business, Bologna, 7-8 giugno 2018
· II Workshop – Progetto Green Charcuterie – POR-FESR Emilia-Romagna – 2014/2020 – 23 maggio 2018, Parma

· I Workshop – Progetto Green Charcuterie – 27 ottobre, 2017 Reggio Emilia

· La carne e i suoi valori nell’alimentazione umana” - Accademia Nazionale di Agricoltura – Convegno – Bologna – 27 settembre 2017

· ASPA 22nd Congress – Perugia 13-16 giugno 2017

· IX international Symposium on Mediterranean Pig – 3-5 Nov. 2016- Portalegre (Portugal)

· VIII Congrès Mondial du Jambon Sec - Tolosa (FR), 25-26 giugno 2015
· ASPA 19th Congress – Cremona 7-10 giugno 2011


	Elisabetta Sgarbi (Professore associato)
	Corso frequentato (titolo, organizzatore, date)

	
	Xe Giornate Scientifiche SOI, 25-27 giugno 2013 (Campus di Agropolis –Padova). Ente organizzatore: Società Italiana di Ortoflorofrutticoltura (SOI).

	
	8th International Symposium on in vitro culture and horticultural breeding 2-7 giugno 2013 (Coimbra – Portogallo) Ente organizzatore: ISHS – University of Coimbra.

	
	109° Congresso della Società Botanica Italiana (SBI) – I International Plant Science Conference (Firenze). Ente organizzatore: SBI 

	
	X° Convegno Nazionale sulla Biodiversità 3-5 settembre 2014 (Roma) Enti organizzatori: Centro Interuniversitario per le Ricerche, la Conservazione ed utilizzazione del Germoplasma Mediterraneo (CIGM), CRA, Università della Tuscia, CNR, SISEF.

	
	V Convegno Nazionale di Viticoltura-CONAVI 2014 (Foggia) Enti organizzatori: Università di Foggia e SOI.

	
	6th International Symposium on Production and Establishment of Micropropagated Plants, 19-24 aprile 2015 (Sanremo). Ente organizzatore: ISHS – Istituto Regionale per la Floricoltura di Sanremo

	
	111° Congresso della Società Botanica Italiana (SBI) III International Plant Science Conference (Roma). 21-23 settembre 2016 Ente organizzatore: SBI

	
	Giornate di studio “Plant traits 2.0 (Bologna) 9-10 febbraio 2017

Ente organizzatore: Società Botanica Italiana, Gruppo di Lavoro per l’Ecologia 

	
	3° Convegno Nazionale sulla Micropropagazione (Pescia) 29-31 maggio 2017. Enti organizzatori: SOI – CREA

	
	


	Luisa A. Volpelli (Professore Associato)
	· XXII Congresso A.S.P.A.. Perugia, 13-16 giugno 2017.

· VI Congresso A.I.Te.L., Trento, 20 settembre 2018.

· - XXIII Congresso A.S.P.A., Sorrento, 11-14 giugno 2019.


	Francesca Masino (Ricercatore Universitario). 


	The 3rd International Conference on Bioanalysis (ICB-2019), 13-15 Dicembre 2019, Mahdia, Tunisia.

Workshop “Aspettando EuroSense: A Sense of Taste”. Società Italiana di Scienze Sensoriali (SSIS) - Università di Bologna, 13 aprile 2018.

Reologia: tecniche alternative di caratterizzazione. Università degli Studi di Modena e Reggio Emilia e Alfatest, Modena, 19 ottobre 2017.

Workshop “Differenze di gusto. Evidenze dal progetto Italian taste & prospettive”. Società Italiana delle Scienze Sensoriali SISS. Università̀ degli Studi di Firenze. 7 aprile 2017. 

CORSO INTENSIVO PER SENSORY PROJECT MANAGER 2017. Società Italiana delle Scienze Sensoriali SISS. Dipartimento GESAAF dell'Università degli Studi di Firenze, 4-7 aprile 2017.

Workshop di approfondimento “Nutraceutica e Nanotecnologie” ECAMRICERT, Rovigo (RO), 23 Marzo 2017.

Convegno “L’analisi sensoriale nella certificazione delle Denominazioni di Origine tra Europa e Italia – metodi e prospettive-. OCQ, Reggio Emilia, 21 febbraio 2017.

Seminario di Metabolomica, Univisità di Modena e Reggio Emilia, Modena, 19 settembre 2016. 

II° convegno nazionale di nanotecnologie e nanomateriali nel settore alimentare e loro valutazione di sicurezza. Dip. di Sanità Pubblica Veterinaria e Sicurezza Alimentare. Roma, 29 aprile 2016.

Euro Food Chem XVIII. Madrid 13-16 ottobre 2015 – Madrid (Spagna).

Symposium Internazionale “In Vino Analytica Scientia” (IX IVAS) 2015 - Analytical Chemistry for Wine, Brandy and Spirits. Fondazione Edmund Mach - 16 luglio - Mazza Mezzocorona (Trento), ITALIA. 

Convegno Tecnico Scientifico ENOFORUM 2015. Innovazione ed eccellenza. Vicenza, 5-7 maggio 2015.

Progetto FADsicurMORE. Formazione specifica per Dirigenti e  Preposti  (8 ore) – Università degli Studi di Modena e Reggio Emilia, 11 febbraio 2015.

	Laura Pigani (Professore associato)
	2013 - XVII AISEM Annual Conference, Brescia

2013 - Giornate del Gruppo Sensori (GS2013) - Sestri Levante (GE),

2015- Giornate del Gruppo Sensori Sensori - Parma

2015 - XXV Congresso della Divisione di Chimica Analitica della Società Chimica Italiana Trieste

2016- XXVI Congresso della Divisione di Chimica Analitica della Società Chimica Italiana. Giardini Naxos (Messina)

2017- Giornate di chimica analitica in memoria del Prof. Francesco Dondi Recenti sviluppi in Scienze delle Separazioni e Bioanalitica Ferrara 10-11 

2018 - 69th Annual meeting of International Society of Electrochemistry Bologna, Italy

2018 - XXVII Congresso Divisione di Chimica Analitica Bologna, Italy

2019 - XXVIII Congress of the Analytical Chemistry Division Bari


	Lorena Rebecchi (Professore Ordinario)
	· 2013: 74° Congresso dell’Unione Zoologica Italiana, Settembre, Modena (coorganizzatore)

· 2014: New Frontiers in Anhydrobisois - March 23-27 2014; Pornichet, Loire Atlantique (France) (presentazione orale)

· 2014: 76° Congresso dell’Unione Zoologica Italiana, Settembre, Bari

· 2015: 13th International Symposium on Tardigrada – June 2015, Modena (organizzatore - responsabile scientifico)

· 2015: CRYO2015, Annual Meeting of the Society for Cryobiology, July 23-26 201, Session 13 – Biopreservation in the dry state; Ostrava (Repubblica Ceca) (presentazione orale su invito)

· 2015: 77° Congresso dell’Unione Zoologica Italiana, Settembre, Viterbo

· 2016: Workshop Teorico Pratico Per Preparativa SEM” Organizzato da: 2M Strumenti, Quorum Technologies, UNIMORE, Modena 

· 2016: Primo Congresso Congiunto Società Italiana di Ecologia, Unione Zoologica Italiana, Società Italiana di Biogeografia – Settembre, Milano

· 2017: Symposium InExO 2017 Alternative Models in vitro, ex ovo & Organisms, Ognaizzato dalla Société Française de la Pharmacie de la Méditerranée Latine, Montpellie; Luglio Montepellier, France 

· 2017: Second Joint Meetings of Société Zoologique de France and Unione Zoologica Italiana, Settembre, Torino 
· 2018: 14th International Symposium on Tardigrada, July 2018, Copenhagen (Danimarca) (coorganizzatore)

· 2019: H2020 Drynet No 734434, Conference “Physiological aspects of reversible drying in eukatyotes” 12 September 2019, Modena (organizzatore)

· 2019: H2020 Drynet No 734434, Workshop on “Reversible drying: lessons from Anhydrobiontes” 13 September 2019, Modena (organizzatore)

· 2019: 80° Congresso dell’Unione Zoologica Italiana, Settembre, Roma



	Mauro Mandrioli (Professore Associato)
	· Partecipazione e superamento esame finale del corso “Dal dato all’informazione”, erogato tramite piattaforma EduOpen dall’Università di Brescia (26 aprile 2019)

· Partecipazione e superamento esame finale del corso “Whole genome sequencing of bacterial genomes - tools and applications” erogato tramite piattaforma Coursera dalla Tehcnical University of Denmark (23 giugno 2019)




	Lara Maistrello (Professore Associato)
	· Partecipazione e superamento esame finale del corso “Lecturing in English 1 (2nd Ed) 2020”, erogato tramite piattaforma Dolly del Centro Linguistico di Ateneo UNIMORE (14/7 – 25/11/2020)
· Partecipazione al webinar “Giornate fitopatologiche 2020: Sezione “Difesa dalle avversità animali” con la presentazione orale: Analisi sulla diffusione di H. halys nel 2020 (3/11/2020)

· Partecipazione al webinar “Jornadas sobre la sanidad vegetal en un contexto de cambio climático” con la presentazione orale: “Insectos invasores y la crisis climática: desafíos para la gestión sostenible de los agroecosistemas” (15-16/10/2020)
· Partecipazione al webinar “AGROINSECTA 2020” con la presentazione orale: “Optimization of black soldier fly egg-laying for industrial purposes” (25/9/2020)
· Partecipazione al ciclo di webinars “Giornate culturali di Entomologia 2020” organizzati da ANIE e SEI su: Insect Apocalypse, Biodiversity and Ecosystem Services, Biodiversity, Resilience and Biocontrol, Pollinators Decline (8-12/6/2020)

· Partecipazione al webinar “Programma regionale di contrasto alla cimice asiatica: lotta biologica con il Trissolcus japonicus” con la presentazione orale: La moltiplicazione del parassitoide (29/4/2020)

· Partecipazione al convegno “Brown marmorated stink bug, a new invasive pest threatening the agriculture in serbia” con la presentazione: Bio-ecology, damage and integrated management of brown marmorated stink bug in Italy”. Ruma (Serbia), 25/2/2020

· Partecipazione al workshop "Cimice asiatica: c’è una soluzione? Stato dell’arte sulla ricerca e tecniche di difesa" con una presentazione dal titolo: Halyomorpha halys - Bioecologia, danni e lotta biologica con agenti autoctoni. Modena, 6/2/2020

· Partecipazione al workshop “CAMPUS CLOUD 2020 - Risultati sperimentali sulla difesa Fitofagi Pomacee” con una presentazione dal titolo: Biocontrollo della cimice asiatica: prove di rilascio inondativo con il parassitoide autoctono Anastatus bifasciatus. Bologna, 4/2/2020

· Partecipazione al convegno “STINK BUGS: A Potential Threat for Turkish and Mediterranean Countries Agriculture” con la presentazione dal titolo: Bioecology, damage and management of Halyomorpha halys in fruit crops in Northern Italy. Instanbul (Turchia), 28-29/1/2020

· Partecipazione al Workshop organizzato da "L'Informatore Agrario" con la presentazione: La cimice asiatica sulle grandi colture. FIERAGRICOLA (VR), 30/1/2020

· Partecipazione al workshop “Il bilancio fitosanitario 2018 e 2019 del Pero” come moderatore. Bologna, 23/1/2020




	Maddalena Rossi (Professore ordinario)
	Partecipazione a workshop/congress, con i seguenti interventi:

• Ordine Nazionale dei Biologi, XX Congresso Internazionale. La Biologia verso il futuro: dall’evoluzione normativaalle biotecnologie. 26 - 30 Settembre 2007, Abano Terme. Main lecture: “Microflora intestinale, probiotici e prebiotici”.

• XIV Confresso nazionale delle malattie Digestive. 8 – 12 Marzo 2008, Rimini. Presentazione orale: “Probiotici vecchi e nuovi e loro potenzialità”.

• 1st International Symposium and Advanced Course “Active Pharmaceutical Ingredients from Bioprocesses”: from research to industrial and regulatory issues” APIB-2009, 3 – 6 Giugno 2009, Pavia. Presentazione orale: “Strategies for fermentative production of Superoxide Dismutase with Kluyveromyces spp”.

• 6th Probiotics, Prebiotics & New Foods. 11 – 13 Settembre 2009, Roma. Presentazione orale: “Bioactivation of dietary phytochemicals by intestinal microbiota and bifidobacteria”.

• 2° Convegno Nazionale di Nutrizione Clinica. Topics in Clinical Nutrition. 10-12 Maggio 2012, Stresa. Presentazione orale: “Alimenti fermentati e microbiota umano”.

• Convegno Christian Hansen. Improving food & health. 30 Marzo 2012, Parma. “Applicazione di nuovi starter microbici per migliorare la sicurezza alimentare nella produzione di salumi tradizionali”.

• Convegno Qualityfood. 25 – 26 Ottobre 2012, Cremona. “Applicazione di nuovi starter microbici per migliorare la sicurezza alimentare nella produzione di salumi artigianali e tradizionali”.

• Symposium on: Advances on Infantile Colic, 4-5 Ottobre 2013, Torino. Chairman della sessione II: Microbiota and infantile colic.

• Korean Society of Food Science and Technology, 2013 Annual Meeting: Innovations in Food Sciences for Well-being. Invited speaker: “Bioactivation of dietary phytochemicals by intestinal microbiota and bifidobacteria”.

• International Society of Antioxidants in Nutrition and Health, 8th ISANH Congress on Polyphenols Applications. 4-6 Giugno 2014, Lisbona. Presentazione orale: “Bioactivation of dietary phytochemicals by intestinal microbiota and bifidobacteria”.

• Convegno Christian Hansen. Improving food & health. 2 Ottobre 2014, Parma. “Impiego e ruolo di colture microbiche selezionate nella trasformazione della carne: nuove prospettive”.

• ESF-EMBO Symposium, Symbiomes: Systems Biology of Host-Microbiome Interactions. 5-10 Giugno 2015, Pultusk (Polonia). Presentazione orale: “WGS reveals a wide Lactobacillus population: are they transient or permanent colonizers of the gut?”.

• 31st Meeting of SIMGBM (Società Italiana di Microbiologia Generale e Biotecnologie Microbiche). Microbiology 2015. 23 -26 Settembre, Ravenna. Membro del comitato Organizzatore, Chairmen della sessione: Metagenome of Natural Environments and Foods.

• Convegno Christian Hansen. Improving food & health. 15 Ottobre 2015, Parma. “La metagenomica: metodi molecolari per la caratterizzazione dell’ecosistema microbico della pancetta”.

• Convegno Qualityfood. 28 – 30 Ottobre 2015, Cremona. “Carica batterica “occulta” in salumi affettati in vaschette conservate in atmosfera protettiva”.

• SILAE 2016, 11 – 15 Settembre 2016, Modena. Membro del Comitato Organizzatore. Presentazione orale “Polyphenols, microbiota and bifidobacteria: recent insight”.

• 3rd International Symposium on Fermented Meat: beneficial microorganisms for fermented and biopreserved meat and fish products. 27 – 29 Settembre 2017, Clermont-Ferrand (Francia). Presentazione orale: “Microbial populations of sliced cooked ham packaged in modified atmosphere over the shelf-life”.


	Alberto Amaretti (Professore associato)
	Partecipazione a workshop/congress, con i seguenti interventi:

1. Screening of environmental yeasts for the fermentative production of arabitol from lactose and glycerol. IBIC2018 Industrial Biotechnology International Conference. Venice. 15 - 18 April 2018

2. Profilo Peptidico del Parmigiano Reggiano: Effetti del Transito Gastrointestinale e Crescita di Lattobacilli e Bifidobatteri. 9° Convegno ARNA, Associazione Ricercatori Nutrizione Alimenti. Piacenza 16-17 ottobre 2017

3. Proteolytic bacteria of the human gut: new insights exploiting an in vitro system and a metagenomics approach. 10th International Symposium on Anaerobic Microbiology. Liblice, CZ 11-14 June 2017.

4. The Peptide Profile of Parmigiano Reggiano Cheese: Evolution through the Gastrointestinal Transit and Utilization by Bifidobacteria and Lactobacilli. XXV SILAE Congress. Modena, 11-15 September 2016.

5. Isolation of carotenoid-producing yeasts from an alpine glacier IBIC2012 Industrial Biotechnology International Conference. Rome. 08 - 11 June 2014.

6. Getting lipids from environmental oleaginous yeasts. Microbiology 2013. 30th SIMGBM meeting. Ischia. 18 - 21 September 2013.


Nel caso di inserimento di una nuova risorsa, il RU (DIR), in collaborazione con il CA interessato, verifica il livello di copertura delle competenze richieste  e delega i RP a gestire gli interventi di formazione, addestramento, e affiancamento che saranno necessari per rendere la nuova risorsa pienamente operativa. Il percorso di inserimento viene documentato su moduli a tal fine predisposti, custoditi da RP.
PERCORSO DI INSERIMENTO E AUTORIZZAZIONE ALL’UTILIZZO DEL (denominazione strumento) ALL’INTERNO DEI LABORATORI DEL CENTRO BIOGEST-STEIA– Piazzale Europa 1A – Reggio Emilia 
A seguito dell’assunzione del Dott/Dott.ssa ……..come assegnista del Centro BIOGEST-SITEIA, nell’ambito del progetto/contratto ………….e della avanzata richiesta di utilizzo dell’attrezzatura: …vvvv…, inv. …BIOGEST, presente nel laboratorio, loc. RE-16-0x-0xx., accertata la mancanza documentale di specifica preparazione all’utilizzo dell’attrezzatura segnalata in precedenza e riscontrata la necessità di operare in autonomia, segnalo al Direttore del Centro, cui compete l’autorizzazione finale, che ai sensi dell’art. 37, comma 4 e 5  del D.Lgs. 9 aprile 2008 n. 81, che il sottoscritto xxxxx in qualità di personale esperto, nel giorno xx dalle ore xx alle ore xxx  ha effettuato l’affiancamento degli assegnisti al fine di trasmettere un sufficiente ed adeguato addestramento in riferimento a: “attività svolta all’interno del Centro” accertandosi che il lavoratore ha acquisito le necessarie conoscenze, competenze e perizia nell’utilizzo dell’attrezzatura e nel rispetto della normativa in materia di salute e sicurezza sul lavoro.

Al personale addestrato è stato consegnato il seguente materiale didattico propedeutico all’attività: 

Manuale e tutorial in versione elettronica.

Firme:

persona esperta




persona addestrata

…………………………….




…………………………………….

…………………………………….
Reggio Emilia lì …………………….
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